
 

 
 

Petit déjeuner vegan supernature à La Réserve Paris 
Une expérience de Palace à la portée de toutes les envies healthy 

 
 
 

 
 

SUPERNATURE...  ULTRA-GOURMAND 
Sain et équilibré, le petit déjeuner Supernature est pensé comme un 
véritable booster d’énergie qui met à l’honneur tous les classiques 
healthy du moment : jus détox tout frais vert, rouge ou carotte 
orange, chia pudding, Bircher müesli ou granola… Les adeptes 
du « sans gluten » apprécieront tout particulièrement le cake citron 
maison, le pain aux céréales et le banana bread. Dernier détail, 
même s’il est très gourmand, le petit déjeuner Supernature est 
surtout entièrement vegan. 

SUPERNATURE...    EXTRA-ORDINAIRE 
Une parenthèse de bien-être à savourer à La Pagode de Cos pour 
un début de matinée en toute détente. Disponible en room service 
pour les hôtes, le petit déjeuner Supernature est également servi 
dans l’intimité préservée du patio et dans la Bibliothèque du Duc 
de Morny, que les habitués du palace adorent. Pour les Parisiens 
comme les visiteurs venus d’ailleurs, un délicieux moment en 
perspective. 

 
 

Petit Déjeuner Supernature 28 € / personne - Servi de 8h à 
10h30 tous les jours 
Boisson chaude – Jus détox – Spécialité à base de céréales – 
Gourmandise sans gluten 

 
 

La Pagode de Cos 
La Réserve Paris – Hotel and Spa 
42 Avenue Gabriel, 75008 Paris, France 
+33 1 58 36 60 50 
restaurant@lareserve-paris.com 
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LA RÉSERVE PARIS - HOTEL AND SPA 

 
Un hôtel particulier discrètement situé en contre-allée des Champs-Ély- 
sées, parfaite incarnation de l’élégance du Paris du 19e siècle. Partout, 
de généreux volumes inondés de lumière. Sous les plafonds ouvragés 
à l’ancienne, de superbes cheminées de marbre, pour une atmosphère 
au chic unique et intemporel. 15 chambres et 25 suites raffinées. Deux 
étoiles au Guide Michelin pour «Le Gabriel» et la cuisine du chef Jérôme 
Banctel, un restaurant contemporain «La Pagode de Cos» ouvert sur le 
patio. Spa proposant les massages et soins Nescens, espace fitness, 
piscine intérieure de 16 mètres. L’esprit parisien signé Jacques Garcia. 
Membre de The Leading Hotels of The World. www.lareserve-paris.com 

MICHEL REYBIER  HOSPITALITY 
 

Depuis plus de 20 ans, Michel Reybier ouvre la voie à une vision singu- 
lière très contemporaine du luxe et de l’hospitality. En Suisse comme en 
France, chacune des adresses Michel Reybier Hospitality porte les valeurs 
qui lui sont chères : excellence, authenticité et simplicité. 
À la montagne ou en bord de mer, à la campagne, au cœur des vignobles 
ou en ville… Une seule exigence, des lieux d’exception qui vibrent d’une 
émotion particulière. Une seule ambition, partager un art de vivre raffiné, 
dédié au bien-être et au plaisir des hôtes avant tout. Cette démarche 
holistique repose sur des expériences inoubliables, où sport, alimentation, 
wellness et joie de vivre forment un tout. La promesse de donner du sens 
à chaque instant. www.michelreybierhospitality.com 

 
 
 


