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Une nouvelle boulangerie LIBERTÉ 
enchante la rue Mouffetard 

 
Une création signée Jessica Mille 

https://mailchi.mp/2f7c1f137a2a/une-nouvelle-boulangerie-enchante-la-rue-mouffetard-libert-inaugure-sa-sixime-adresse-parisienne-836111?e=82391562ff


  

LIBERTÉ s’installe en plein coeur du quartier latin et ouvre une nouvelle adresse 

au 119 rue Mouffetard, dans le 5ème arrondissement. Pensée par 

l’architecte Jessica Mille, cette nouvelle boulangerie pâtisserie artisanale allie 

authenticité et modernité en rendant hommage aux savoir-faire et à l’artisanat. 

 

Au coeur du marché Mouffetard, cette nouvelle adresse célèbre 

l’histoire populaire et le charme ancien de ce quartier parisien. Derrière sa 

façade ouverte sur rue, la pièce maîtresse de ce nouveau lieu, une délicate 

vitrine pâtissière en travertin réalisée par l'Atelier Lemaître, évoque tel un clin 

d’oeil les anciennes carrières de pierre du quartier latin. 

 

Deux halos lumineux en arche laissent ensuite apparaître le fournil et attirent les 

regards, permettant d’entrevoir la fabrication de nos pains par nos artisans 

boulangers tout au long de la journée. 

 

Des carreaux de terre cuite mêlée à de la feuille d'or ornent l’intérieur des arches 

tandis que de la chaux recouvre la surface des murs et des tomettes en pierre 

https://mcbg-conseil.us6.list-manage.com/track/click?u=e865d2f8f80c80730030558be&id=0081b5c341&e=82391562ff


 

de taille, le tout réinterprété par Jessica Mille. 

 

En associant des éléments traditionnels et modernes, LIBERTÉ propose à ses 

clients de découvrir sa collection de pâtisserie de saison et de boulangerie 

artisanales dans une atmosphère unique et sincère. La création de nouveaux 

lieux de vie comme cette nouvelle adresse de la rue Mouffetard inspire 

quotidiennement nos deux chefs pâtissier, Alexis Lecoffre et boulanger, Julien 

Gendarme dans l’élaboration de nouvelles recettes et univers gourmands. 

  

LIBERTÉ compte déjà 7 boutiques à Paris, 2 au Japon et continue de s'agrandir. 

 

Le fondateur de LIBERTÉ, Mickaël Benichou, fait appel aux meilleurs talents 

creatifs de la jeune garde de l’architecture parisienne, tels que Dorothée 

Meilichzon pour les boutiques des rues Poncelet et Hippolyte Lebas ; Marine 

Delaloy et Paula Alvarez de Toledo (Agence Jaune) pour celle de la rue Saint-

André-Des-Arts ; et Emmanuelle Simon pour celle de la rue Saint-Dominique. 
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Son ambition ? Promouvoir l’art et l’artisanat parisien et mettre à l’honneur le 

savoir-faire français. 

  

 

À PROPOS DE LIBERTÉ 

  

Inaugurée rue des Vinaigriers, la première boulangerie pâtisserie LIBERTÉ révolutionne le genre. En 

réconciliant architecture et tradition, revendiquant un retour sincère aux fondamentaux. La première 

boulangerie d’auteur est née en 2013 près du Canal Saint Martin. En 2021, LIBERTÉ continue de s’agrandir 

et ouvre sa septième adresse (cinq à Paris et deux au Japon) dans le 9e arrondissement avec un nouveau 

concept de brunch boulanger. Grâce à son positionnement unique, LIBERTÉ hisse la pâtisserie et la 

boulangerie au rang que ces métiers séculaires méritent, celui de l’excellence et de l’esthétisme français. 

Chaque métier, la pâtisserie, la boulangerie, la viennoiserie, la cuisine, la biscuiterie (et demain chocolaterie 

et glacerie) vise la perfection dans un cadre contemporain et inspirant. 

 

MICKAËL BENICHOU, LE FONDATEUR  

  

Mickaël Benichou est le fondateur de l'enseigne Liberté, la pâtisserie qui a pris le parti de montrer l’invisible, 

de décomplexer le laboratoire pâtissier et boulanger, en réconciliant dans un espace ouvert vente et 

fabrication. Avant de se consacrer à la gastronomie, il a vécu 5 ans à Milan puis a travaillé à Londres, 

Singapour et New York pour revenir vivre à Paris quelques années plus tard. Ces dix années à l'étranger 

lui ont donné le goût du voyage et de la découverte mais aussi l'envie de se consacrer à la promotion du 

savoir-faire français, aujourd'hui en France et au Japon à travers ses pâtisseries. 

  



  

 

LES BOUTIQUES LIBERTÉ 

  

LIBERTÉ Paris 3e 

63 rue Turbigo 75003 Paris 

Ouvert tous les jours 

T. +33 1 48 87 60 39 

 

LIBERTÉ Paris 9e 

1 rue Hippolyte Lebas 75009 Paris 

Ouvert tous les jours 

Brunch samedi et dimanche de 11h à 15h 

       

LIBERTÉ Paris 10e 

39 rue des Vinaigriers 75010 Paris 

Ouvert tous les jours 

T. +33 1 42 05 51 76 

 

LIBERTÉ Paris 17e 



 

10 rue Poncelet 75017 Paris 

Ouvert tous les jours 

T. + 33 1 48 88 98 07 

 

LIBERTÉ Paris 6e 

40 rue St André des Arts 75006 Paris 

Ouvert tous les jours 

T. +33 1 42 49 14 68 

 

LIBERTÉ Paris 7e 

58 rue Saint Dominique 75007 Paris 

Ouvert tous les jours 

T. +33 1 45 00 76 82 

 

LIBERTÉ Paris 5e 

119 rue Mouffetard 75005 Paris 

Ouvert tous les jours 

T. +33 1 88 61 13 30 

 

LIBERTÉ Tokyo Kichijoji 

2-14-3 Kichijoji Honcho, Musashino-shi, Tokyo 

http://libertejapon.com/ 

 

LIBERTÉ Kyoto Karasuma 

273 Fier Kyoto Higashi-dong-in  

http://libertejapon.com/ 
  

 

https://mcbg-conseil.us6.list-manage.com/track/click?u=e865d2f8f80c80730030558be&id=e54f99ce85&e=82391562ff
https://mcbg-conseil.us6.list-manage.com/track/click?u=e865d2f8f80c80730030558be&id=8ef09db4a6&e=82391562ff

