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LA FABRIQUE COOKIES 

FÊTE SES 10 ANS ! 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

EN 2022, LA FABRIQUE 

COOKIES FÊTE SES 10 ANS. 

 

Une décennie à faire vibrer les papilles des gourmands, à rendre les goûters joyeux et 

les desserts alléchants. Dix ans pour faire jaillir un concept pertinent, élaborer une offre 

créative et devenir un acteur incontournable des pauses gourmandes. 

 

La Fabrique Cookies a toujours eu pour vocation de mettre du cookie dans votre vie. Parce qu’un 

cookie rehausse chaque instant de la journée. C’est un rayon de soleil dans un jour gris, une dose 

de douceur quand tout va mal, une récompense après l’effort, un shot de plaisir à partager… 

 

Avec cet état d’esprit, La Fabrique Cookies est passée d’une kitchenette à un laboratoire 

labellisé, d’un autodidacte isolé à toute une équipe de talents motivés. Une véritable 

Success-Story à la française, portée par la passion d’un homme pour les cookies. 

 

Elle entre aujourd’hui de plain-pied dans un nouveau cycle prometteur, bien décidée à 
diffuser son dynamisme et son énergie sur la planète cookie. 

 

METTEZ DU COOKIE DANS VOTRE VIE ! 

 

“Revenir sur les 10 ans de La Fabrique Cookies, c’est constater tout le chemin 

parcouru et les obstacles surmontés. De véritables montagnes russes 
 

de l’entrepreneuriat, entre moments de bonheur et dégringolades. C’est aussi 

l’occasion d’un bilan pour poser les bases d’un futur encore plus grand. 

 
De la cuisine de mon père à nos projets d’avenir, plus qu’une aventure gourmande, 

“ 
c’est une aventure humaine qui a pris place. Et rien n’aurait été possible sans 

l’amour des cookies... Joyeux anniversaire à La Fabrique Cookies ! 

 

 

Alexis de Galembert, fondateur de La Fabrique Cookies 



 

UNE ANNÉE 

PLEINE DE 

SURPRISES 

 



 

 

Une seule date n’aurait pas suffi à célébrer ces dix ans d’aventures. La Fabrique Cookies fête donc 

son anniversaire tout au long de l’année 2022, autour d’un programme plein de générosité. 

 

 

OPÉRATION « LE 10 DU MOIS » 

 

Le 10 de chaque mois, La Fabrique Cookies invite ses fidèles fervents à fêter son 

anniversaire. Un festival de surprises à découvrir en boutique, sur le e-shop et sur les 

réseaux sociaux. Tickets d’or glissés dans les commandes e-shop, café ou thé offert dans 

toutes les boutiques le temps d’une journée, cookie de saison à déguster en exclusivité… 

C’est l’occasion parfaite de (re)découvrir les délices de La Fabrique Cookies. 

 

Fin 2022, elle ouvrira ses portes à ses fans et lancera un jeu concours sur Instagram. 

À gagner : une visite du nouveau laboratoire de Gennevilliers et une rencontre avec 

Alexis, le Grand Chef Cookies, et tous les autres Chefs de La Fabrique Cookies. Une 

journée délicieuse, ponctuée par la dégustation de nos savoureux biscuits. 
 
 

 

UNE CRÉMAILLÈRE À GENNEVILLIERS 
 
 

Pour entrer pleinement dans ce nouveau cycle, La Fabrique Cookies s’offre un beau cadeau :  
le déménagement de l’outil de production sur un nouveau site de 1 500 m² à Gennevilliers. 

 

Dans une ancienne boulangerie industrielle, elle dispose dorénavant de 1 200 m² de 

laboratoire pour développer des millions de cookies. Elle pourra aussi aisément y installer 

ses bureaux pour travailler au rayonnement et au développement de la marque. 

 

Save the date ! Une crémaillère / anniversaire sera organisée à la fin de l’année, un événement 

très attendu où La Fabrique Cookies ouvrira ses portes aux journalistes, influenceurs, 

partenaires engagés et autres gourmands, pour célébrer ces 10 années comme il se doit. 

 

 

UN NOUVEAU LIVRE DE RECETTES 
 
 

En octobre 2022, les virtuoses du cookie moelleux dévoileront leur nouveau livre de 

recettes. Une façon de faire découvrir au plus grand nombre leur univers, leur 

personnalité, et de partager tout le savoir-faire développé ces dix dernières années. 

 

Plus 40 recettes à choisir en fonction de ses envies et de la saison. Classiques ou originales, 

vegan ou sans gluten… Au fil des pages, La Fabrique Cookies distillera ses astuces pour 

réaliser des cookies généreux, pas trop farineux, et infiniment tendres. Du classique Noisette-

chocolat à l’audacieux Pomme tatin, en passant par le régressif Pâte à tartiner ou le vitaminé 

Citron pavot, ce sera le recueil idéal pour se vider la tête et se remplir le ventre ! 



 

DIX 

 

ANNÉES DE 

CHALLENGES 



 

 

L’histoire de La Fabrique Cookies, c’est l’épopée d’une passion. Celle d’Alexis de 

Galembert pour les cookies. Une aventure pleine de rebondissements, d’idées originales, 

d’audace et de résilience. Retour sur 10 ans d’ardeur et d’appétit pour les challenges. 
 

 

2012, NAISSANCE D’UN CONCEPT 

 
Fan éternel du biscuit américain, Alexis est à la recherche du cookie parfait. Celui qui fond dans la bouche 

mais croque sous la dent. Celui qui révèle un goût unique, qui sort de l’ordinaire. Peine perdue… 

 

Plutôt que de chercher la perle rare, Alexis la façonne lui-même et se lance dans 

l’entrepreneuriat en 2012, avec la création de La Fabrique Cookies. Son objectif : 

ouvrir une boutique mono-produit dans laquelle seraient proposés des cookies 

originaux autour de 25 recettes uniques et délicieuses, développées par ses soins. 

 

Inspiré par le succès des boutiques Ben’s Cookies de Londres, Alexis développe son 

concept à Paris. Les pâtes sont fabriquées chaque jour, les cookies sont calibrés et 

cuits sur place, pour être dégustés tout chauds tout frais. 

 

Pour lancer son activité, il puise dans son épargne personnelle et fait appel à son entourage.  
L’investissement n’est pas suffisant, le financement participatif fait le reste. 

 

LA PREMIÈRE BOUTIQUE OUVRE FIN 2012. 

 
Elle se situe rue des Martyrs dans le 9e arrondissement de Paris. Le succès est immédiat, la presse en 

raffole, les clients affluent. Les années suivantes, La Fabrique Cookies se développe et se dote d’un petit 

laboratoire de 40 m2 dans le 15e ; de nouvelles boutiques s’installent dans d’autres quartiers. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

En 2015, La Fabrique Cookies compte déjà 5 points de vente, mais la rentabilité financière n’est pas au 

rendez-vous. Certaines boutiques sont déficitaires, peu stratégiques et engagent de lourdes charges. 

 

ANNÉE CHARNIÈRE, 2015 EST AUSSI 

L’ANNÉE DE LA REMISE EN QUESTION. 
 

L’activité doit-elle cesser ? Faut-il céder certaines boutiques ? Ou se lancer sur un 
nouveau marché ? La réponse est claire : La Fabrique Cookies doit se réinventer ! 



 
 

LA MANUFACTURE DU SUCCÈS 
 
 

Ce sera donc un nouveau marché, celui des professionnels de la restauration. La 

Fabrique Cookies ferme les boutiques les moins rentables, conserve 3 points de vente, 

fait une levée de fonds pour lancer sa nouvelle activité et repart en conquête. 

 

DÈS 2016, L’ENTREPRISE EXPLORE LE SECTEUR DU BTOB. 

 

Enveloppés dans des sachets individuels, les cookies sont vendus aux restaurateurs 

voisins et en restauration collective avec des partenaires forts comme les groupes 

Compass et Elior. La rentabilité arrive enfin, le business model s’avère fonctionnel. 

 

2017, PLACE À LA STRUCTURATION ET À L’ÉPANOUISSEMENT ! 

 

Pour asseoir son image, La Fabrique Cookies s’offre un lifting. Nouvelle identité 

visuelle, plus sobre et statutaire, amplification des Relations Presse, Réseaux Sociaux, 

nouvel e-shop… La notoriété de la marque prend de l’ampleur.  
Pour l’accompagner, le sourcing des ingrédients est repensé, l’exigence de qualité 

s’accroît. La Fabrique Cookies s’approvisionne dorénavant en direct des producteurs, 

en privilégiant des ingrédients français encore plus qualitatifs. 

 

La Fabrique Cookies gagne aussi un client de renom : Monoprix. Un tremplin incroyable ! 

Elle approvisionne 300 rayons frais des réseaux Monoprix et monop’, détrônant la célèbre 

marque Michel & Augustin. Elle devient dès lors une marque référente. 

 

En 2017, La Fabrique Cookies vend près d’1 million de cookies, crée 18 emplois et 

compte 30 collabo-rateurs. Une croissance soutenue par le déménagement du 

laboratoire à Clichy, passant d’une surface de production de 40 m² à 350 m². Le succès 

se fait sentir autant que la cuisson des cookies dans les rues de Paris. 

 

DÈS LORS, LA FABRIQUE COOKIES PROFITE DE 
CET ACCÉLÉRATEUR DE CROISSANCE. 

 

Elle ouvre 4 nouvelles boutiques en 2018 et 6 en 2019, dont une au Luxembourg. En 
apothéose, elle s’offre un pop-up store au premier étage de la Tour Eiffel. 

 

De son côté, le BtoB continue son déploiement. Les cookies sont proposés dans les Sushis 

Shop, chez Big Fernand, à la Grande Epicerie… Le packaging évolue vers un sachet en 

cellulose de bois, pour asseoir le mouvement de développement durable de l’entreprise. L’offre 

produit est aussi élargie, avec une nouvelle gamme de cakes frais en format individuel. 

 
Pour partager son appétence, La Fabrique Cookies auto-édite son premier carnet de recettes et donne 

naissance au CookieDay, où tous les cookies en boutiques sont gratuits le temps d’une journée. 

 
En 2019, La Fabrique Cookies vend plus de 2 millions de cookies. Les bases de la réussite sont posées. 



 



 

 

DE LA CRISE À LA SUCCESS-STORY 
 

 

Début 2020, La Fabrique Cookies annonce ses vœux, l’entreprise est prospère.  
10 boutiques, 50 % du CA réalisé en BtoB, 50 salariés, un prévisionnel de 4 millions d’euros… 

L’année s’annonce favorable. Mais le covid fait son apparition. Confinement, restrictions, fermeture 

des boutiques, La Fabrique Cookies perd 99 % de son Chiffre d’Affaires en mars 2020. Comme pour 

nombre d’entreprises, le coup est dur et l’équipe est loin d’imaginer l’ampleur des défis à venir. 

 

Le premier challenge à braver est d’écouler les marchandises périssables. Que faire 

du beurre et des œufs qui viennent d’être livrés en palettes ? Forte d’une communauté 

grandissante sur les réseaux sociaux, La Fabrique Cookies fait appel à la solidarité 

pour ne rien jeter. L’engagement est immédiat, les commandes du e-shop décollent, 

passant de 4 à 5 demandes quotidiennes à plus de 500. 

 

Un nouvel élan de fraternité vient renforcer l’activité. Toujours soutenue par la force 

des réseaux, La Fabrique Cookies annonce « l’Opération Hôpitaux ». Toutes les 3 

commandes, 1 boîte de 8 cookies est offerte au personnel soignant, éreinté par la 

pandémie en cours. Une réussite totale, les commandes abondent.  
Du jour au lendemain, La Fabrique Cookies doit s’adapter à ce nouveau statut d’e-commerçant. 

Les équipes en boutiques sont rapatriées au laboratoire. Les vendeurs et managers deviennent 

des pré-parateurs de commande ou des pâtissiers. Tout le monde met la main à la pâte et 

réussit l’exploit. La Fabrique Cookies termine 2020 sur une croissance de 6 %. 

 

En 2021, elle renouvelle sa charte graphique et insuffle un nouvel état d’esprit à la marque, joyeux et 

enthousiaste. Elle s’implante dans les réseaux spécialisés bio comme La Vie Claire et continue son 

développement en restauration fast casual avec de nouvelles enseignes comme Pokawa, Pitaya, Bio 

Burger, La Brigade... Elle se lance aussi sur le marché de l’épicerie, avec une offre de cookies 

sablés bio qui se conserve plus longtemps. La reprise de l’activité est intense ! 

 
Pour gérer cette croissance, l’équipe se renforce et passe à 60 collaborateurs. L’entreprise produit 

en moyenne 25 000 cookies par jour. Elle compte 80 000 contacts sur le e-shop, 13 points de vente, 

ainsi que des centaines de partenaires BtoB très dynamiques. Fin 2021, elle termine avec un chiffre 

d’affaires de 5 millions d’euros, une croissance de +57 % par rapport à l’année 2020. 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

EN 2022, LE SOUTIEN FINANCIER DE LA RÉGION ILE-DE-FRANCE 

PERMET À LA FABRIQUE COOKIES DE RÊVER ENCORE PLUS GRAND. 

 
Dans le cadre des aides à la relance et à la réindustrialisation, elle obtient une 

subvention de 675 000 €, disponible sur 3 ans, qui lui permet de couvrir 50 % de ses 

investissements industriels, prévus pour développer le nouveau site de Gennevilliers. 

 

Ce nouvel outil quadruple la surface de production actuelle et autorise l’entreprise à réaliser ses 

projets de croissance. Les objectifs sont multiples : ouvrir de nouvelles boutiques en propre, 

lancer le concept en franchise, continuer à se développer fortement en B to B, embaucher une 

cinquantaine de nouveaux talents pour amener l’équipe à 110 collaborateurs à l’horizon 2023. 

Et passer la barre symbolique des 10 millions d’euros de chiffre d’affaires fin 2024. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ET DEMAIN ? 

 
Les années à venir, La Fabrique Cookies les rêve encore plus généreuses. Conquérir les pays 

voisins, faire fructifier la franchise, racheter une autre entreprise dans la pâtisserie, tout est possible ! 

De nouveaux produits ? Pourquoi pas ! Avec son imagination et sa super équipe R&D, La Fabrique 

Cookies s’imagine régaler les gourmands avec toujours plus de déclinaisons savoureuses. 

 

 

A l’aube d’une nouvelle décennie, La Fabrique Cookies est plus que jamais prête à 
écrire le nouveau chapitre de sa Success-Story. 



 

UN DIRIGEANT 

DANS L’AIR 

DU TEMPS 

 
 
 
 

 

ALEXIS DE GALEMBERT 

Fondateur de La Fabrique Cookies depuis 2012  
10 ans en tant que Président et Grand Chef Cookies 



 

 

DE LA FINANCE AUX COOKIES 
 
 

Rien ne prédisposait Alexis de Galembert à devenir créateur de cookies. Diplômé d’une 

école de commerce, spécialisé en finance, il commence sa carrière dans l’audit et se 

consacre aux fusions-acquisitions. Un métier bien réglé qui lui donne le goût du risque et 

de l’entrepreneuriat, mais ne satisfait pas sa soif de créativité, de liberté… et de cookies. 

 

Alexis ne manque jamais une occasion de découvrir de nouvelles recettes, lors de ses voyages ou 

simplement ses déjeuners quotidiens. Souvent déçu, il recherche le cookie idéal. Une idée qui le suit 

partout, jusque dans ses rêves. Un soir, alors qu’il est toujours au bureau, il songe à une immense 

armoire remplie de cookies, comme une porte que l’on ouvre sur un monde délicieux. 

 

Il est temps de se lancer ! Alexis quitte son emploi en 2011 pour tenter l’aventure. Son 

objectif : créer des cookies artisanaux, accessibles et proposer des recettes originales 

autour de ce biscuit simple, pratique, délicieux, qui se partage. 

 

Il développe son idée pendant quelques mois. Il teste, compare et découvre que la 

pâtisserie est une science exacte. Comment créer une recette de base qui se décline à 

l’infini lorsque le résultat dépend des ingrédients utilisés, de la cuisson, des dosages ? 

Impossible ! Ce sera donc une recette unique pour chaque cookie. 

 

Pendant 3 semaines, il s’enferme dans la cuisine de son père et élabore son procédé. Il teste  
15 cookies auprès de ses amis, jusqu’à entendre « là, tu tiens quelque chose ». Une simple phrase qui 

donne naissance à La Fabrique Cookies en 2012. Alexis démarre avec 25 recettes et 1 page Facebook. 

 

Pour asseoir les bases de son projet, il rejoint le Réseau Entreprendre en 2013 afin d’être 

conseillé par des experts. Une démarche qui porte ses fruits puisqu’il est élu Entrepreneur 

de l’année en 2015. La même année, La Fabrique Cookies est élue « Enseigne Coup de 

Cœur » lors de sa participation au SIEC, le Salon du Retail et de l’Immobilier Commercial. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

“La Fabrique Cookies, c’est comme une recette de cookies : chaque ingrédient est 

important. Il nous a fallu 10 ans d’essais pour trouver les bons dosages,  

la bonne cuisson… “ Les 10 années à venir vont permettre de les développer, de les 

exalter. 



 
 
 

 

3 QUESTIONS À…  

ALEXIS DE GALEMBERT 

 

 

SI LE ALEXIS D’AUJOURD’HUI RENCONTRAIT 

LE ALEXIS D’IL Y A 10 ANS, QUE LUI DIRAIT-IL ? 

« N’y va pas ! »  
C’est provoc’, mais c’est presque vrai… Disons que si j’avais su tout ce qui m’attendait, je n’y 

serais pas allé. En tout cas, je lui conseillerais de faire autrement, pour gagner du temps. Il m’a 

fallu dix ans pour en arriver là, j’ai appris de mes erreurs et je sais que j’aurais pu faire mieux et 

plus vite. Je lui dirai donc : « Accroche-toi, ça va être plus dur que ce à quoi tu t’attends. » 

 

QU’EST CE QUE TU AIMES LE PLUS 

DANS LA FABRIQUE COOKIES ? 

 
Le travail en équipe.  
Je ne suis pas fait pour travailler seul dans un bureau, le télétravail ne m’attire pas du 

tout. J’ai besoin du contact humain pour me sentir bien. J’aime venir à La Fabrique 

Cookies pour échanger, faire avancer les choses, aller plus loin dans les actions et les 

réflexions. Et comme l’ambiance est plutôt bonne, c’est d’autant plus agréable ! 

 

SI LA FABRIQUE COOKIES ÉTAIT UN 

COOKIE, LEQUEL SERAIT-ELLE ? 

 

Ce serait sûrement une pâte crue !  
Délicieuse, mais pas cuite, parce qu’on n’a pas eu le temps de la mettre au four. À La 

Fabrique Cookies, tout va toujours très vite, on a plein d’idées, on lance plein de 

projets. Des fois, on ne réfléchit pas assez, alors on se rattrape, on se réajuste. 

 

Cette capacité d’adaptation, c’est ce qui nous a sauvé pendant le covid. Quand tout a 

fermé, il nous a fallu à peine 48 h pour devenir des e-commerçants. On l’a fait ! Parce 

qu’on n’avait pas besoin de passer par l’étape cuisson pour être prêts… 



 

 

UN MANAGER BIENVEILLANT 
 
 

Lorsqu’il lance La Fabrique Cookies, Alexis n’imaginait pas l’aventure qu’il allait vivre. En une 

décennie, chaque challenge a renforcé sa capacité à rebondir, lui a appris à se réinventer. 

 

L’ADN de La Fabrique Cookies c’est autour de l’Humain qu’il se constitue. Dès les 

premières années, Alexis inscrit les actions de son entreprise autour de la solidarité. Il 

lance quelques opérations spéciales avec des associations et distribue les invendus, 

mais c’est avant tout l’équipe qui bénéficie de la vision bienveillante de son dirigeant. 

 

En interne, Alexis installe un climat de confiance avec ses collaborateurs et offre à chacun la 

possibilité d’évoluer. Entre formations et progression, il donne la possibilité à chacun de 

s’épanouir. Et puisque le droit à l’erreur fait partie intégrante du fonctionnement de l’entreprise, 

chacun peut ainsi donner le meilleur de lui-même sans craindre les maladresses. 

 

Une agilité qui porte ses fruits au vu des performances de l’équipe. Chaque membre 
s’implique dans la vie de l’entreprise, participe à son évolution, donne son avis. 

 

Cette approche, Alexis la doit à sa scolarité, à sa vie d’entrepreneur, et à toutes les 

deuxièmes chances qui lui ont été données. Si ses erreurs n’avaient pas été excusées, il 

n’en aurait pas tiré leçon, il n’aurait pas eu ce parcours et La Fabrique Cookies n’aurait pas 

vu le jour. La tolérance est un cercle vertueux aussi bien calibré qu’un cookie.  



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

QUI FAIT TOURNER LA FABRIQUE ? 
 

 

Dans La Fabrique Cookies, il y a le Grand Chef Cookies, Alexis. C’est lui qui insuffle 

l’énergie, qui s’assure que tout va bien. C’est aussi lui qui pense à demain, le regard 

toujours tourné vers l’étape suivante. 

 

Il y a aussi 80 collaborateurs, tous déterminés à faire vivre de nouvelles années de succès à leur 

entreprise. Ils sont pâtissiers, bouleurs, cuiseurs, préparateurs de commandes, responsables de 

boutiques, directeurs d’exploitation, marketing, ressources humaines ou financier... 

 

Au laboratoire, ils sont 20 à gérer la production, et travaillent main dans la main avec 
les transporteurs, pour s’assurer que tout arrive à bon port.  
Dans les bureaux, ils sont 20 aussi, entre Commercial, Marketing, Ressources 

Humaines, Direction Administrative & Financière ou Qualité, avec un Comité 

dégustation qui se réunit chaque semaine pour déguster les nouvelles recettes ! 

 

Il y a enfin toute une équipe de vendeurs répartis dans les 13 points de vente. Ils sont 
40 en 2022, amenés à grandir au rythme des ouvertures de boutiques.  



 



 

OÙ TROUVER

 LA FABRIQUE 

COOKIES ? 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

11 FABRIQUES 1 FABRIQUE 1 FABRIQUE  
À PARIS & BANLIEUE À LYON AU LUXEMBOURG  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

1 E-SHOP 
 
 
 

 

WWW.LAFABRIQUE-COOKIES.FR 

L’e-shop livre toute la France métropolitaine et les pays limitrophes, comme la Belgique, l’Espagne, 

la Suisse… On y trouve une vingtaine de recettes qui se renouvellent au fil des saisons. 



 



 

10 ANS 
10 DATES 

CLÉS 

 

 

2012 
 

LA FABRIQUE COOKIES SORT DU FOUR  
25 recettes, 1 boutique, 1 page Facebook, l'aventure peut commencer ! 

 
 
 

 

2013-2014 

LA FABRIQUE COOKIES FAIT SES PREMIERS PAS  
L'activité est lancée. Les ouvertures de boutiques et le premier labo renforcent l'affaire. 

 

 

2015 

LA FABRIQUE COOKIES EST EN DANGER  
Les résultats se font attendre, le business model est fragile. Le temps est à la remise en question. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2016 

LA FABRIQUE COOKIES SE RÉINVENTE  
En se déployant sur le B to B, l'entreprise se ressaisit et atteint enfin la rentabilité. 

 

 

2017 

LA FABRIQUE COOKIES ACCÉLÈRE  
Nouveau sourcing, nouveau labo, nouvel e-shop, équipe agrandie. L’entreprise est prête au succès. 

 

 

2018 

LA FABRIQUE COOKIES S'AMPLIFIE  
1 boutique éphémère sur la Tour Eiffel, 1 livre de recettes, 1ère édition du CookieDay. 

 

 

2019 

LA FABRIQUE COOKIES CONTINUE DE GONFLER  
6 nouvelles boutiques, 1 sachet écolo, +2 millions de cookies vendus. Tout semble possible. 

 

 

2020 

LA FABRIQUE COOKIES EST BOULEVERSÉE  
Pandémie mondiale, activité à l'arrêt. L'entreprise se réinvente en pleine crise et sort la tête de l'eau. 

 

 

2021 

LA FABRIQUE COOKIES RETROUVE SES COULEURS  
Nouvelle identité, offre produits élargie, reprise intense de l’activité. Le pire est passé, place à la nouveauté. 

 
 
 

2022 

LA FABRIQUE COOKIES A 10 ANS !  
Un nouvel outil de production, des projets à foison, et l’avenir devant soi... 



 

DANS  LES 

RÈGLES DE 

L’ART 

 
 

 

BEURRE FRAIS   
 

AOP CHARENTES-POITOU  FARINE DE 
 

SANS MARGARINE 
 

CENTRE VAL-DE-LOIRE 
 

 
 

NI HUILE DE PALME  BLÉ RÉCOLTÉ À MOINS 
 

100 % PUR BEURRE  DE 90 KM DU MOULIN 
  

 
 
 

 

ŒUFS BIO  
ÉLEVAGE DU SUD-EST  
DE LA FRANCE  

 
 
 
 

 

CACAO 
SANS ARÔME ARTIFICIEL 

 

SANS CONSERVATEUR  

CERTIFIÉ DURABLE  

SANS AGENT DE TEXTURE  

 
 



 



 

L’ESPRIT 

HAPPY DE  

LA FABRIQUE 

 
 
 
 

 

DES RECETTES AUTHENTIQUES 

ET SAVOUREUSES 

 
« C’est dans les vieux pots qu’on fait les meilleures confitures », cet adage est aussi 

valable pour les cookies ! Les best-sellers de La Fabrique Cookies respectent la 

recette traditionnelle. Au chocolat noir, chocolat blanc, chocolat au lait ou lait-noisettes, 

les pépites fondent en bouche et revisitent le chocolat sous toutes ses couleurs. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

CARAMEL D’ISIGNY AU SEL DE GUÉRANDE 

 

C’est le chouchou de La Fabrique Cookies 

et l’une des recettes originales les plus 

com-mandées. Les pépites de caramel se 

mêlent au goût iodé du sel de Guérande, 

pour un résultat à se damner !  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

PRALINE ROSE DE LYON 

 

Ce « Pink Cookie » exhale les saveurs 

de nos régions. Les éclats de praline 

rose concassée remplacent les pépites 

de cho-colat, pour un résultat d’une 

douceur et d’un croquant extrême. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

THÉ MATCHA & CHOCOLAT BLANC  
 

Ce cookie d’un beau vert pastel révèle 

de douces notes de thé matcha bio, la 

célèbre poudre de thé vert japonais. 

Associé aux éclats de chocolat blanc, 

c’est un mariage étonnant et détonnant.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

DULCE DE LECHE 

 

C’est LE cookie réconfortant par 

excellence ! Les pépites de chocolat blanc 

caramélisées apportent une délicieuse 

délicatesse à ce cookie atypique. 

 

 

Tout au long de l’année, des opérations spéciales viennent rehausser l’offre de La 

Fabrique Cookies. Saveurs de saison ou événement festif, il y a toujours une bonne 

occasion de déguster un délicieux cookie.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

COOKIE FRANGIPANE 

 

Pour changer de la traditionnelle galette des 

Rois, La Fabrique Cookies propose en 

édition éphémère le cookie à la frangipane, 

au bon goût d’amande amère ! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

COOKIE DE NOËL 

 

Chaque fin d’année, La Fabrique Cookies 

lance une recette festive. Cannelle et noix, 

Chocolat lait & caramel pointe de sel, ou 

Façon mendiant en 2022, des recettes 

parfaites à savourer au coin du feu. 



 
 
 
 
 

 

COFFRET SAINT-VALENTIN 

 

Pour déclarer sa flamme de la plus tendre 

des manières, La Fabrique Cookies dévoile 

ses best-sellers en forme de cœur. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

UNE COMMUNICATION PÉTILLANTE 

 

 La Fabrique Cookies c’est une fabrique à bonheur. Une entreprise très sérieuse qui ne se prend pas 

 au sérieux. Son identité visuelle reflète sa joie de vivre et ce qu’elle est vraiment : une marque
espiègle, surprenante et créative. Une marque qui crée du lien. Une marque de caractère.  

 

Son logo rond comme un cookie est un gage de qualité qui garantit une expérience unique. 

Il se présente comme un sceau qui certifie la bonne composition des cookies. Un véritable 

label de confiance. Ses couleurs gaies incarnent son dynamisme et son entrain. Elles invitent 

les  cookiesvores dans un univers vivace et généreux et partagent son effervescence.  

 

 La Fabrique Cookies déclame ainsi sa promesse : « Mettez du cookie dans votre vie » 
pour la rendre plus gourmande, plus savoureuse, plus légère.  

 

Pour transmettre son message, La Fabrique Cookies conquiert les réseaux sociaux avec son état  
 d’esprit enthousiaste et positif. Elle fait vivre à son public la vie de l’entreprise, de ses boutiques et 

de son laboratoire. On y découvre aussi les cookies de saison et autres opérations spéciales.  

 

Un contenu toujours ludique, sans aucun doute authentique, qui engage plus de 43 
000 followers sur  Instagram et 23 000 abonnés sur Facebook.   



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 LE COOKIE DAY 

 

 Le meilleur moyen d’aborder la rentrée l’Esprit Happy, c’est en savourant des cookies !  
Chaque année à la mi-septembre, le CookieDay est le jour le plus attendu par tous les 

amateurs de cookies. Pendant toute une journée, tous les cookies sont gratuits dans les 

boutiques La Fabrique Cookies. Une opération puissante qui engage un public nombreux. 

Une belle preuve que la passion des cookies nous réunit tous.   



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 


