
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Campagne financée  
avec l’aide de  
l’Union européenne 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Jusqu'au 10 octobre 2022 

faites-vous plaisir avec 

les CHARCUTERIES ITALIENNES 
 

ET LES POMMES GRECQUES 

pour prolonger l'été 

 
 
 
 
 
 

 

Dans le cadre du programme européen LET’S EAT, 
 

European Authentic Taste, 

venez goûter des produits d'exception 

issus du patrimoine culinaire européen 
 

dans une sélection de restaurants ou de bars à vins parisiens. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

https://www.europeanauthentictaste.eu/fr/ @lets_eat_fr  



UN VOYAGE CULINAIRE EN EUROPE 

POUR PROLONGER L'ÉTÉ ! 

 

L’enjeu de cette campagne menée dans le cadre d'un programme européen de 

promotion des produits agroalimentaires de l’Union Européenne est de faire découvrir 

au grand public la richesse du patrimoine culinaire européen. 

 

 

Bars à vins, restaurants méditerranéens, grecs, italiens... Tous ces établissements où 

règnent la convivialité et le partage sauront rivaliser de créativité pour vous faire saliver! 

 
 
 

 

Les chefs des établissements partenaires, à la manière des anti pasti italiens et des 

mezzes grecs, des planches apéritives ou des plats à tarif préférentiel, imagineront des 

recettes gorgées de soleil honorant le mariage des produits : les charcuteries italiennes et 

les pommes grecques. 

 

 

Chaque convive recevra un cadeau gourmand avant de quitter sa table, offert par "let's 

eat", "enjoy it's from Europe" initiateur de cette campagne. 

 
 

Découvrez nos restaurants partenaires! 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Véritable lieu de vie situé en plein coeur du 

Sentier, élémentaire est le lieu idéal pour faire 

une halte du matin jusqu'au soir. Cosy, avec des 

espaces intimes pour s'y sentir comme chez soi, 

ce QG de quartier est également un espace 

pour co-worker seul, à deux, entre amis, entre 

collègues…. 

 
 
 

 

Planche de charcuterie : 19,50€ 

 
 
 

Tartare de saumon à la pomme 
 

et chips de pomme, salade de quinoa 
 

19,50€ 

 
 
 

Tarte façon crumble pommes 
 

et fruits rouges : 9€ 

 
 
 

Smoothie du jour : 8€ 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

La CaVe est un lieu atypique à Montreuil, 

mêlant une cave à vin, une épicerie fine ainsi 

qu’un restaurant aux saveurs originales, le tout 

dans une ambiance chaleureuse et conviviale. 
 

Une terrasse inattendue à l'esprit guinguette 

accueille les gourmands dans un cadre 

verdoyant. 

 
 
 

 

Menu spécial E+P+D à 35€ 

 
 
 

Planche de charcuterie à l'italienne Penne à l'italienne Pancetta asperges tomates basilic 
 

La pomme dans tous ses états (tarte Tatin, 

cigarette russe fourrée à la crème de pommes) 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Amaluna est un bar-restaurant festif qui vit 

au rythme des concerts et des nombreux 

événements qui s'y déroulent. Une grande 

terrasse permet de profiter des beaux jours 

autour d'assiettes à partager concoctées par 

le chef Jordan Bischoff à la créativité 

débridée. 

 
 
 

 

Planche de charcuterie à l'italienne, 

chutney de pommes 12€ 

 
 

Millefeuille de pommes, pommes 
 

croquantes, espuma 8€ 



 
 
 
 
 
 
 

LES AMIS DES MESSINA 

 
 
 

 

Situé à deux pas du marché d'Aligre, les Amis des Messina est un restaurant familial mettant 

à l'honneur les spécialités siciliennes. 

 
 
 

 

Planche de charcuteries italiennes et 

de pommes grecques 15€ 
 

Nonido di mozzarella fior di latte, tomates 

datterino, jambon blanc, pesto de basilic 12€ 

Burrata & mortadella 15€ 
 

Bruschetta de salame abruzzese, fenouil confit, scarmoza fumée, 

 
 

Polpette de charcuterie, sauce tomate et 

parmesan seules 7€, avec des pâtes 13€ 

 
 

Tortino au chocolat fondant et 

pommes confites 8€ 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

La Terra Madre est un petit 
 

restaurant-épicerie italien familial au 

cadre convivial et authentique. 
 

Vous y serez comme à la maison ! Leur 

cuisine sincère et abordable, vous fera 

voyager de la Sicile à la Calabre! 

 
 
 

 

Assiette de speck 7€ 

 
 
 

Assortiment de charcuteries 

10€ au lieu de 12,50€ 

 
 

Pasta à l'amatriciana à la pancetta 
 

14€ au lieu de 15€ 

 
 
 

Gâteau aux pommes 6€ au lieu de 7€ 
 



RESTAURANTS PARTENAIRES 

 
 
 
 

 

Le restaurant familial italien TERRA MADRE (Paris 20e) 09 50 50 96 76 

https://www.laterramadre.com/ 
 

 

Le QG pour les gourmets et gourmands ÉLÉMENTAIRE (Paris 2e) 01 42 36 18 

28 https://elementaire.paris/ 
 

 

La cuisine de partage chez LA BELLE POULE (Paris 8e) 01 45 61 06 

35 https://www.labellepoule.fr/ 
 

 

Le cave à vin, épicerie fine et bistrot LA CAVE (Montreuil) 01 42 87 09 48 

http://lacaveestrestaurant.com/ 
 

 

Le bar à vin convivial et festif L'IVRESS (Paris 2e) 06 61 40 27 97 http://livress.fr/ 

Le lieu festif AMALUNA (Paris 18e) 07 51 35 00 18 

 

Le restaurant méditerranéen et festif en plein coeur de Montmartre BOMBARDE (18e) 

01 71 37 99 95 https://www.bombarde-restaurant.com/ 
 

 

Une invitation au voyage dans le restaurant grec KOUKLA (Paris 10e) 01 74 64 60 98 

https://kouklabar.eatbu.com/?lang=fr 
 

 

Le restaurant sicilien familial LES AMIS DES MESSINA (Paris 12e) 01 43 67 96 

01 https://restaurant.lesamisdesmessina.com/faubourg-saint-antoine/ 
 

 

La trattoria italienne MARCELLA (Paris 8e) 01 40 08 08 25 

http://marcella.fr 
 

https://www.google.com/search?gs_ssp=eJzj4tVP1zc0LKossjS1zKkyYLRSNagwMU81M0sztDQ2TDEztExMsTKoMDU3NTQ3SEq0TDM3TTYwMvASTsrPTUosSklVKEotLkksLUrMKwEAGq0Weg&q=bombarde+restaurant&rlz=1C5CHFA_enFR1017FR1019&oq=bombarde+res&aqs=chrome.1.0i355i512j46i175i199i512j69i57j0i10i15i22i30j0i22i30.3244j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8
https://www.google.com/search?q=marcella+paris&client=safari&rls=en&ei=5R0SY6HCKayKxc8PkPm30AY&ved=0ahUKEwjhyMeFs_b5AhUsRfEDHZD8DWoQ4dUDCA0&uact=5&oq=marcella+paris&gs_lcp=Cgdnd3Mtd2l6EAMyCwguEIAEEMcBEK8BMgUIABCABDIFCAAQgAQyBggAEB4QFjIICAAQHhAPEBYyBggAEB4QFjIGCAAQHhAWMgYIABAeEBYyBggAEB4QFjIICAAQHhAWEAo6CggAEEcQ1gQQsAM6DQgAEOQCENYEELADGAE6DAguEMgDELADEEMYAjoECAAQQzoECC4QQzoICC4QsQMQgwE6BQguEIAESgQIQRgASgQIRhgBUIwFWP4fYPYgaAFwAXgAgAGDAYgB2QSSAQM0LjKYAQCgAQHIAQ7AAQHaAQYIARABGAnaAQYIAhABGAg&sclient=gws-wiz


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

EN SAVOIR PLUS 

 

LET’S EAT – European Authentic Taste “Le goût authentique européen” vise à 
 

améliorer le niveau de connaissance des mérites des produits agroalimentaires de 
 

l’Union et à accroître leur compétitivité et leur consommation, dans trois pays 
 

cibles choisis : Italie, France et Belgique. 
 

https://www.europeanauthentictaste.eu/fr/ 

 
 

Société Galitel avec le concours de Nathalie Lycas 
 

https://galitel.gr/fr/ 
 

Agence presse: Divinemenciel 
 

presse@divinemenciel.com / 01 88 32 08 90 


