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Pour contrer le spleen de la rentrée, l’accent 
chantant des Niçois compte bel et bien se 
propager dans les rues de Paris, jusqu’à atteindre 
les côtes du Square Gardette, premier arrêt rue 
Lacharrière. 


A la façon de rendez-vous immanquables où l’on 
prendrait plaisir à s’y retrouver, Luc Sananes et 
Olivier Chini ont concocté un programme bien 
léché, leur propre méthode pour rester (un peu) 
en vacances sans avoir à poser de congés. 

 
Parce que le Sud, c’est toujours mieux. 


NO NO SPLEEN 

chez les niçois 






MARDI 

C’EST AIOLI 
Mardi c’est aïoli pardi ! Et pas seulement 
parce que ça rime. Ce que l’on vient 
chercher cette fois : l’art du bien manger à 
la sauce méridionale et le goût de la 
tradition. Pas de chichis, on met les pieds 
sous la table, et on déguste le tout, arrosé 
d’un bon verre de blanc. 


Chaque mardi soir - 12 €  








Vendredis  
petits farcis
Déjà la fin de semaine et toujours une envie 
de Sud dans l’assiette ? Ca tombe à pic, les 
vendredis c’est petits farcis de légumes 
ensoleillés, cuisinés à la façon de la grand-
mère de Luc, surnommée « Mamie Fafa ». 
Une recette testée et approuvée. 


Chaque vendredi soir - 12€ 







Une fois par mois, on se réunit en 
triplette, boules de pétanque à la 
main, pour se rejoindre en bande de 
copains au sous-sol des Niçois. On 
tire, on pointe et par-dessus tout on 
prolonge nos meilleures soirées d’été ! 
Et on peut évidemment s’y entraîner 
toute l’année. 


LES GRANDS  
TOURNOIS











Si vous êtes amateur, impossible de 
manquer votre inscription au Club Belote 
Society. Les lundis soirs promettent de 
grands tournois au restaurant, érigé en haut 
lieu de la coinche. Au menu : un plat du jour 
pour l’occasion panisses, pastagas et 
surtout mauvaise foi. On vous conseille de 
poser votre mardi. 


A partir du 14 octobre,  
un lundi soir par mois. 


Les belote 
party’s 






CHOPPED CHEESE DWICH’

Vous connaissez le chopped cheese sandwich ? 
Ce lèche-doigts né dans les deli new-yorkais où 
chaque ingrédient est savamment haché y 
compris la viande. Version niçoise, on érige la 
daube en masterpiece de ce sandwich ultra 
cheesy et gourmand. Une excuse pour tout 
simplement fêter l’art de vivre à la niçoise ! 


DJ, chopped cheese & drinks

Le 17.10.24 à partir de 19h


JEUDI C’EST 

DJ CHOPPED CHEESE 



basta  
le SPLEEN ! 

Les niçois 

11 rue Lacharrière


