
  

 

  

  

Les Maîtres Cuisiniers 
de France dévoilent leur Guide 2026 à travers la France... 
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Sous l’impulsion de Christian Têtedoie, 

Président des Maîtres Cuisiniers de France, 

l’Association dévoile son Guide 2026, parrainé par Catherine Dumas, 

à l’occasion d’une série de rendez-vous organisés à travers la France.  

Ces lancements régionaux mettront à l’honneur les nouveaux intronisés et 
réuniront chefs, partenaires officiels, professionnels en devenir et presse autour 
des valeurs de transmission, d’excellence et de solidarité 

portées par l’Association.  

En 2026, 28 nouveaux Maîtres Cuisiniers ont rejoint ses rangs, 

qui comptent aujourd’hui plus de 570 membres à travers le monde.  

  

 

 

  

  

Cette tournée de lancement se déroulera dans plusieurs régions.  
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En Normandie, le rendez-vous est fixé le jeudi 9 avril à Deauville, chez Mi-Ra et 
Charles Thuillant, promotion 2026. Dans le Grand Est, il aura lieu le lundi 13 avril 
à Barr, chez Thomas Koehren, promotion 2026. En Provence-Alpes-Côte d’Azur, 
les Maîtres Cuisiniers de France se retrouveront le lundi 20 avril à Aix-en-
Provence, avec le chef Dominique Frérard. En Auvergne-Rhône-Alpes, le 
lancement se tiendra le lundi 27 avril à Royat, chez Laurent Jury. En Île-de-
France, le rendez-vous est prévu le lundi 4 mai à Paris. En Occitanie, il se 
déroulera le jeudi 14 mai à Nîmes, chez Damien Sanchez. Enfin, en Bourgogne-
Franche-Comté, il aura lieu le lundi 18 mai à Bethoncourt, chez Fabrice Piguet. 

  

Dans les régions, le programme annoncé comprend la découverte de l’Association, 
la présentation du Guide 2026, une rencontre avec les partenaires ainsi qu’un 
cocktail déjeunatoire signé Maîtres Cuisiniers de France. 

  

 

 

  

  

Le titre de Maître Cuisinier de France incarne une exigence de savoir-faire, de 
transmission et de défense de la gastronomie française. L’Association affirme 
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également son engagement en faveur de l’apprentissage, du développement 
professionnel et de la valorisation des produits d’exception. Elle porte par ailleurs 
le concours du Meilleur Apprenti Cuisinier de France, organisé depuis plus de 70 
ans. 
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À propos de l'Association des Maîtres Cuisiniers de France :  

Fondée en 1951, l'Association des Maîtres Cuisiniers de France est l'une des plus 
prestigieuses associations culinaires au monde. Elle regroupe les meilleurs chefs 
français et internationaux, ayant pour mission de promouvoir l’excellence de la 
cuisine française à travers le respect des traditions culinaires et la transmission du 
savoir-faire. L'association œuvre également pour la formation des jeunes chefs, le 
respect des produits et l'innovation culinaire. 
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