Les Chefs a Saint-Tropez

fétent les producteurs

2, 3 et 4 mai 2026

Du 2 au 4 mai 2026, Saint-Tropez accueillera la nouvelle édition des Chefs a Saint-
Tropez fétent les producteurs et les savoir-faire régionaux, un événement
devenu incontournable qui célebre Uexcellence, authenticité, la convivialité et le
partage.

Apres une édition ayant réuni plus de 160 000 visiteurs, la manifestation confirme
son ambition : offrir une autre lecture de Saint-Tropez, plus ancrée, plus humaine,
plus engagée, en mettant a ’honneur celles et ceux qui fagonnent le goQt :
producteurs, artisans et chefs.


https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e02b8d6/12cdc3f16e0217fc

i Colagiecs™

Parrain de l'édition

Christophe Michalak
Président du jury de "La Tropézienne"

E PLAGE ™ i

MARCHE DE PRODUCTEURS ET D’ARTISANS ’ g 3 JOURS
accompagne de démonstrations culinaires & battles e ) m& de partage et d'éch
n v partage anges

CONCOURS DE PATISSERIE "LA TROPEZIENNE" pour célébrer nos producteurs

DEJEUNER CARITATIF El E.], ‘.‘

DIMANCHE 3 MAI
avec une pléiade de chefs étoilés au profit
SAINT-TROPEZ

de |'association “Solidarité Paysans'

Mauro Colagreco, parrain 2026


https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e02b8d6/12cdc3f16e0217fe

Chef triplement étoilé, Mauro Colagreco sera le parrain de cette édition 2026.

A travers son engagement, il porte une vision forte : défendre le terroir, valoriser les
gestes patients des producteurs, transmettre aux jeunes générations et rappeler
que choisir ce que nous mangeons, c’est choisir le monde dans lequel nous
voulons vivre.

Durant trois jours, il participera notamment a des rencontres, conférences et
dédicaces, et prendra part aux temps forts de 'événement.
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Trois jours de célébration du terroir...


https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e02b8d6/12cdc3f16e021800

Au cceur de la Place des Lices et de la salle Jean Despas, plus de 150 chefs et plus
de 250 producteurs exerceront dans un esprit de partage et de transmission.

Au programme :
e Marché de producteurs et d’artisans
o Démonstrations culinaires et battles

o Tablesrondes et conférences (dont une autour de la biodiversité et du zéro
plastique)

¢ Banquet des producteurs
o Masterclass de dégustation des huiles d’olive médaillées

e Soirées festives emblématiques



PROGRAMME PREVISIONNEL
MAURO COLAGRECO

Chef eriplement étoilé, parrain de I'édition

SAMEDI 2 MAI
9h : Ouverrure du marché ’d:lvm
9h30 : Baetle d"asoli / M&w& poisson Ds.'w:k: D
10h30 : Photo Officiclle suivie de I 'inaugurarion ducpot 3 joury

A partir de 11h: Démonstrations culinaires sur la Place des Lices

8 15h45 : CONCOURS DE PATISSERIE «LA TROPEZIENNE» | oo oo e
e Priésident du jury : CHRISTOPHE MICHALAK e

18030 : Cockeail Presse / Partenabees aux Adrelles Sulnr-Tropes, Chiteau de La Messardiére 25

20h : Cockrasl dimatoire dans le it de I"Haotel de Pars et an Lounge Club de b Capetainers =
21030 : « Le jardin des dovccurs» dans les jardins du musée de U Annonciade sur le pore

DIMANCHE 3 MAI

9h - Ouverture du marché des peductenrs en présence de grands chefs
A purtir de 9h30 : Démonstrations culinaires sur L Place des Lices

9h30 : Table Ronde « Dans la confidence des grands Chefs »
Remoomre aver dex i Lodoa, Bocuse et Georges Blenc animée par Laic Ballve

10h30 : Batcle panier surprisc / Barde d'éloquence

w our =
‘ 12h 1 Déjeuner caritatif an restaurant f?\‘{'{ au profit de awociation « Solidarité Paysans » :‘2:?
— — = -
0t Cockusl déeamuireaa L Tiger, Hotel Frmitage (0
12h : Le déjenncr dn marché avee les Chefs Mallory Gabsi *, Quenrtin Mauro, Marthew Thacron, Manoa Gouin ;':"

14hd5 : Barde "La presqu'ile flattante” (espace pirisserie)

15h : Conférence Salle Jean Despas
« Biodiversité ct 210 plastique » e présence du Chef Mauro Colagreco***

16h : Péranque des Chefy EFEE)
WETS.CHANDON 20 : Soirde festive 3 Bagarelle @m
2ih 1 Afrer au VIP ROOM e

LUNDI 4 MAI
9 : Quserrure du marché des producteuss en présence de grands chefs
v A posic de ' Démomtsyuons cliclss el Pl des s
9h30: Table Ronde « Parole aux producteurs : Sydney Biasotto, Mathicn Chapel... face aux chefs »

11h45 : Ractle dartichauts barigoule
12h : Cocktail déjeunatoire aux Airelles Saint-Tropez, Pan De Palais
14h30 : Barde aurour de |'Asperge pour les Grands et les Petits
16h : Lor verr qui fair bactre le cocur de ks Provence
17h: M fass de jon des huiles dolive de le région Sud 552
Méduilldes au cancours M“g_ agrcole 2026 & remise des priv pmrg::wém %

-

18h : Banquer des Producteurs Place des Lices en présence des chefs v

20h : Cockeail de cdoroee de I'évencment au bar de I'botel Sube, Saint-Troper  HOTELSTIE



https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e02b8d6/12cdc3f16e021802



https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e02b8d6/12cdc3f16e021804

Kon counrs n/;- /aa?:flfgs-em;e
LA TROPEZIENNE

Le concours de patisserie “La Tropézienne”

Signature culinaire de la destination, La Tarte Tropézienne® sera mise a ’honneur
a travers le concours de péatisserie “La Tropézienne”.
Président du jury 2026 : Christophe Michalak.

Pensé comme un hommage a cette patisserie iconique, le concours célebre la
transmission et ’'excellence des jeunes talents.
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Un déjeuner caritatif au profit de Solidarité Paysans

Le dimanche 3 mai, un grand déjeuner caritatif sera organisé au restaurant La
Petite Plage au profit de ’'association Solidarité Paysans.
L’an passé, un cheque de 35 000 euros a été remis a 'association.


https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e02b8d6/12cdc3f16e021806
https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e02b8d6/12cdc3f16e021808

La traditionnelle Pétanque des Chefs viendra prolonger ce moment convivial sur la

Place des Lices.

Une association engagée

Afin de pérenniser 'événement, 'association loi 1901 “Les Chefs fétent les
Producteurs et Artisans” a été créée.

Placée sous la présidence d’honneur d’Arnaud Donckele, avec Vincent Maillard et
Sydney Biasotto en qualité de présidents, elle ceuvre a défendre les valeurs du
terroir, soutenir les producteurs et transmettre les savoir-faire.

Reconnue d’intérét général, association permet aux donateurs de bénéficier
d’une déduction fiscale.

Une vitrine du savoir-faire régional

Au-dela de la gastronomie, 'événement met également a 'honneur Uartisanat d’art
a travers une exposition dédiée a l’art de recevoir : céramique, bois, verre, acier,
textile et vannerie composent un parcours immersif imaginé pour célébrer la
créativité locale.


https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e02b8d6/12cdc3f16e02180a



https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e02b8d6/12cdc3f16e02180c
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Arvstid Dovckele ***



https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e02b8d6/12cdc3f16e024ec2

[LS SERONT PARMI NOUS

—

Nicole Conwti

Guillane Gowpil *

Découvrir l'univers des Chefs a Saint-Tropez...



https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e02b8d6/12cdc3f16e024ec6
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