
U n  v i n  q u i  p é t i l l e  a u  r y t h m e  d e s  n o u v e l l e s  t e n d a n c e s  

Avec cette  cuvée ,  Les  130 répond à  une évolut ion des  attentes  des
consommateurs ,  qui  pr iv i légient  aujourd’hui  des  p r o d u i t s  s i m p l e s ,  f e s t i f s  e t
d é c o m p l e x é s .  Selon le  baromètre  Sowine 2025 ,  67% des  f rançais  consomment
du v in  ef fervescent ,  un chi f f re  révélateur  de l ’appétence croissante pour  les
produits  qui  sortent  des  sent iers  battus ,  avec des  prof i l s  aromatiques  uniques  et
adaptés  à  une consommation fest ive  et  décontractée .  
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Ce Ch’Typik  Bul les  de Chardonnay ,  v in  pét i l lant ,  se  dist ingue par  sa  grande
polyvalence .  Nature ,  i l  peut  être  auss i  b ien serv i  en a p é r i t i f ,  q u ’ e n
a c c o m p a g n e m e n t  l o r s  d ’ u n  r e p a s .  M i x é  e n  c o c k t a i l ,  i l  o f f r e  u n e  b a s e  o r i g i n a l e ,
q u i  v i e n t  t w i s t e r  l e s  r e c e t t e s  c l a s s i q u e s .  Son prof i l  aromatique équi l ibré ,  à  la
fo is  v i f  et  access ible ,  séduit  une c l ientèle  en quête de nouvel les  expér iences
gustat ives ,  sans  compromis  sur  la  qual i té .

U n  e n g a g e m e n t  l o c a l  e t  r e s p o n s a b l e  p o u r  u n e  v i t i c u l t u r e  d ’ a v e n i r

Avec cette  première  cuvée ef fervescente ,  Les  130 propose un v i n  l o c a l ,  a c c e s s i b l e
e t  e n g a g é ,  qui  répond aux nouvel les  attentes  des  consommateurs .  
Cult ivé  dans  les  Hauts-de-France ,  i l  bénéf ic ie  du l a b e l  H V E  3  (Haute Valeur
Environnementale)  et  s ’ inscr i t  dans  une démarche de convers ion à  l ’agr iculture
biologique.  Un engagement fort ,  à  l ’heure  où 5 1  %  d e s  a c h e t e u r s  d e  v i n  d é c l a r e n t
a c c o r d e r  d e  l ’ i m p o r t a n c e  a u x  l a b e l s  e n v i r o n n e m e n t a u x .
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Ce nouvel  ef fervescent  i l lustre  la  volonté de Les  130 de fa i re  bouger  les  l ignes  :
proposer  un v in  régional  de qual i té ,  ancré  dans son terr i to i re ,  et  pensé pour  tous
les  moments  de partage.

50 000 boutei l les  seront  mises  en vente dans les  prochaines  semaines ,  au pr ix  de
12  € (départ  caveau) .  E l les  seront  disponibles  en c i rcuit  court  et ,  prochainement ,
chez les  partenaires  en grande distr ibut ion.  
U n e  c u v é e  1 0 0  %  H a u t s - d e - F r a n c e ,  q u i  a l l i e  g o û t ,  e n g a g e m e n t  e t  s i m p l i c i t é .
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Le col lect i f  Les 130 fait  péti l ler  les  Hauts-de-
France avec son premier  v in effervescent,

Ch’Typik Bul les de Chardonnay

L a  m a r q u e  L e s  1 3 0  C h ' t i s  v i g n e r o n s ,  implantée en Hauts-de-France et  déjà
reconnue pour  ses  v ins  blancs  t ranqui l les ,  f r a n c h i t  u n e  n o u v e l l e  é t a p e  e n

l a n ç a n t  s o n  t o u t  p r e m i e r  v i n  e f f e r v e s c e n t .
Ce  Chardonnay pét i l lant ,  é laboré dans  une région v i t icole  en ple in  essor ,  v ient

bousculer  les  habitudes  avec une proposit ion à  la  fo is  moderne,  fest ive  et  locale .
Access ible  et  léger ,  i l  s ’adresse  à  cel les  et  ceux qui  a iment  partager  un moment

s imple et  conviv ia l ,  à  l ’apér i t i f  comme en cocktai l .  

C e  l a n c e m e n t  s ’ i n s c r i t  d a n s  u n e  v o l o n t é  f o r t e  :  f a i r e  é m e r g e r  u n e  v i t i c u l t u r e
s i n g u l i è r e ,  a n c r é e  d a n s  s o n  t e r r i t o i r e  e t  à  l ’ é c o u t e  d e s  a t t e n t e s  d e s

c o n s o m m a t e u r s  a u  f i l  d u  t e m p s .  

[ 1 ]  https : / /www.sowine.com/barometre/barometre-2025/v in/  
[2 ]  https : / /agr iculture .gouv. f r / tout-savoir-sur- la-haute-valeur-environnementale-hve 
[3]  https : / /www.sowine.com/barometre/barometre-2025/ innovat ion/  

https://www.sowine.com/barometre/barometre-2025/vin/
https://agriculture.gouv.fr/tout-savoir-sur-la-haute-valeur-environnementale-hve
https://www.sowine.com/barometre/barometre-2025/innovation/


L’origine du projet 

La marque Les 130 Ch’tis Vignerons est le fruit d’un projet ambitieux initié en 2019 par
Ternoveo, négoce agricole appartenant au groupe coopératif Advitam. Derrière la
commercialisation des vins, il y a un projet agricole novateur, au service de l’agriculture
régionale et de l’économie du territoire. Les 130, ce sont des agriculteurs accompagnés
par Ternoveo, qui ont décidé de s’unir pour valoriser un peu plus leur territoire et adapter
leur métier au changement climatique. Leur audace a fait bouger les lignes et marque
les prémices d’une nouvelle ère dans le monde viticole. 

Fines bulles, fraîcheur et complexité : les promesses de
cette nouvelle cuvée effervescente :

A l’oeil : 
Une belle robe jaune paille aux reflets gris,
illuminée par de fines bulles.

Au nez : 
Un parfum frais et fruité, où la pêche, la poire et
les agrumes se mêlent à une touche gourmande
de pain d’épice.

En bouche : 
Une belle fraîcheur dès la première gorgée, avec
une légère vivacité qui apporte du peps. Une
touche délicatement beurrée adoucit l’ensemble,
tandis que les notes citronnées et minérales se
fondent harmonieusement. La finale, légèrement
sucrée, laisse une belle longueur en bouche.

À propos de la marque Les 130 Ch’tis vignerons :

Nouvelle marque de vin française, Les 130 Ch’tis vignerons est née en 2023 d’un projet collectif
porté par des agriculteurs passionnés, décidés à devenir vignerons pour valoriser leur territoire.
Le nom "Les 130" symbolise une ambition : rassembler 130 vignerons autour de cuvées
accessibles et authentiques.
Aujourd’hui, 52 vignerons unissent leurs savoir-faire pour proposer des vins frais, équilibrés et
porteurs d’histoire, à l’image de leur Chardonnay.
Engagés dans une démarche de progrès continu, Les 130 Ch’tis vignerons œuvrent à limiter
leur impact environnemental et à inscrire leur projet dans une dynamique durable.


