LE RESTAURANT DE CREPES ET GALETTES, GRUMO, S'INSTALLE POUR
SA NOUVELLE ADRESSE TOUT PRES DE LA PLACE BELLECOUR

Encore plus cosy avec ses 170 m2 et sa grande terrasse déployée sur la rue
piétonne Victor Hugo, ce restaurant « fast-good » d‘un genre
nouveau propose une carte gourmande évolutive au rythme des saisons et
composée de galettes, crépes, salades, wraps, boissons gourmandes... pour
se régaler tout au long de la journée sur place, a emporter ou en livraison.

Aprés avoir éprouvé son modele et perfectionné ses recettes dans le quartier
d’affaires de la Part-Dieu, Grumo a déménagé et réouvert en aodt 2023 dans
un espace plus grand, tout pres de la place Bellecour. Aux fourneaux, le
chef Christian Bacque, opére avec la méme exigence que lorsqu’il travaillait aux
restaurants Le Passage et La Mere Brazier pour proposer des produits qui
conjuguent goQt, qualité et accessibles a tous.


https://9zsh7.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/sh/6rqJfgq8dINmODgnRw3F2H1Ef0H/F0mJ72XCUKN6

LA RECETTE DU SUCCES

Lyon démontre une nouvelle fois sa réputation d’atelier novateur de la
scene food. C6té crépes et galettes, on pensait avoir déja tout testé ! Pourtant
Grumo propose depuis 2007 crépes et galettes gourmandes servies roulées,
prétes a consommer facilement sans se tacher sur place ou a emporter !
Facile ? Pas tant que cela car il a fallu faire de nombreux tests pour réussir a
trouver LA recette parfaite qui permette de proposer une véritable alternative aux
traditionnels sandwiches, hamburgers, pizzas et autres. Copieuses et créatives
les galettes salées et les crépes sucrées de Grumo sont congues a partir de
produits savamment sélectionnés et se vivent comme une expérience
gustative sans cesse renouvelée.

Formules veggies gourmandes ou salades ultra-vitaminées, golters savoureux,
c’estune carte bien pensée et soucieuse des golts de chacun qui est
proposée pour une consommation a toute heure de la journée
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UN NOUVEAU LIEU A VIVRE



En changeant d’arrondissement et en se rapprochant de I'effervescent quartier
de Bellecour, c’est tout le concept qui évolue vers un modeéle plus convivial et
un service étendu a toutes les heures de la journée. Le restaurant a méme
élargi ses horaires d’ouverture. Pour accompagner cette évolution, I'espace de
restauration s’est adapté pour proposer différentes ambiances d’accueil et
pour que les clients se sentent « comme a la maison ». Tables hautes pour
des déjeuners express en face a face ou en regardant 'ambiance de la rue, un
espace salon pour papoter pendant des heures confortablement installé dans un
canapé, des tables repas avec des prises et du WIFI accessibles pour travailler
ou des tables rondes pour déjeuner entre amis.

Parce qu’un restaurant, méme s'il propose des formules rapides a servir, doit
étre un lieu de convivialité ou I’'on mange bien, ou I'on se sent bien et ou
I’on peut prendre le temps de manger si I’on en a envie.
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