Le Platane
au Domaine des Andéols,
une nouvelle saison orchestrée par le chef Vincenzo Regine...

Bienvenue aux Andéols. La ou les réves prennent vie.
Une nouvelle saison entre nature,
haute gastronomie et événements exclusifs...

Au cceur du Luberon, entre nature inspirante et architecture contemporaine, le
Domaine des Andéols annonce la réouverture de son restaurant Le Platane,

ce 26 mai 2025. Porté par la vision créative du chef Vincenzo Regine, ce lieu
enchanteur s’appréte a renouer avec Uexigence gastronomique et 'émotion des
saveurs, dans un cadre ombragé et vibrant de vie...


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC3GPfA-2F9gvestjSsxSytottS6-2BLUCRdyPWuTOutPVF1qG9UV_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGrxZn81v7WGvTvCGIeePKwPzM9hQgmTCT3MWhM3TshFWy5M-2FKNgQMBVQtSnfehGVNVURBg4JSseql2TBR6DOnpRnBAUDNVKxa1H2AfvHbi6qcdx4InnrZEDcJoYWTuDDmgMnZ8bq-2Bz-2B00Y7NgKhTXNhWeVs5PsUC29s0h0pErRFHcaV8GDQqdTnNWsfm5toxslgtBjZgr3ZFypRyLaIotn-2Fnb1m4VTXxs4RDp2QFZO-2Fg-3D

Installé sous 'imposant platane bicentenaire qui lui donne son nom,

le restaurant Le Platane incarne une cuisine de plein air, libre et sensorielle, a
'image de son environnement. Vincenzo Regine, chef napolitain formé aux cotés
des plus grands y déploie une carte profondément méditerranéenne, résolument

ancrée dans la saison, a la croisée de ses racines italiennes et de son



attachement a la Provence. Ici, les produits locaux sont rois, sublimés dans des
assiettes franches, colorées et modernes, ou les légumes du jardin rencontrent
les poissons des cbtes et les viandes élevées avec soin.
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Un Dejeuner/Dmer d'Exception
dans un Arbre chargeﬁ‘-H.;stoure

Entrée/Plat/Dessert/ 1 apéritif + café/ealu

150€/pers -2 a 6 max
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www.andeols.com




Un diner perché, au cceur de Uarbre

Parmi les nouveautés de la saison, Le Platane propose désormais une expérience
aussi rare qu’exceptionnelle : un déjeuner ou un diner en petit comité, installé a
Uintérieur méme du majestueux platane. Un cocon végétal suspendu dans le
temps, a vivre de 2 a 6 personnes, pour célébrer un moment précieux. Cette
expérience exclusive, au tarif de 150€ par personne, comprend un apéritif, une
entrée, un plat et un dessert a choisir sur la carte du chef, ainsi que les eaux et
cafés. Une immersion sensorielle et poétique, dans un arbre chargé d’histoire,
entre ciel, feuillage et haute gastronomie.



Autre nouveauté de la saison:

le lancement des soirées Spritz & Cicchetti,

tous les jeudis a partir du 29 mai 2025.

Pensées comme une ode a U'ltalie, ces soirées mélent cocktails ensoleillés,
bouchées gourmandes et ambiance musicale,

dans une atmosphere festive et décontractée.



A la lumiére dorée du couchant, sous les feuillages du platane,
ce rendez-vous hebdomadaire invite les hotes

a prolonger la magie du lieu autour d’un verre...

Pensée comme une invitation a la détente, U'expérience du Platane se veut autant
gustative que sensorielle. Le mobilier, a la fois brut et élégant, s’intégre
harmonieusement a la canopée végétale, tandis que les cigales rythment les
déjeuners d’été et les diners étoilés. A travers cette réouverture, le Domaine des
Andéols confirme sa volonté de faire du Platane une destination culinaire a part
entiere, ou l'on vient autant pour la cuisine que pour le lieu, entre art de vivre et
authenticité.



Le Platane rouvre ses portes le 26 mai 2025 pour une saison estivale qui

s’annonce vibrante, généreuse et profondément enracinée. Une adresse a
(re)découvrir, pour célébrer la cuisine comme un art de vivre sous les branches
d’un arbre centenaire...

Il existe des lieux qui semblent tout droit sortis d’un réve,

des endroits ot Uart, la nature et la lumiére s’entrelacent

pour nous inviter a redécouvrir une époque vintage,

pleine de charme et d’authenticité.

Le Domaine des Andéols en est Uincarnation.

Derriére ce décor enchanteur se cache I’ame d’un créateur de réves,
un homme qui a consacreé sa vie a sublimer ’esthétique

et a raconter des histoires a travers la lumiére

et la mise en scéne : Olivier Massart.



Les Andéols : La Fusion de UArt et de la Nature

Si Olivier Massart fait rayonner son sens de la mise en scéne sur les podiums du
monde entier, c’est en Provence, avec son épouse Patrizia, qu’il choisit de créer
un lieu a leur image : le Domaine des Andéols. Ensemble, ils imaginent un écrin
ou nature, design et art contemporain dialoguent en harmonie. Plus qu’un hétel, le
Domaine propose des maisons indépendantes pensées comme des ceuvres,
chacune racontant une histoire. L’'art y est omniprésent, porté par la collection
privée du couple, exposée librement. Un projet inédit, ou Uexpérience
sensorielle devient immersive et poétique,

dans un véritable musée a ciel ouvert...


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC3GPfA-2F9gvestjSsxSytottS6-2BLUCRdyPWuTOutPVF1qtZ17_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGrxZn81v7WGvTvCGIeePKwPzM9hQgmTCT3MWhM3TshFWy5M-2FKNgQMBVQtSnfehGVNVURBg4JSseql2TBR6DOnpSvKVUYsQZVGZwyxwuEF9i12GExvJk-2FruXSg5R3diAFdIu6QWwBbuOc13mctUEVOISU9-2BKAua1bZhi9QIjPvDtOnYPPXZ2GlXpaAEmQ0gMdK3O7OAIgPm7UBBpDo-2FNtRneEy8NO8diPklXmIK-2BRx4OE-3D

Un Ecrin d’Histoires et de Réves

Le Domaine des Andéols est bien plus qu’un refuge d’exception. C’est un réve
éveillé, un lieu ou le luxe s’exprime a travers ’émotion, ou chaque détail est une
invitation a la contemplation.

Pour Olivier Massart, chaque projet est une mise en scéne, chaque lieu une toile
vierge ou il insuffle sa vision. Et si son plus beau spectacle était celui-ci ? Une
Provence réinventée, ou la nature et ’art se répondent, ou l’'on vit des instants
authentiques, dans un cadre sculpté par la passion d’un homme qui, toute sa vie,
ailluminé les réves des autres...


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC3GPfA-2F9gvestjSsxSytottS6-2BLUCRdyPWuTOutPVF1q-QHO_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGrxZn81v7WGvTvCGIeePKwPzM9hQgmTCT3MWhM3TshFWy5M-2FKNgQMBVQtSnfehGVNVURBg4JSseql2TBR6DOnpT-2FSKxKSvndzYb1Z-2B4fNyaPBKM850tANA3PuFma9t9MTV5D4JdsNNomMwwvlgN1mvl13vl3aDfE5DE104o2LvvPl-2Fiij1ku0gnYpqFh8SI6oARuXpqbVKa2j7-2BdMjlPO5MlkygcLwKZorCN-2BVTWMd9g-3D
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LES ANDEOLS
84490 Saint-Saturnin-les-Apt
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