
 

 

 

Le Platane 
au Domaine des Andéols, 
une nouvelle saison orchestrée par le chef Vincenzo Regine... 

 

 Bienvenue aux Andéols. Là où les rêves prennent vie.  
Une nouvelle saison entre nature, 
haute gastronomie et événements exclusifs... 

 

Au cœur du Luberon, entre nature inspirante et architecture contemporaine, le 
Domaine des Andéols annonce la réouverture de son restaurant Le Platane, 
ce 26 mai 2025. Porté par la vision créative du chef Vincenzo Regine, ce lieu 
enchanteur s’apprête à renouer avec l’exigence gastronomique et l’émotion des 
saveurs, dans un cadre ombragé et vibrant de vie... 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC3GPfA-2F9gvestjSsxSytottS6-2BLUCRdyPWuTOutPVF1qG9UV_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGrxZn81v7WGvTvCGIeePKwPzM9hQgmTCT3MWhM3TshFWy5M-2FKNgQMBVQtSnfehGVNVURBg4JSseql2TBR6DOnpRnBAUDNVKxa1H2AfvHbi6qcdx4InnrZEDcJoYWTuDDmgMnZ8bq-2Bz-2B00Y7NgKhTXNhWeVs5PsUC29s0h0pErRFHcaV8GDQqdTnNWsfm5toxslgtBjZgr3ZFypRyLaIotn-2Fnb1m4VTXxs4RDp2QFZO-2Fg-3D


 

 

Installé sous l’imposant platane bicentenaire qui lui donne son nom, 
le restaurant Le Platane incarne une cuisine de plein air, libre et sensorielle, à 
l’image de son environnement. Vincenzo Regine, chef napolitain formé aux côtés 
des plus grands y déploie une carte profondément méditerranéenne, résolument 
ancrée dans la saison, à la croisée de ses racines italiennes et de son 



 

attachement à la Provence. Ici, les produits locaux sont rois, sublimés dans des 
assiettes franches, colorées et modernes, où les légumes du jardin rencontrent 
les poissons des côtes et les viandes élevées avec soin. 

 

 



 

Un dîner perché, au cœur de l’arbre 

Parmi les nouveautés de la saison, Le Platane propose désormais une expérience 
aussi rare qu’exceptionnelle : un déjeuner ou un dîner en petit comité, installé à 
l’intérieur même du majestueux platane. Un cocon végétal suspendu dans le 
temps, à vivre de 2 à 6 personnes, pour célébrer un moment précieux. Cette 
expérience exclusive, au tarif de 150€ par personne, comprend un apéritif, une 
entrée, un plat et un dessert à choisir sur la carte du chef, ainsi que les eaux et 
cafés. Une immersion sensorielle et poétique, dans un arbre chargé d’histoire, 
entre ciel, feuillage et haute gastronomie. 



 

 

Autre nouveauté de la saison : 
le lancement des soirées Spritz & Cicchetti, 
tous les jeudis à partir du 29 mai 2025. 
Pensées comme une ode à l’Italie, ces soirées mêlent cocktails ensoleillés, 
bouchées gourmandes et ambiance musicale, 
dans une atmosphère festive et décontractée. 



 

À la lumière dorée du couchant, sous les feuillages du platane, 
ce rendez-vous hebdomadaire invite les hôtes 
à prolonger la magie du lieu autour d’un verre... 

 

  

 

Pensée comme une invitation à la détente, l’expérience du Platane se veut autant 
gustative que sensorielle. Le mobilier, à la fois brut et élégant, s’intègre 
harmonieusement à la canopée végétale, tandis que les cigales rythment les 
déjeuners d’été et les dîners étoilés. À travers cette réouverture, le Domaine des 
Andéols confirme sa volonté de faire du Platane une destination culinaire à part 
entière, où l’on vient autant pour la cuisine que pour le lieu, entre art de vivre et 
authenticité. 



 

 

 

Le Platane rouvre ses portes le 26 mai 2025 pour une saison estivale qui 
s’annonce vibrante, généreuse et profondément enracinée. Une adresse à 
(re)découvrir, pour célébrer la cuisine comme un art de vivre sous les branches 
d’un arbre centenaire... 

  
 

 

Il existe des lieux qui semblent tout droit sortis d’un rêve, 
des endroits où l’art, la nature et la lumière s’entrelacent 
pour nous inviter à redécouvrir une époque vintage, 
pleine de charme et d’authenticité. 
Le Domaine des Andéols en est l’incarnation. 
Derrière ce décor enchanteur se cache l’âme d’un créateur de rêves, 
un homme qui a consacré sa vie à sublimer l’esthétique 
et à raconter des histoires à travers la lumière 
et la mise en scène : Olivier Massart. 



 

 

 

Les Andéols : La Fusion de l’Art et de la Nature 

Si Olivier Massart fait rayonner son sens de la mise en scène sur les podiums du 
monde entier, c’est en Provence, avec son épouse Patrizia, qu’il choisit de créer 
un lieu à leur image : le Domaine des Andéols. Ensemble, ils imaginent un écrin 
où nature, design et art contemporain dialoguent en harmonie. Plus qu’un hôtel, le 
Domaine propose des maisons indépendantes pensées comme des œuvres, 
chacune racontant une histoire. L’art y est omniprésent, porté par la collection 
privée du couple, exposée librement. Un projet inédit, où l’expérience 
sensorielle devient immersive et poétique, 
dans un véritable musée à ciel ouvert... 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC3GPfA-2F9gvestjSsxSytottS6-2BLUCRdyPWuTOutPVF1qtZ17_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGrxZn81v7WGvTvCGIeePKwPzM9hQgmTCT3MWhM3TshFWy5M-2FKNgQMBVQtSnfehGVNVURBg4JSseql2TBR6DOnpSvKVUYsQZVGZwyxwuEF9i12GExvJk-2FruXSg5R3diAFdIu6QWwBbuOc13mctUEVOISU9-2BKAua1bZhi9QIjPvDtOnYPPXZ2GlXpaAEmQ0gMdK3O7OAIgPm7UBBpDo-2FNtRneEy8NO8diPklXmIK-2BRx4OE-3D


 

 

 

Un Écrin d’Histoires et de Rêves 

Le Domaine des Andéols est bien plus qu’un refuge d’exception. C’est un rêve 
éveillé, un lieu où le luxe s’exprime à travers l’émotion, où chaque détail est une 
invitation à la contemplation. 

Pour Olivier Massart, chaque projet est une mise en scène, chaque lieu une toile 
vierge où il insuffle sa vision. Et si son plus beau spectacle était celui-ci ? Une 
Provence réinventée, où la nature et l’art se répondent, où l’on vit des instants 
authentiques, dans un cadre sculpté par la passion d’un homme qui, toute sa vie, 
a illuminé les rêves des autres... 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC3GPfA-2F9gvestjSsxSytottS6-2BLUCRdyPWuTOutPVF1q-QHO_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGrxZn81v7WGvTvCGIeePKwPzM9hQgmTCT3MWhM3TshFWy5M-2FKNgQMBVQtSnfehGVNVURBg4JSseql2TBR6DOnpT-2FSKxKSvndzYb1Z-2B4fNyaPBKM850tANA3PuFma9t9MTV5D4JdsNNomMwwvlgN1mvl13vl3aDfE5DE104o2LvvPl-2Fiij1ku0gnYpqFh8SI6oARuXpqbVKa2j7-2BdMjlPO5MlkygcLwKZorCN-2BVTWMd9g-3D


 

  

 

  

 

  

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC3GPfA-2F9gvestjSsxSytottS6-2BLUCRdyPWuTOutPVF1qidkz_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGrxZn81v7WGvTvCGIeePKwPzM9hQgmTCT3MWhM3TshFWy5M-2FKNgQMBVQtSnfehGVNVURBg4JSseql2TBR6DOnpTIx5avMKO4E0ehrbLxtfbA-2F3g5iDUvIXkgHgpJHsL9eV-2FJwNyfw45PnnZdMKx-2FQLnVzEMb-2BWS2pZ2gPqNq7oYuSn8XHsCd4PQyhTT-2B6jruPF7W9ze6VJf7hL4G4LNlXqcShUsFAX21zRDqSGfWUwMg-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC3GPfA-2F9gvestjSsxSytottS6-2BLUCRdyPWuTOutPVF1q8y2U_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGrxZn81v7WGvTvCGIeePKwPzM9hQgmTCT3MWhM3TshFWy5M-2FKNgQMBVQtSnfehGVNVURBg4JSseql2TBR6DOnpfNNc08DZxznYQnxE7VXJNKjVeqnVP1igu3s-2B-2FG86GL4z5uRbsq081-2FDwkE0uLdy5T1Rx9Kk06DQ5-2Bu50z6a6vpBJlhcshOGIzhhKg7u4JxYwc2J5YVzirKoDqiPNctllnn9QahCG1t4Cnwmi9u2R4U-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC3GPfA-2F9gvestjSsxSytottS6-2BLUCRdyPWuTOutPVF1qwFqw_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGrxZn81v7WGvTvCGIeePKwPzM9hQgmTCT3MWhM3TshFWy5M-2FKNgQMBVQtSnfehGVNVURBg4JSseql2TBR6DOnpRjcN11-2BDwYy-2FSX2iQzoaJ6-2BR57erDkfABNi7bi9Vz1wUCwRgTbocrJLbw8U8wOm3Fvmrhgu0yGMNCGJuPGepNia7oGcq7TRGfM2FjusxDevG9j6IlJOnfHnTkEAqVCZl8fr4F0Fn0DO81Zc5s8uIGc-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC3GPfA-2F9gvestjSsxSytottS6-2BLUCRdyPWuTOutPVF1qu79X_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGrxZn81v7WGvTvCGIeePKwPzM9hQgmTCT3MWhM3TshFWy5M-2FKNgQMBVQtSnfehGVNVURBg4JSseql2TBR6DOnpVL9RgKF6-2FlIQRmF16SoLBCaz1ET4Wjb1ISAuU95NfhqIYmZXhDYCH-2BVtN-2BBi2FKra0CXYH0wfsRbnPGrcILi4VJ-2BIx3xgm3JXxL6VDF0MWoCvEyVzn4mrmiVIeKWzi9lDk5OKPZ7pM2q4fDv192KGU-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC3GPfA-2F9gvestjSsxSytottS6-2BLUCRdyPWuTOutPVF1qcOIS_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGrxZn81v7WGvTvCGIeePKwPzM9hQgmTCT3MWhM3TshFWy5M-2FKNgQMBVQtSnfehGVNVURBg4JSseql2TBR6DOnpbmF1iQgOPvmBAH6gVfNZB9oapBPHJKC8c2N2y-2FQQ5vqe3dmEG5mD-2BrkRN1pqa6yZGFxy7v7CY192pOQKBCl3xtvpDLE9Cqd7jZP7xSD7txoZLsd1Hq8lN4VLx6rqFypJVlo0sVDnBonUtSx9S6HZ90-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC3GPfA-2F9gvestjSsxSytottS6-2BLUCRdyPWuTOutPVF1q2a59_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGrxZn81v7WGvTvCGIeePKwPzM9hQgmTCT3MWhM3TshFWy5M-2FKNgQMBVQtSnfehGVNVURBg4JSseql2TBR6DOnpbcubMus0oTh6PS9Jk88V-2B6NMvKbosWMk-2B-2BfngEBrZSHlYYD8MWfpIWIaooyQXueqn5YJ2VBNTBVgMFf0J8VPJL56h-2BgFZJXId3tXBwcyMDV9tBvFSAL-2FBWwEpuhMFjE6tzOT2gOH-2Bk4s-2FBggVcajS4-3D


 

 

 

LES ANDEOLS 
84490 Saint-Saturnin-lès-Apt 

 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC3GPfA-2F9gvestjSsxSytottS6-2BLUCRdyPWuTOutPVF1qNH9u_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGrxZn81v7WGvTvCGIeePKwPzM9hQgmTCT3MWhM3TshFWy5M-2FKNgQMBVQtSnfehGVNVURBg4JSseql2TBR6DOnpfto8YYIE4rw-2Bnvvef38h7bGo655WxTFlWpMMuW6sImbf02HzLHOwt-2FnSE5TbO4m8-2FPGVahYefwB1lLRFbp8rZ59jGL2G6qzRU6r7RuimpcxaEJjg7YfrmMgRUY9N9mdhD-2BtwKDMhVSkd10IM0VLZ8s-3D

