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Le jeudi 2 juillet, après une édition exceptionnelle du Food Market® ALL 
STARS, la fête continue avec Peroni Nastro Azzurro, partenaire de l’after 
officiel de la soirée. À partir de 22h30 et jusqu’à 2h du matin, rendez-vous 
chez Combat, adresse emblématique de Belleville située à quelques pas 
seulement du marché, pour prolonger les festivités autour de la bière 
italienne premium Peroni Nastro Azzurro et d’une création exclusive 
imaginée par les équipes du bar. 

 

LE PICKLES MICHELADA, UNE CRÉATION SIGNÉE COMBAT 



Pour l’occasion, Combat revisite la michelada claire mexicaine - version 
estivale et désaltérante à base de bière, citron et sel - en mettant à 
l’honneur Peroni Nastro Azzurro. 

Le résultat : le Pickles Michelada, un cocktail original associant Peroni 
Nastro Azzurro, saumure de pickles, Maggi, citron et teinture de chipotle. 

Inspirée des pickles fermentés du Sichuan, souvent dégustés en 
accompagnement d’une bière, cette recette rend hommage aux 
nombreuses adresses sichuanaises qui font l’identité culinaire du quartier 
Belleville. La saumure, volontairement vinaigrée, apporte fraîcheur, acidité 
et caractère tout en sublimant les notes légères et rafraîchissantes de 
Peroni Nastro Azzurro. 

Une création à l’image de la soirée : festive, audacieuse et résolument 
gourmande. 

    

 

   

Le Food Market® x Peroni Nastro Azzurro 

After Party 

 Combat, 63 rue de Belleville, 75019 
Paris 

 Jeudi 2 juillet 

 22h30 - 2h00 

 Peroni Nastro Azzurro & cocktail 
exclusif Pickles Michelada 

https://www.google.com/maps/search/63+rue+de+Belleville,+75019+Paris?entry=gmail&source=g
https://www.google.com/maps/search/63+rue+de+Belleville,+75019+Paris?entry=gmail&source=g


 
    

 

 

    Visuel by Theophile Sutter 
    

Pour cette édition ALL STARS, Le Food Market® rassemble quelques-unes des 
figures les plus marquantes de sa scène culinaire. Une soirée unique qui célèbre 
les chefs, artisans et concepts qui ont contribué à écrire l’histoire du marché au fil 
des années. 

 

Au programme : Christ Bikouedi et son irrésistible fried chicken relevé d’une 
confiture de piment ; Saisai Food avec ses recettes inspirées du Sénégal à travers 
un Yassa Bowl et un Yassa Banh Mi devenus incontournables ; CheatMeal Hero et 
ses hot-dogs végétariens généreux ; Marine Gora et les assiettes créatives 
de Coyote ; Oscar Monnier, virtuose du sandwich contemporain ; Mensch et ses 
bagels toastés préparés à la demande ; PNY avec son mythique Return of the 
Cowboy ; Erica Paredes et ses sliders aux saveurs franches et authentiques 
; Amonē qui réinvente le cordon-bleu avec exigence et gourmandise ; Alice 
Pagès et ses cookies devenus une référence pour les amateurs de pâtisserie ; sans 
oublier les glaces du Meilleur Ouvrier de France Gérard Taurin, promesse d’une 
touche sucrée et rafraîchissante pour clôturer la soirée. 

 



 

Une sélection éclectique qui reflète l’esprit du Food Market® : des personnalités 
fortes, des recettes signatures et des cuisines inspirées d’ici et d’ailleurs, réunies 
le temps d’un rendez-vous exceptionnel. Le tout accompagné de Peroni Nastro 
Azzurro, partenaire de l’événement, pour célébrer l’été comme il se doit. 

 

 

   

Le Food Market® ALL STARS  

Fournisseur officiel Peroni Nastro Azzurro 

 Jeudi 2 Juillet 2026 
 

 18h00-22h30 

 Bd de Belleville 
Entre les métros Ménilmontant et Couronnes. 
Entrée libre, comme sur un marché. 

 
    

À propos du Food Market® 

En 2015, sur une idée originale de Virginie Godard, naît Le Food Market®, premier 
événement street food dans les rues de Paris. Un marché-cantine, dont le succès 
est aujourd’hui toujours au rendez-vous. 

Le concept : rassembler une quinzaine de chefs et restaurateurs, de l'étoilé au 
döner kebab, de la cantine de quartier au restaurant bistronomique, entre 8 à 10 
fois par an. 



L'entrée ouverte à tous, et l’ambiance festive, ont fait du terre-plein central du 
boulevard de Belleville le repaire des amateurs de street food de qualité. 

   

 


