
 

  

   

Le Doyenné : 3 ans d’une ferme-restaurant 

qui cultive l’exception gastronomique 

 

   

Né fin juin 2022 en Essonne, Le Doyenné s’est imposé en un temps record 
comme l’une des tables les plus singulières de la scène gastronomique, en 
France comme à l’international. Couronné d’une étoile verte par le Guide 
Michelin et classé 77e meilleur restaurant du monde par le très sélectif 50 Best 
en juin 2025, le lieu célèbre trois années d’engagement, de cuisine vivante et 
d’excellence discrète. 

 

   

 

 

 

  

 

 

 

 

  

Cet été, la terre nourricière voit pousser framboises et myrtilles, au même titre 
que des courgettes, fenouils et concombre. Si le kilométrage zéro s’est imposé 
comme une évidence pour l’approvisionnement de la plupart des fruits et 



légumes, l’exotisme a su également s’inviter à Saint-Vrain comme en 
témoignent le gingembre ou le yuzu, eux aussi cultivés sur place par Shaun 
Barney Kelly et son équipe, l’un dans un terreau fertile, l’autre dans une serre 
trônant au fond du potager. 

  

Fraîcheur, saisonnalité, ultra-localité : autant d’ingrédients qui nourrissent la 
créativité du chef James Henry. Dans les assiettes, une simplicité gourmande 
s’installe, où le produit brut se révèle avec finesse et élégance. Les courgettes, 
rôties et en fleur, donnent la réplique à une canette Kriaxera à la braise, 
accompagnées de fenouil et d’anchois. Les myrtilles, elles, se révèlent, grillées, 
avec un millefeuille à la crème de thym, pistache et « Pink lemonade ». 

 

   

 

 

Loin de céder à une tendance, Le Doyenné affiche une véritable philosophie. 
Terrain de jeu d’une agriculture régénératrice, l’établissement offre une véritable 
bouffée d’air frais, où l’on se reconnecte avec l’essentiel, le temps d’un dîner 
comme d’un week-end en séjournant dans l’une des 11 élégantes chambres du 
domaine. 



 

 

 

 

  

Informations pratiques : 

Le Doyenné  

Menu déjeuner le vendredi : 95€ 

Menu carte blanche : 135€ 

Nuitée : à partir de 265€ 

Ouvert au déjeuner du vendredi au dimanche 

Ouvert au dîner du jeudi au dimanche 

5, rue St Antoine – 91770 Saint-Vrain 

Sur réservation : ledoyennerestaurant.com 
 

   

 

https://services.hosting.augure.com/Response/c1sya/%7Ba44c2a2f-6069-46f6-8c6d-450aff89c6d4%7D

