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Deauville, 6 Octobre 2026

LE CIRO’S DEAUVILLE AU FIL DES
SAISONS GRÂCE À L’EXPERTISE DE
SON CHEF MEHDI BOUDJEDIR 

Depuis avril 2026, Mehdi Boudjedir est à la tête des cuisines du

Ciro’s Deauville, sous la direction d’Olivier Godard. Après une

première saison réussie au sein de cette adresse emblématique

des Planches, le Chef de 29 ans poursuit son parcours à

Deauville avec pour ambition d’apporter sa part de modernité à

la cuisine du Ciro’s, tout en respectant l’identité de cette

institution presque centenaire.

Installé depuis 1959 sur les célèbres Planches de Deauville, Ciro’s

Deauville s’impose depuis des décennies comme l’un des

restaurants les plus emblématiques de la station balnéaire. Son

chef, Mehdi Boudjedir, a rejoint cette adresse Barrière Collection

avec la volonté d’inscrire son travail dans la continuité de l’identité

du Ciro’s, tout en apportant progressivement sa vision et son

énergie.

À travers ces expériences, Mehdi Boudjedir a développé une vision

de la cuisine non seulement fondée sur l’exigence culinaire mais

également sur l’humain. Esprit d’équipe et transmission occupent

une place centrale dans son approche du métier. Sa position de

chef du Ciro’s vient enrichir son expertise, et sublimer les produits

de la mer dans une adresse si renommée constitue pour lui une

grande fierté.



CIRO’S DEAUVILLE 
Fréquenté par les plus grandes personnalités – de Jean Gabin à

Françoise Sagan, d’Yves Saint Laurent à Catherine Deneuve – le lieu

fait partie intégrante de l’histoire de Deauville. Il fut également choisi

par l’Élysée pour accueillir le déjeuner officiel des chefs d’État lors du

sommet du G8 en 2011. Réinventé en 2024 par l’agence d’architecture

d’intérieur Friedmann & Versace, le restaurant a conservé l’âme qui a

fait sa légende tout en adoptant une esthétique contemporaine

inspirée de l’univers nautique. Boiseries élégantes, tissus feutrés et

atmosphère chaleureuse évoquent l’esprit des cabines de bateau et

offrent un cadre unique face à la mer. À table, l’expérience met à

l’honneur les produits de la mer : poissons nobles, plateaux de fruits de

mer généreux, spécialités emblématiques comme la sole meunière

levée en salle ou encore les linguines crémeuses & homard rôti.

« Rejoindre le Groupe Barrière représente une étape importante

dans mon parcours. Je suis animé par la volonté de fédérer les

équipes autour d’une exigence commune et de continuer à

grandir aux côtés de mes chefs exécutifs. Ensemble, nous avons à

cœur de faire évoluer l’offre culinaire avec cohérence, exigence et

esprit collectif », confie Mehdi Boudjedir. 

Avec son arrivée, le Ciro’s poursuit sa dynamique de renouveau,

portée par une nouvelle génération de talents, entre respect de

l’héritage et regard contemporain sur la gastronomie.



INFORMATIONS PRATIQUES 

LIEU : LE CIRO’S 

OUVERTURE : DU JEUDI AU

DIMANCHE

HORAIRES : 

Jeudi : 19:00–21:30 

Vendredi : 12:00–14:30, 19:00–21:30 

Samedi : 12:00–14:30, 19:00–21:30

Dimanche : 12:00–14h30

A PROPOS DE BARRIÈRE
Barrière est présidé par Joy Desseigne-Barrière et Alexandre Barrière,

4ème génération à développer ce groupe français familial fondé en

1912 par François André, puis développé successivement par Lucien

Barrière et Diane Barrière. Depuis ses débuts, le Groupe imagine des

offres sans équivalent dans les loisirs haut de gamme, fondées sur

l’excellence opérationnelle, la qualité de service et l’art de vivre à la

française.

Le Groupe déploie ses activités sous plusieurs marques fortes.

Barrière Casino réunit 33 casinos et un club de jeux, rythmés par une

programmation annuelle de près de 3 000 spectacles et animations.

Barrière Collection rassemble 21 hôtels de luxe implantés dans des

destinations uniques. A travers ses adresses, le Groupe propose par

ailleurs près de 200 restaurants et bars, reflet d’un art de recevoir

généreux et intemporel.

À l’international, le développement du Groupe est notamment porté

par sa marque emblématique, Fouquet’s. Née à Paris, elle rayonne

aujourd’hui à New York, Courchevel, Saint-Barth, Mykonos et bientôt

Miami, avec l’ambition de s’implanter dans les plus belles destinations

du monde.

Barrière compte près de 7 000 collaborateurs et son chiffre d’affaires

mondial s’est élevé à 1,5 milliard d’euros pour l’exercice fiscal clos le 31

octobre 2025.

Barrière est une marque sous laquelle sont commercialisées les

activités de deux Groupes distincts : Groupe Lucien Barrière (GLB) et

Société Fermière du Casino Municipal de Cannes (SFCMC).

barrièrecollection.com

Originaire de la région parisienne, Mehdi Boudjedir découvre très tôt

l’univers de la restauration. Fasciné par « l’envers du décor », il s’oriente

rapidement vers la cuisine et fait ses premières armes dans une

brasserie traditionnelle. 

Animé par une véritable soif d’apprentissage, il enrichit son expérience

en intégrant différents styles d’adresses : food truck, traiteur, brasserie,

palace ou encore rooftop. Un parcours riche qui lui permet de

découvrir des univers variés et de construire une approche exigeante

et contemporaine de la cuisine. 

Son ascension le conduit ensuite dans des maisons de restauration

haut de gamme au sein desquelles il participe à plusieurs ouvertures

jusqu’à devenir chef de cuisine.

Il rejoint le Ciro’s Deauville en avril 2026.

CHEF MEHDI BOUDJEDIR, UN
PARCOURS RICHE

http://groupebarriere.com/
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