Chateau rax

de COURBAN & SPA

Le chef Maxime Lesobre

arrive au Chateau de Courban

Myléne et Frédéric Vandendriessche
ont le plaisir d'annoncer l'arrivée du chef Maxime Lesobre
a la téte des cuisines du Chateau de Courban.


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8csDZu_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNJ9EOZjTNlpYdoqtQxB39f7V2zyHYgtEh0YyFRyWHTURq6wAY5Z-2FvGqvZR0t7prfoc1viZIrbNLTgfwtFgQibZp8zBB0yU8oLaQQ17zx0vpWg5ifDv7eE3VXmDqHYP0IYJoCcu114fpzYd86aixOhhVbqo3bKsLWRkcO-2BYVbznBQmIcUBm5KzZkjh6dsHyzzCryIo7qf-2B7n2UuAcxZZcS9AOU5g15EX9FsX-2BSx2Lqw7A-3D

Le nouveau chef du Chateau de Courban, Maxime Lesobre.

Parisien d'origine et fils de bouchers,
c'est apres un apprentissage chez Ferrandi que Maxime Lesobre intégre
de prestigieuses brigades, a l'instar de La Grande Cascade*,
ou le chef Robert devient son chef de cceur,
avant de continuer a grandir aupres des plus grands comme Michel Rostang**,
Alain Passard***, Jéréme Banctel** ou encore Thomas Boullault*.
Apres le confinement, Maxime prend la décision de quitter la Capitale
avec une volonté affirmée de reconnexion a la nature.
L'année derniere,
il prend le poste de chef


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8ceebh_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNJ9EOZjTNlpYdoqtQxB39f7V2zyHYgtEh0YyFRyWHTURq6wAY5Z-2FvGqvZR0t7prfoc1viZIrbNLTgfwtFgQibZszQQaAkGrLzXy0mrVXBPumkb0saU-2FoofDamatVn-2Bd2wLEDTm7VNI-2BWuEK0Q1QZhnS2zJ2FtW0jiKZRxr-2FNMb8fneIf7z7j6E-2FLtxzUypAo9-2FfagyoteYJa369HNlwpdT8-2FgOjUoICDuXqgjXxGD5LU-3D

au Chéateau Louise de La Valliére en Touraine pour l'ouverture.
A l'automne 2023, il integre les cuisines du Chateau de Courban
et en prend les rénes a partir du ler février 2024.
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"Je m'exprime avec la cuisine,

je me plais a sublimer le produit sans le dénaturer.
J'aime sortir des sentiers battus en suivant toujours le bon sens.
Je ne peux pas faire la cuisine de quelqu'un d'autre."
Maxime Lesobre

Au programme, dans I'ADN des assiettes - toujours gourmandes -
de Maxime Lesobre, des poissons de petite péche,
d'eau douce comme d'eau salée, affinés sur l'aréte et maturés,
des légumes et champignons de saison au sourcing local,
des sauces qui n'existent nul part ailleurs,
des huiles infusées, des vinaigres et kimchis maisons...

Des objectifs ?
Nouer de solides liens avec les producteurs locaux,
agrandir le potager et le jardin de la maison
et reconquérir I'étoile au Guide Michelin !


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8ciQGf_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNJ9EOZjTNlpYdoqtQxB39f7V2zyHYgtEh0YyFRyWHTURq6wAY5Z-2FvGqvZR0t7prfoc1viZIrbNLTgfwtFgQibZrXS-2BMC4ZOBfwAujFHVAhVi9bO0I2WvlBbYKQ9Xf-2FYopUuBB5vPQgSX4-2Fd1SVY5xH7JXa1FlfEVfZlXcsYah91kYPJlvg-2B1S65j72vloqgsqsSLSSWrYH65QVcNFLb1DS0Ep0HaHuAjeYlvFYMqWcKU-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8cD_Zv_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNJ9EOZjTNlpYdoqtQxB39f7V2zyHYgtEh0YyFRyWHTURq6wAY5Z-2FvGqvZR0t7prfoc1viZIrbNLTgfwtFgQibZl3-2BE-2FgfwE75keLZBPTSHg-2Fzo-2BZo5pK6GSJVeTXh88hCZIjAMNmw0tu-2FIBIeM-2BtSn8V6-2FCAZjTd3l60q3yppOVi6FRqJ-2BNErzi2UsqhwMBZ2fXNRFoZ89EnbXH1f9kdAS0rtDGJN8Gy512NYlywIFuI-3D

Mylene et Frédéric Vandendriessche, propriétaires du Chateau de Courban.

"Comme nous l'avons fait avec un chef avec qui nous avons collaboré
pendant huit ans, nous faisons le choix d'une nouvelle génération, avec
Maxime Lesobre, un jeune chef,
dont I'énergie, la volonté, la créativité et le dynamisme,
nous permettrons de I'accompagner le plus haut possible dans la gastronomie,
aupres de notre talentueuse cheffe patissiére depuis 2015, Saé Hasegawa."
Myléne et Frédéric Vandendriessche


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8coavJ_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNJ9EOZjTNlpYdoqtQxB39f7V2zyHYgtEh0YyFRyWHTURq6wAY5Z-2FvGqvZR0t7prfoc1viZIrbNLTgfwtFgQibZvuDvAsVp0S396LWxczS0NZ5pNOHNhdkyjRHN7k9SVNdDNk1isqEqluMyFx4aI3tVgHZglFM9Xiae-2Br99860k6J2VH6h82srWtAXmVNigOlfl8ZY2IFXXo3Vq0SlC0Dz2XVhSv9AJw5VV4aXLSQJ8G8-3D

Sae Hasegawa, chef patissiére du Chateau de Courban.

Toujours en place a son poste,
la brillante cheffe patissiere Sae Hasegawa
qui posséde un bel univers de création
accompagné d’'une excellente maitrise des équilibres et techniques.


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8c8MFz_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNJ9EOZjTNlpYdoqtQxB39f7V2zyHYgtEh0YyFRyWHTURq6wAY5Z-2FvGqvZR0t7prfoc1viZIrbNLTgfwtFgQibZs85KsW9Txhpw7quybvkIP5ohtD7HPQBzSyS2PUpT9oSxc51XIiyVKD8hXAz6P8mcORD9oe-2Bsbv6rEs1vG6IQPnFiGvGUE1sTvJ9JcmWUAv-2FwNV3w3nQFMEpgiCWQe-2Fd1aBSWHwGkCFY-2FH9hY-2BJGG2o-3D
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https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8cSI14_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNJ9EOZjTNlpYdoqtQxB39f7V2zyHYgtEh0YyFRyWHTURq6wAY5Z-2FvGqvZR0t7prfoc1viZIrbNLTgfwtFgQibZk-2FjTXFOEkOU-2FQo-2BvlMbyeXdMmxOB5hNTkhaVjbnVkRP7OJw0HiiiTFTwgM6sxsbw7-2BDLk4SCM7B0mdBo5E3AJKO-2BcfIBC6AFwbF21lRvm0Ri-2FH5UHGl1T4iX1fnuHLfHm-2Bu4M8UQ6kzKNEU7RYIWUo-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8c_puX_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNJ9EOZjTNlpYdoqtQxB39f7V2zyHYgtEh0YyFRyWHTURq6wAY5Z-2FvGqvZR0t7prfoc1viZIrbNLTgfwtFgQibZn6Clfvpv7TTIm0nkl1ZxIZsplsxLTXXLq6ouM2-2BVHpOcBNkEDp84j8yoSrHulbDhkByoP1El4N3cto-2FzBvNtWxMRgEA3CUxImV8b4FoZo0-2FrCmfS9WkJdu8Cz1l1lpKFoFcO4tSpPy53iIa34l5Kxg-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8c7HCt_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNJ9EOZjTNlpYdoqtQxB39f7V2zyHYgtEh0YyFRyWHTURq6wAY5Z-2FvGqvZR0t7prfoc1viZIrbNLTgfwtFgQibZn4KINHGQT6HGwid16LRuFW2vWKva-2BOIrlEiNiLCemTwdHKwylLBxu2QfWY6N3R5R4kphrAal5e4FUuXnUUOPEYPTuvGznrzdBhO9-2BMFXCOrFuvc1zw0tCdscwUFlVcK8WdsIkhFV7FAkyTrCRiwAe4-3D

"Comme a la maison, loin de la maison."

A peine le seuil franchi,
un profond sentiment de détente étreint délicatement les hotes.
Le Spa Nuxe de I'établissement accueille ses visiteurs
dans un cadre 100% naturel
et harmonieux, a l'intérieur duquel pierre véritable de pays
et doux coloris se marient subtilement.
Détente du corps, sérénité de I’esprit...
Bonheur simple et vrai au Spa Nuxe du Chéateau de Courban
au coeur de la Bourgogne.

Lifestyle a I'h6tel quatre étoiles et spa Nuxe,
un havre de sérénité au cceur de la Bourgogne...


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8cAjHt_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNJ9EOZjTNlpYdoqtQxB39f7V2zyHYgtEh0YyFRyWHTURq6wAY5Z-2FvGqvZR0t7prfoc1viZIrbNLTgfwtFgQibZiKt0P9bOSZwgL9ehNdYYcms6m-2FnXXw0jJglUMg2LhOFbQSMxR4oDeQTJeSVRZhfYUiPKltaQp40Q6uoCP6O-2BI84io3dc9lN1EIV2ZpNYr-2BbJwP3dTEBIFRJD5gXxNy5375buCD0inkQVcuFgUFQoiQ-3D



https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8c8hUd_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNJ9EOZjTNlpYdoqtQxB39f7V2zyHYgtEh0YyFRyWHTURq6wAY5Z-2FvGqvZR0t7prfoc1viZIrbNLTgfwtFgQibZlUS3Q4ILvHfdZofnrvG-2BsUP2yPy7tFdUlLBeznBwB-2B8HW8suw2d7aeePcUGqsNSssfK2bvzPDzt2VxPnIwQMwM9KU6-2Fs3NSGHPn3PbV8Qq33s4qajWZBaOysrgrrwVUxv7bci6oyeQngCN54wGKJqs-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8cWdql_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNJ9EOZjTNlpYdoqtQxB39f7V2zyHYgtEh0YyFRyWHTURq6wAY5Z-2FvGqvZR0t7prfoc1viZIrbNLTgfwtFgQibZn1iN7s7ZG-2BXzIy9OUBBFG2rDOsllMmdYqvMoRrfq4-2BLUh2SQxuqixVyxZEzlDd3-2BG-2FyNNwzN3fp1RsVcDhJkUqUjgpqeNDUnmfUt05z9hnWd2zriBieEimCmPNvWwWvcWenlbBmBuTXMoJjV9xoI6Y-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8c8tDk_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNJ9EOZjTNlpYdoqtQxB39f7V2zyHYgtEh0YyFRyWHTURq6wAY5Z-2FvGqvZR0t7prfoc1viZIrbNLTgfwtFgQibZqSmtQ-2BPsXf7GCHPG1SHVE7vZ6E-2BrukvcNEzZ77Dzkk-2FWAc6MD4XydhdK-2B85j2HpNgNhM-2Bf7u08wtO-2BLjKcKOJOx-2FOAcvZmx1tyXXt2N-2Fs-2F9ZOLD487mZX6vfvSQJWmuuoFQPXD5B3ah2hh-2F-2BqSYVtk-3D



https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8cujAz_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNJ9EOZjTNlpYdoqtQxB39f7V2zyHYgtEh0YyFRyWHTURq6wAY5Z-2FvGqvZR0t7prfoc1viZIrbNLTgfwtFgQibZiakqjqpLnsF1MWE15QErZnm-2B7SnmoS0U-2BMj45iftgo60crC2G1XF8cCIVjO7DtTiamqnhNFB9bGzXXJHTeAuQ1jD-2FjM494H0NMyLQ73ecACGur9U2x7fcsn9hbj-2By3aBY7ubt6XPovmXo8CgCUt6-2B4-3D

