
  

  

 

Le chef Maxime Lesobre 
 

du Château de Courban 
 

élu Grand de Demain 2024 
 

par le Gault&Millau ! 

 

Ce lundi 8 juillet, le chef Maxime Lesobre 

a été élu Grand de Demain 

par le Gault et Millau Région Grand Est 

et a reçu la note de 14/20 et 2 Toques, 

une récompense, remise par le chef doublement étoilé 

du Relais Bernard Loiseau, Jean-Louis Vigilant, qui intervient, 

seulement quelques mois après son arrivée au Château de Courban... 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8czALl_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNGuu85aiLKMgIHJEM9kcwiKqwptHoOA8siltogf5CEbneP6-2FJFlaFwKe4Y5vxVXnmt0ikhLVzJYLUbyz-2FJxUuS04yS60plbG5TjZipoB417uzdOh2bJ8V72R-2FbmfSZG7JKgZcSqp5n7gRmzd8rHjv8BCD5ThqgcmtTFSQqD-2BsiY-2B2z3jq9F78Dpwap6Atbz1GzUYm4zn1XZGeYXKkA50Icfh7VdnPICxPN70Dse0E0aU-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8cSDgk_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNGuu85aiLKMgIHJEM9kcwiKqwptHoOA8siltogf5CEbneP6-2FJFlaFwKe4Y5vxVXnmt0ikhLVzJYLUbyz-2FJxUuS5nD3iv1gNOX2e6I3C1qfh0XhGFRPH1NmNXG2dB0ZD5JVKFIjz6ZpeUlUTF4fHiIge-2BcqChafBQCWegIRKFgWVR3Cg9XCJbaszmdTuCBLOmn9W3UGbOdndCRCucgBSnjIQIuGrLOEPRxzNhJWD4Sa2o-3D


  

 

Le chef du Château de Courban, Maxime Lesobre. 

 

"C'est un immense plaisir et une grande fierté 

que de recevoir ce titre de Grand de Demain. * 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8c-qhs_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNGuu85aiLKMgIHJEM9kcwiKqwptHoOA8siltogf5CEbneP6-2FJFlaFwKe4Y5vxVXnmt0ikhLVzJYLUbyz-2FJxUuS5DZqrT7-2F9ViN26EzKyjC6652ExjJBBw-2FeyclwZO-2B-2BVErwl7ZPSCXxjQ8Bg-2FBXq8i2V3sz2aJPF5p2Aq-2ByWyYZAntiqJeEptqbreV5TOhd8zD6QleIJl1uzvDaMn1pN6JlYx9GAMia4x10PRrhPXJmU-3D


 

Cela prouve que notre travail au quotidien en cuisine est concret, 

qu'on m'accueille bien dans la région et que je prends bien mes marques. 

C'est extraordinaire en si peu de temps et je suis heureux, 

rassuré et confiant pour une belle trajectoire au sein de la maison." 

 

Maxime Lesobre 

  
 



  

 

"Le Grand de Demain est le chef qui monte  

et qui va faire rayonner la région aujourd'hui,  

et encore plus demain. 

Nous le suivons avec attention." 

 

Marc Esquerré 



 

LE CHEF MAXIME LESOBRE 

 

 

Parisien d'origine et fils de bouchers,  

c'est après un apprentissage chez Ferrandi que Maxime Lesobre intègre 

de prestigieuses brigades, à l'instar de La Grande Cascade*, 

où le chef Robert devient son chef de cœur,  

avant de continuer à grandir auprès des plus grands comme Michel Rostang**,  

Alain Passard***, Jérôme Banctel** ou encore Thomas Boullault*. 

Après le confinement, Maxime prend la décision de quitter la Capitale 

avec une volonté affirmée de reconnexion à la nature.  

L'année dernière,  

il prend le poste de chef 

au Château Louise de La Vallière en Touraine pour l'ouverture. 

A l'automne 2023, il intègre les cuisines du Château de Courban  

et en prend les rênes à partir du 1er février 2024.   

 

  

"Je m'exprime avec la cuisine,  

je me plais à sublimer le produit sans le dénaturer. 

J'aime sortir des sentiers battus en suivant toujours le bon sens.  

Je ne peux pas faire la cuisine de quelqu'un d'autre." 

Maxime Lesobre 

 

Au programme, dans l'ADN des assiettes - toujours gourmandes - 

de Maxime Lesobre, des poissons de petite pêche, 

d'eau douce comme d'eau salée, affinés sur l'arête et maturés,  

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8caY4X_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNGuu85aiLKMgIHJEM9kcwiKqwptHoOA8siltogf5CEbneP6-2FJFlaFwKe4Y5vxVXnmt0ikhLVzJYLUbyz-2FJxUuS-2BhQwmeJkCswEBdFVc2DJCbwOInQhdgg7zgc5gk1rb45eqhPQ3a2EeWux3439vXfuN8ZnxpA0DbdEwO6BNs0rJb4pPDAZTmHnClaovH5vMPLpMZEMs0U05jZZ4TO5Q9CUJSRTOQePTCDrJB2OfkFEnM-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8cd2-4_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNGuu85aiLKMgIHJEM9kcwiKqwptHoOA8siltogf5CEbneP6-2FJFlaFwKe4Y5vxVXnmt0ikhLVzJYLUbyz-2FJxUuSwPNvW5jWYocGogVNPRoNmwIFyTJHGsuRiJuO-2FVVbjLf23nTrBtt056WraeAEVFb500OjChi-2BZC6DV7i8avlRko8Lc7KdMl5Utf87-2Fn9jBxEdKSdrz91-2BeFc1dQF06bb0bgcYbOZrJDYAt9gI2TqD-2BU-3D


 

des légumes et champignons de saison au sourcing local,  

des sauces qui n'existent nul part ailleurs,  

des huiles infusées, des vinaigres et kimchis maisons...  

 

Des objectifs ? 

Nouer de solides liens avec les producteurs locaux, 

agrandir le potager et le jardin de la maison 

et reconquérir l'étoile au Guide Michelin ! 

  
 

  

 

Mylène et Frédéric Vandendriessche, propriétaires du Château de Courban, 

avec leur chef Maxime Lesobre. 

 

 

"C'est une grande fierté pour nous tous que notre chef Maxime Lesobre 

puisse recevoir une telle récompense au bout de quelques mois seulement. 

Nous ressentons une grande joie et beaucoup d'émotion. 

Cela est très prometteur pour la suite." 

 

Mylène et Frédéric Vandendriessche 



 

 
 

  
 

  

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8cspiu_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNGuu85aiLKMgIHJEM9kcwiKqwptHoOA8siltogf5CEbneP6-2FJFlaFwKe4Y5vxVXnmt0ikhLVzJYLUbyz-2FJxUuS6GsGzanDkRyDqS-2FYAs-2BiY-2FYDEvnTCN2qczBeWXsAs8UKpfgHUzpb8uOyRslZxetvHKBA4ThlmL3JG2yIUwPeC-2BvjmvDtR2ulQ77OJbGUoJmShedGepDuuRUsU2FO1GWkiy0vn2I3NSmFbFpEq-2FJxjU-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8c6e5s_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNGuu85aiLKMgIHJEM9kcwiKqwptHoOA8siltogf5CEbneP6-2FJFlaFwKe4Y5vxVXnmt0ikhLVzJYLUbyz-2FJxUuS-2FDw8B5ZP7PZZ4RuZEatrjharcwrOLm81DvKoIhIpvYK9T-2FK6a0-2FYsAW1bCfeSzTdTEuAVMXeJ7-2BW8GcFW3PQA-2FjquzQ955UqwdY7cWnJvNSvTAwHUB1K5Hxvq0u2TYHLdhvt7-2BZbDADec1M9lUCpwI-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4QRdLuRzoIkS5Kue3NS1RsqcAuLMW6Vc9kucWgRkJ8cqx7K_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNGuu85aiLKMgIHJEM9kcwiKqwptHoOA8siltogf5CEbneP6-2FJFlaFwKe4Y5vxVXnmt0ikhLVzJYLUbyz-2FJxUuS4OzDy9ztR6tQ2AVsxPtBsc-2FJSb51jm6wQDDWNE1OGhbR80glmYo2JsmPhoJPH2jSH1ekgiW2JvqrlXgNNHaxLu-2F6v7oniynMy0C2XUnJFrpFUY9ZUKJBhvWZ0GlofWcNy8cG8xL3P6v-2FOSt5Ny9x9I-3D


  
 

 

 
 

 


