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Le chef étoilé
Charles Coulombeau
sur France5du3au7 mars!

La table de C a Vous s’appréte a accueillir un invité d’exception !
Du 3 au7 marsinclus,

le chef étoilé Charles Coulombeau prendra place en cuisine
afin de régaler les téléspectateurs et les invités

de ’émission emblématique de France 5,

pour la 4éme année consécutive.

Entre recettes créatives, anecdotes culinaires et échanges gourmands,
cette semaine promet d'étre 'occasion parfaite pour découvrir
le talent, Punivers et la signature culinaire du chef

de La Maison dans le Parc*, Yozora, UME et Izakaya,

tout en partageant des moments conviviaux

avec Uéquipe d’Anne-Elisabeth Lemoine.

Rendez-vous a l'antenne !


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rCy-2BM-2F5fc5stBp0tyU8tPkg6aJOvYGJbZrzBIvZj-2BhcynBXVl_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNfPWWqVH9VVWaEMCYrlChZ4xrvh0N8HNNH0JuGz8vXxLfgQbRBXwpyuc7x6ii44Z5idQYvqL5JBbsY5f6GW4NCp3KwVpkZNcW9eaFLAjOqhU3EKjKmr87O2B2QFrIOVpSa2rmOwpJlFD-2FA7Knq3VOIBxlRYdceUCipuFdgwjvVbA9K5TpLnHZOGmNx4r8ucdwVeYhvF4C85QKp6qFj1tK2Q-3D-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC57QVy-2B5QbwunPfyJhehseUjtaVldcXfy7mZFgEfcGL8LYtm_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNfPWWqVH9VVWaEMCYrlChZ4xrvh0N8HNNH0JuGz8vXxLfgQbRBXwpyuc7x6ii44Z5idQYvqL5JBbsY5f6GW4NCrTFYYMuW8Rjvi2c58Fe0V9pQJ5yilkJxPCYji67RjpcuAyg9JGFmxbY4rlXK-2B3xLFZEnuTA2L8cpCFmAefmuX0AQgKdU4IaVQ6d5ZN-2FEpy56abgQPRzWgOUdQrLeeafBw-3D-3D
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Chef Propriétaire de La Maison dans le Parc a Nancy et du Food Truck Izakaya, et
chef des restaurants Yozora et UME a Metz Charles Coulombeau est originaire de
Normandie.

Ilcommence la cuisine a 16 ans avec une premiére place au Relais de la Poste a
Magescq (2 étoiles) puis dans une autre institution au Pays Basque, les Fréres
Ibarboure eux-mémes étoilés, pendant deux ans. S’en suivront presque 3 ans
chez Michel Guérard aux Prés d’Eugénie (3 étoiles) puis a la Maison Lameloise,
autre 3 étoiles, en Bourgogne. Charles prend ensuite son premier poste de Chef
de Cuisine en Angleterre a Gravetye Manor (1 étoile) , un Relais et Chateau du
West Sussex pour 4 ans. Apreés avoir passé quelques mois au Japon pour se
perfectionner et découvrir le pays, il est de retour en 2020 en France pour racheter
le restaurant La Maison dans le Parc a Nancy, avec Roxane Coulombeau, et
obtenir U'étoile seulement 8 mois apres. Quelques distinctions... Charles
Coulombeau remporte le Prix Culinaire International Taittinger en 2020, alors
encore Chef en Angleterre et est également lauréat du 30under30 du

magazine The Caterer, du Trophée Cuisine de la Mer du Gault et Millau et du

Prix Grand de Demain du méme guide. Sa cuisine est une cuisine technique,
gourmande et faisant la part belle aux beaux produits de notre territoire.



https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC57QVy-2B5QbwunPfyJhehseUjtaVldcXfy7mZFgEfcGL8r771_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNfPWWqVH9VVWaEMCYrlChZ4xrvh0N8HNNH0JuGz8vXxLfgQbRBXwpyuc7x6ii44Z5idQYvqL5JBbsY5f6GW4NCuEt4ZWY7T-2BGRHwv60QCC01eL2rZeBDuSc6JzHZSAr-2F4W-2FcrxoVlZnpku3OvnBuQsbkdVYdVHT6el-2BRfErgS4nPwgS8Xhju-2BDYk83DAKd5supNME4ESgrlVaSPV-2FguYuow-3D-3D
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