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Le chef Benjamin Collombat
arrive le 25 janvier 2024 au

Chateau de Courcelles

Le Chateau de Courcelles est fier d’annoncer l'arrivée
du Chef Exécutif Benjamin Collombat
a la téte de son restaurant gastronomique, la Table de Courcelles,
de sa salle de réception, I’Orangerie,
et de sa future brasserie a Braine, le Bistrot de la Vesle.
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Animée par de nombreux projets,

la Famille Anthonioz a nommé un Chef Exécutif de renom,


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUWftouy8zj0RGT9VWoqxkJsREQXj63A8XegQWkpqC-2B1bpyjDkfExJN7TyQwyElE-2FTw-3D-3Ds5y0_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLT6nikfPI30qY5wpxjOGhCm8dXZdjzps6Hy-2Bz14IV09fZoNj6-2BnugTcbXh-2B7DNesxr5-2BOdUioCMZ1-2FHQdg-2BiOWwKkBWJL5UqsmRX8ZHqGHIUI3F3EUD2pFVybT-2FmCi1u-2F7Kx1IbJrHQtUUSqI5GbUkigoJppdA0a6aWrHyeO6k1rv3IW6X98ZMSGkcKJgRdEShd8-2BoMG82y37aQApMQtvmbJZvTwcXi1uq6S2P1BUDEZwsn7fSUC0S9n4-2FYBprf-2F2X15bL2HF5RuEOWRSDk1vhz2e9-2F5wROaRY59LBBlqmhrs-3D

récompensé a plusieurs reprises
par les Guides Michelin et Gault & Millau,
et avec pour objectif de repenser son offre culinaire
et de proposer un voyage gustatif d’exception a ses clients.
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De ses débuts aux c6tés du Chef étoilé Philippe Da Silva dans le Var,
en passant par différentes expériences a I’étranger,
et en devenant Chef Exécutif et bras droit de Guy Martin,
a I'iconique Grand Véfour,
le Chef Collombat a su démontrer ses talents et sa créativité
a travers un parcours remarquable.
C’est en ouvrant son premier restaurant a Draguignan,
Coté Rue, qu’il obtient sa premiére étoile au Guide Michelin
mais aussi plusieurs distinctions Gault & Millau
telle que « Grand de Demain ».

Il multiplie ensuite les récompenses a la téte du restaurant
gastronomique, Le Jardin de Benjamin, au Chateau de Berne, Maison
Relais & Chateaux a Lorgues, avec de nouveau une étoile au Guide
Michelin mais aussi le « Prix de I'lnnovation » au Gault & Millau.
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C’est grace a ses expériences et a son inspiration a travers le monde
que le Chef Collombat propose aujourd’hui une cuisine en mouvement
mélant le végétal, les produits du terroir
et de subtils accords d’herbes et épices.

Main dans la main avec sa brigade et la famille Anthonioz,
le Chef Collombat aura a cceur d’émerveiller les clients du Chateau
tout en sublimant les produits de la région
et en privilégiant les circuits courts.

Sa nouvelle carte sera servie dés le 25 Janvier 2024

a la Table de Courcelles.

Le Chateau de Courcelles est un Domaine familial
situé aux portes de la Champagne et a 1h15 de Paris.
Disposant d’un restaurant gastronomique
dirigé par le Chef Exécutif Benjamin Collombat,
de 20 chambres et suites **** et d’une Orangerie événementielle,

la Maison est membre de I’association
des Relais & Chateaux depuis 1992.
Fort de son emplacement, les invités profitent d’un authentique
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Chéateau du XVlleme siécle ou Art de Vivre a la Francaise
et Gastronomie se mélent.

Découvrir l'univers du Chateau de Courcelles
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