
 

 

 

 

 

Le chef Benjamin Chrétien arrive aux Hautes Roches... 

 

Le restaurant gastronomique et le bistrot des Hautes Roches 
accueillent un nouveau talent en cuisine : Benjamin Chrétien. 
À seulement 27 ans, ce jeune chef parisien, 
passé par plusieurs maisons étoilées, 
apporte sa vision moderne de la gastronomie 
tout en respectant l’identité de l’établissement. 
Son ambition ? Sublimer les traditions culinaires françaises 
en y insufflant une touche de créativité et d’élégance contemporaine... 
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Dans cette maison de caractère, 
il souhaite revisiter des classiques du terroir avec finesse, 
en mettant à l’honneur des produits d’exception soigneusement sélectionnés 
auprès de producteurs locaux. 
Son maraîcher de confiance l’accompagne dans cette démarche de proximité, 
garantissant une cuisine saisonnière et inspirée. 
Si le poisson occupe une place centrale dans ses créations, 
c’est avant tout le homard qui s’impose comme son ingrédient signature, 
décliné avec audace et subtilité. 
Une approche raffinée qui promet d’éveiller les papilles des gourmets 
en quête d’une expérience culinaire singulière, entre tradition et modernité. 

 

  

 

  

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.b00YhNV2Nr0-2BaZn7eVNAdUxoVjorzQotYcYq4L6t81dSkz6-2BgQBK11dgDjp-2BIjppyQiX_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGguZd-2FvvU-2B2gYb30v6yPah390iuB4bCPgzUWJvAL3ghRaL8Zf9vQ4FF0VdxC2MIwSd5sA4Mdf4tmoIVkTS2cK0STrplFiwektoajEIVn3rePAifxoCxMXDFybOArPR7Mq2OJYkxoHTUOVFcN86lO7cHoN5SP2YBywDMNqgT-2F-2BRMHaInma-2BGmpQ8RZQVSU-2B4f1OUi7B7FcqYSi0Q5LiOBLtgRhhDk6gpAArOI4aVs5Sng-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.b00YhNV2Nr0-2BaZn7eVNAdUxoVjorzQotYcYq4L6t81dSkz6-2BgQBK11dgDjp-2BIjppRJHJ_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGguZd-2FvvU-2B2gYb30v6yPah390iuB4bCPgzUWJvAL3ghRaL8Zf9vQ4FF0VdxC2MIwSd5sA4Mdf4tmoIVkTS2cK0ZB8-2BM-2FZXRj2dKHaDzOiiavjNfBNx7p-2B5HG7nbce0rirasJKM9t0njdEHGogObcwe25MAlFUZqTxNCMmXPTn7XtsDKpWP5BppFjSfeu85VScVGCt95qCwx4barEGr72-2F9R3qYQDQQC3bOEQt7T8-2FgZQ-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.b00YhNV2Nr0-2BaZn7eVNAdUxoVjorzQotYcYq4L6t81dSkz6-2BgQBK11dgDjp-2BIjppPgDH_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGguZd-2FvvU-2B2gYb30v6yPah390iuB4bCPgzUWJvAL3ghRaL8Zf9vQ4FF0VdxC2MIwSd5sA4Mdf4tmoIVkTS2cK0XgFr-2BR7DKmPhxQ301P8J-2B1qz4XuLdoOZlGJXZVGoIUF-2FekYeu0bS4G5kFf5viBYX7BBLDP6oeXTN4MeO9iNuXvTs7XJ0lvS4xm44CBBINz0bO5-2FyLJSxHmqaMaANNAQp95Xh7CHV5fixKGLxFzDLBU-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.b00YhNV2Nr0-2BaZn7eVNAdUxoVjorzQotYcYq4L6t81dSkz6-2BgQBK11dgDjp-2BIjppZYbi_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGguZd-2FvvU-2B2gYb30v6yPah390iuB4bCPgzUWJvAL3ghRaL8Zf9vQ4FF0VdxC2MIwSd5sA4Mdf4tmoIVkTS2cK0VJs0pavTePXWgXKVaxTfxmwS5-2BiAtmY4AbQ79Obm9CGWmG-2BsbeEYHRPtY2FlyztVl72G-2FZKrMpybd6C3X9prlUprHqViOPmTcL9vkETaewVkraJxQaBhyybb2K12jPE-2FlTgAFurtgNGvR1cDAsYPas-3D


 

A ses côtés,  
la cheffe pâtissière Pauline Macé imagine des desserts  
suivant le rythme des saisons, en gourmandise et légereté... 



 

 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.b00YhNV2Nr0-2BaZn7eVNAdUxoVjorzQotYcYq4L6t81dSkz6-2BgQBK11dgDjp-2BIjpp2YUe_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGguZd-2FvvU-2B2gYb30v6yPah390iuB4bCPgzUWJvAL3ghRaL8Zf9vQ4FF0VdxC2MIwSd5sA4Mdf4tmoIVkTS2cK0Yj8j3-2B7wqTjtkwg05uLcnpseA7Vc0Igwz4GhLVREo5jUeHveSF8qWE9OJGOp-2BeL2-2BOaqNRH7y9tCChNLC7CfYdDCzRp50IsK7kTqWpoeB4UZKBKySt-2Bd6Hyxaq3jQaJCcX7MoTHJNDpzYtfkO25M-2FQ-3D


 

  

  
 

 

 

Avant de constituer le premier Hôtel Troglodytique de France, 
ces chambres furent des cellules monastiques rattachées 
à l’Abbaye de Marmoutier toute proche, 
et servirent de refuge pendant les guerres de religion. 
 
On y fit ensuite pousser des champignons, avant que le « Vin Lanternois » rendu 
célèbre par Rabelais n’y vieillisse. Pendant plus d’un siècle, de 1855 à 1975, le 
Domaine des Pentes se placera parmi les plus belles propriétés viticoles de 
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l’appellation Vouvray, avant de servir d’entrepôt pour une société de spiritueux, et 
enfin être abandonné en pâture à une végétation rendue luxuriante et débordante 
par les bienfaits d’un climat particulièrement clément. 

 

 

 

Restaurant gastronomique ouvert du mercredi au dimanche soir, 
chaque vendredi, samedi et dimanche midi. 
 
Nouveau bistro rappelant les jardins d’hiver très prisés au XVIIIe siècle, 
époque de la construction du manoir des Hautes Roches ouvert 7j/7 midi et 
soir. 
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