
  

  

 

Le Bel Ami à Etretat dévoile 

son nouveau Chef : 

Serge Almachaalany ! 

 

Le Bel Ami, Bistrot de saison du groupe Le Cèdre Hospitality, 

a le plaisir d'annoncer l'arrivée de son nouveau Chef, 

Serge Almachaalany. 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC-2F47idqU2Kl27RQGxZfgQpRYFZ0phEFBw8-2FjU0lEPHoiW_sd_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNfTQJ3OZr-2Bgo2f2Ys9n-2B8MTz-2Fwa97hP6mXvYJYaVUmnH7gFYaiNh08GPA9LhQtxZ-2Byksz7pDkvBvAyDGbAWSsN2s0QpaTcj65PbVHOOX80b0uSTsrmZAbRh6773boPqx00T1GfqURPtPO1mYwiFV-2FoIfR93VgNZnzBaqM0zeRDBCZZxNsgA-2Btzj-2BYTxVxPlRPOvk73GZ-2BFEQHaQNmk3OMlFUAVm7IYVHlxq2i1S587AY-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rCx-2Ff2Mc-2FQTl1eNjLL4k9mWHlWPO5a5eOrsF8xcD-2BGfv-2FryAc_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNfTQJ3OZr-2Bgo2f2Ys9n-2B8MTz-2Fwa97hP6mXvYJYaVUmnH7gFYaiNh08GPA9LhQtxZ-2Byksz7pDkvBvAyDGbAWSsNzxkcFmGtN5dJswgrmlXreZ6GqAuTaePspsnMfsdL9MsX4xL-2FFM8Y-2BYAB9RQu4sX4Z2vriH9kF9l0Ior5nUXxqmlyAk17VoG0ntvgO9-2F-2F7mLncklKX41ZDGQqucIsY9EV4jPwEO0b1lgSgIx-2F41whHw-3D


  

 

Originaire du Liban, ce jeune chef au parcours singulier apporte avec lui 

une passion pour une cuisine sincère, généreuse et authentique. 

Le Chef Serge Almachaalany incarne une fusion unique 

de traditions culinaires et d'innovation. 

Son approche met en avant les produits locaux de saison, 

tout en ajoutant une touche subtile de ses racines libanaises. 

Son parcours, marqué par l'intégrité et la curiosité, 

se reflète dans chacun de ses plats, 

offrant aux convives une expérience gastronomique exceptionnelle. 

 

« Je suis ravi de rejoindre Le Bel Ami à Etretat et de partager ma passion 

pour la cuisine avec nos clients. 

Mon objectif est de mettre en valeur le produit 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC-2F47idqU2Kl27RQGxZfgQpRYFZ0phEFBw8-2FjU0lEPHoi66ps_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNfTQJ3OZr-2Bgo2f2Ys9n-2B8MTz-2Fwa97hP6mXvYJYaVUmnH7gFYaiNh08GPA9LhQtxZ-2Byksz7pDkvBvAyDGbAWSsN1uv3TGX-2FnSmfN-2FARf-2BfCUVTG8ep0L7CVtMVD6xZ92T4Jf37yRBqS3W3nZqRjVALyd1d1KSvncydq8VAYrorq-2BGbsTp5YFkspDnUnaNarqlS0aQTZWWL-2BQJ5LGqu-2FWJBgJsZcrFF1IDr8ep-2BBIuoDA8-3D


 

dans sa forme la plus authentique, 

en créant des plats qui racontent une histoire 

et captent les saveurs de chaque saison », 

déclare le Chef Serge Almachaalany. 

  

"D'origine libanaise, j'ai appris très tôt à cuisiner 

auprès de ma grand-mère. C'était déjà passionnant pour moi. 

Après des études de cuisine, j'ai eu la chance de travailler avec mon mentor,  

le célèbre chef Joe Barza, qui, en lien avec Omar Abodib, 

m'a fait venir en France 

afin de découvrir son patrimoine gastronomique…  

Aujourd'hui, au Bel Ami,  

mon identité culinaire s'inscrit comme un mariage entre la cuisine française 

et méditerranéenne, twisté de touches libanaises qui attisent la curiosité. 

Pour exemples :  

un cerf Wellington, jus grand veneur, zaatar,  

une fricassée de la mer, sabayon fumé,  

un gigot d'agneau mijoté douze heures aux épices libanaises 

ou un houmous chocolat en tartelette, caramel beurre salé... 

Symboles de ces recettes fusion entre plusieurs inspirations. 

Mon but ? Que mes convives prennent du plaisir,  

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC-2F47idqU2Kl27RQGxZfgQpRYFZ0phEFBw8-2FjU0lEPHoiw_du_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNfTQJ3OZr-2Bgo2f2Ys9n-2B8MTz-2Fwa97hP6mXvYJYaVUmnH7gFYaiNh08GPA9LhQtxZ-2Byksz7pDkvBvAyDGbAWSsN89R6BjzebKw4tEutguUUWEzT80AQ41QFJdepVqHy-2FUf1LbQMHZ82aLer98p6hScynlZc5ixRn9dW3uHrh5Ur4o84kOaf9dVjA1-2F3RBBu7xt0WUd1LrE14oQu0sxbSF6Bnkv-2F1nMH5tUdvHS3hQiITY-3D


 

voyagent et découvrent..." 

 

Chef Serge Almachaalany 

 

  

 

Pour célébrer ce nouveau chapitre excitant, 

Le Bel Ami invite ses clients et les amateurs de gastronomie 

à découvrir la première carte élaborée par le chef... 

Une occasion unique de savourer une cuisine raffinée et innovante, 

dans un cadre exceptionnel à deux pas de la mer à Etretat. 

 

 
 

À propos du Bel Ami : 

 

À quelques pas de la Mer, le Bel Ami s'inscrit dans la lignée 

des bars à manger et restaurants où l'on prend son appétit au sérieux. 

Élaborées avec des produits frais et de saison, 
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nos recettes changent au gré des produits et des envies. 

Mais c'est surtout une carte d'envie pour tous les appétits. 

Ici nous donnons la belle part à la convivialité et au partage 

avec de petites et grandes assiettes. 

Du bout des doigts, ou à pleine fourchette, 

à deux ou entre amis, de jour comme de nuit, 

il n'y a pas d'heure pour profiter au Bel Ami. 

  
 

 


