
Le 11 décembre dernier à Kaysersberg en Alsace, le Chef Olivier Nasti s’est vu 
décerner les insignes de Chevalier de l'Ordre National du Mérite par Guillaume 
Gomez, Représentant Personnel du Président de la République pour la Gastronomie 
et l’Alimentation et Chevalier de la Légion d’Honneur. Cette distinction salue 
l’engagement du Chef à promouvoir la gastronomie française au sein de ses 
différents établissements. 
  

 
De gauche à droite : Guillaume Gomez, Danielle Griffanti et le Chef Olivier Nasti 

  

« C’est plus qu’un honneur pour moi de recevoir ces insignes. Je tiens à remercier 
chaleureusement Guillaume Gomez d’avoir fait le déplacement pour me remettre 
cette médaille. Cette distinction récompense mon travail, mais aussi celui de toute 
mon équipe qui m’épaule au quotidien pour que la gastronomie française résonne au 
sein du Chambard, que ce soit à ma table gastronomique ou à la Winstub. Un grand 
merci à tous, cette consécration, c’est le fruit d’un effort collectif », se félicite le Chef 
Olivier Nasti. 
  
A la tête de l’hôtel Le Chambard*****, du restaurant gastronomique La Table d’Olivier 
Nasti, doublement étoilé au guide Michelin, de la Winstub du Chambard, bistro 
typiquement alsacien, de la boulangerie Levain et de la chocolaterie Skulptur, le 
Chef, élu Cuisinier de l’Année 2023 par le Gault&Millau, s’est donné pour mission de 
valoriser les différents métiers de la gastronomie, dans le respect du produit et de 
son environnement. Plus qu’un engagement, il s’agit d’une véritable vision portée par 
le Chef Nasti depuis de nombreuses années. 
  



 
 


