
 

 

 

L’Artimon rejoint 
le Collège Culinaire 
de France : 
un engagement 
pour l’excellence... 

 

C’est une belle reconnaissance pour le restaurant L’Artimon : 
il intègre en 2025 le Collège Culinaire de France, 
une association prestigieuse créée par de grands chefs engagés 
dans la valorisation du patrimoine gastronomique français. 
Cette adhésion souligne l’excellence du travail mené par l’établissement, 
tant dans le respect des produits 
que dans la transmission du savoir-faire culinaire... 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC2SLbrHMbZ1LXwXjN3pbB0Nbja0yAnIzMz1ljIbQyOGCMU0f_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNbh5qn-2BDZRGIfK8WS36yr9VuWCZz5UY-2FmMhJaeFzOCfd92FfL-2F5F20ieqOto42IuTccSUEszJe2H5QAeTEhujlgPo1rTHfAWGh-2FZUv1Mv43dE5fuuWgP43jdZtlwEVhRG8wBwhAK1nD0-2Bg7vDiMRnMfIqUSendTXzmpPwx6Tz1kFZrfeQ0Sp9564CeHzK5EudImrfeMD24aLVdJFpcYq6RBkmVeS5q-2BCclvTuPE6nKqY-3D


 

 

Un engagement fort pour la gastronomie 

« J’ai demandé à intégrer le Collège Culinaire de France en 2025 
afin de défendre les valeurs qui me sont chères : 
le respect du produit, le sourcing de producteurs locaux du Languedoc, 
la mise en avant de leur savoir-faire et la transmission en cuisine 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC2SLbrHMbZ1LXwXjN3pbB0Nbja0yAnIzMz1ljIbQyOGC4l0t_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNbh5qn-2BDZRGIfK8WS36yr9VuWCZz5UY-2FmMhJaeFzOCfd92FfL-2F5F20ieqOto42IuTccSUEszJe2H5QAeTEhujlmZIIHLmaS8pWaDYOkRrHPHiADD2iK4hS6SJGwhJg96lJPQug0pqpehjxlxtZT-2BwS3Q4j84Cc0zkQu2DsTUBEt63iRzB4OkWcb5aeXnQAucab-2BeNGHgymaG4laXrh75KU-2BblMmm6-2F7EIcGtSi7zMpxo-3D


 

, notamment avec mon fils et les jeunes générations », 
explique le chef Anthony Gerbeau. 

En tant que nouvel adhérent, 
L’Artimon s’engage pleinement dans cette démarche qui promeut 
une cuisine artisanale et authentique. 
Cette plaque d’excellence, décernée par une association réunissant 
les figures emblématiques de la gastronomie française, 
met en lumière l’importance du fait maison à 100 % et du travail 
des artisans qui façonnent l’identité culinaire du restaurant. 

Avec cette reconnaissance, 
L’Artimon affirme plus que jamais son attachement 
aux valeurs d’une gastronomie responsable et engagée. 

  
 

 

A Palavas-les-Flots près de Montpellier, 
le restaurant l'Artimon se dévoile comme une institution vieille de 45 ans, 
entièrement rafraîchie, avec aux manettes le chef Anthony Gerbeau, accompagné 
par sa femme, Elodie, et leurs deux enfants. 
Surplombant majestueusement la méditerranée et le port de plaisance, 
ce restaurant en bord de mer invite à faire une pause épicurienne 
et gastronome au cœur d'un havre de paix iodé décoré 
avec soin pour une ambiance immersive... 



 

 

 

Nichée sur la côte méditerranéenne, 
Palavas-les-Flots séduit par son mélange unique 
entre authenticité et dynamisme. 
À seulement quelques minutes de Montpellier, 
cette station balnéaire emblématique de l’Hérault 
offre un cadre idyllique entre plages de sable fin, activités nautiques 
et art de vivre méditerranéen. 
Destination prisée des familles, des amateurs de nature 
et des passionnés de gastronomie, Palavas-les-Flots 
promet une expérience entre détente, découverte et plaisirs gourmands. 
Avec son port de pêche, ses marchés animés 
et ses événements culturels tout au long de l’année, elle incarne l’âme 
chaleureuse du littoral languedocien. 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC2SLbrHMbZ1LXwXjN3pbB0Nbja0yAnIzMz1ljIbQyOGCutgo_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNbh5qn-2BDZRGIfK8WS36yr9VuWCZz5UY-2FmMhJaeFzOCfd92FfL-2F5F20ieqOto42IuTccSUEszJe2H5QAeTEhujlnfmFvjC2I8aX8tHvY3TmapvIxARlFjML1s3cdbf8Bn-2ByE8gCZuSDCBLXXN0ho-2FVwcaiXbKynQ2J9feiKgEF4xFN2NOUbC0BSRU5Mm-2BeGsmZiOtHzXWLf2RoDo9RytWQS5zs3nJYUkbjHWolKFcw1i8-3D
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“Guidé par la passion, attaché à la région, Anthony Gerbeau est aux 
commandes d’une maison qui lui ressemble.” 

 



 

 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC2SLbrHMbZ1LXwXjN3pbB0Nbja0yAnIzMz1ljIbQyOGCDSPg_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNbh5qn-2BDZRGIfK8WS36yr9VuWCZz5UY-2FmMhJaeFzOCfd92FfL-2F5F20ieqOto42IuTccSUEszJe2H5QAeTEhujlpArEpsqNENnF1WSpXC0iz6plozprXLYH3WpCYcu7S-2FSVvqvKrmBwESdyW53RosLXMxCOfpTc-2FEpZAwWXQtM0lCGpFFJTDayC-2F4GMN1xq0gFtuFZMJMl4-2BrGsI-2FuEMWhBlhwy4v00ZqRLVKuDd2pTTA-3D


 

Le chef Anthony Gerbeau  présente une carte évolutive au fil des saisons, 
qui s’attache toujours à laisser parler la quintessence 
des bons produits de son terroir. 
Entre terre et mer, classicisme et modernité, 
le cuisinier conçoit des assiettes envisagées 
sous l’angle de la technique acquise auprès de grands noms 
qui ont marqué l’histoire de la gastronomie française, 
tel que Michel Trama, et ajout de sa propre identité, 
une inventivité maîtrisée, suscitant émotion et surprise. 

 

  

 

Travaillant de nombreuses algues et tous les produits de la mer ultra frais 
et pêchés non loin de ses fourneaux, 
le chef Anthony Gerbeau ré interprète des plats traditionnels, 
à l’instar de la bouillabaisse, 
afin de les porter hauts aux couleurs de la gastronomie. 
Son met signature ? 
Le civet de homard qu’il sublime à travers une création unique, 
à la fois épurée et marquée en goût.  

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC2SLbrHMbZ1LXwXjN3pbB0Nbja0yAnIzMz1ljIbQyOGCe15W_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNbh5qn-2BDZRGIfK8WS36yr9VuWCZz5UY-2FmMhJaeFzOCfd92FfL-2F5F20ieqOto42IuTccSUEszJe2H5QAeTEhujlppQXVcq1qJNx0sT-2BtU10tq61CsUogW3oOwCWJd-2FT8zFvGp90Pd5azsOg2pIMvou7GMC5sODTBQJ-2FnCS4WXNDw-2FKO26WMWal-2FaYyT0qiLQQ5ggvwEmRUVWWdixMXDd4QSRdqJcxN-2BK4Ji82mezzyqEo-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC2SLbrHMbZ1LXwXjN3pbB0Nbja0yAnIzMz1ljIbQyOGCxmho_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNbh5qn-2BDZRGIfK8WS36yr9VuWCZz5UY-2FmMhJaeFzOCfd92FfL-2F5F20ieqOto42IuTccSUEszJe2H5QAeTEhujlscKf18N6u1ex5-2BXiIYcblykblzNeHg4nkY3Q7iq9f9EX-2FXzTYR8T1SyhmjtsxOZaelm09aUrahBtVuX2scwsyg37lgZ5AzlzaWI9Za1qLTAxS8kgvX1hlIqLgjsCuYEvyPV7wAwFZdnw0eu5N-2F5ncE-3D


 

  

 

En dessert, il s’appuie sur sa solide expérience de pâtissier afin de proposer des 
desserts cuisinés, suivant parfaitement le fil des menus… 

Le voyage gastronomique se fait en plusieurs étapes pour permettre de découvrir 
aux clients, un maximum de saveurs.  

Côté cave, plus de 200 références sont sélectionnées afin d’accompagner la 
cuisine du chef Anthony Gerbeau en accords mets et vins avec l’intervention d’un 
sommelier et la rencontre régulière de vignerons par les propriétaires.  

 

  

Entièrement rénové en 2022 par ses nouveaux propriétaires, 
le restaurant bénéficiant d’une vue imprenable 
sur le port et la plage de Palavas-les-Flots, 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC2SLbrHMbZ1LXwXjN3pbB0Nbja0yAnIzMz1ljIbQyOGCgpDn_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNbh5qn-2BDZRGIfK8WS36yr9VuWCZz5UY-2FmMhJaeFzOCfd92FfL-2F5F20ieqOto42IuTccSUEszJe2H5QAeTEhujlkTz53TbiuSPF1eMzutx0sa4ZK3ixoJh7LKzvRkVvBp0BhFMaoPPeExGmLLxorRtX4wdldLG9zIvIqutmAzrqgabNZoNUIzq6AUolbEXVoGOsMWvxpfdS6-2FFr-2BNqT1TBMo3f-2Fs1htpZNZJ31bzwMw1Q-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC2SLbrHMbZ1LXwXjN3pbB0Nbja0yAnIzMz1ljIbQyOGCJ1Is_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNbh5qn-2BDZRGIfK8WS36yr9VuWCZz5UY-2FmMhJaeFzOCfd92FfL-2F5F20ieqOto42IuTccSUEszJe2H5QAeTEhujljaNRN3ADmsHRsB-2FqXYLh4ZjpAXqYaJeT40qWXQEG-2F-2Br4NcYX6tHqE-2BTzj6TBcjW-2B-2FFx1qVJuHZeTZ5t5k-2BQZcxWxnFehcHi-2B8nIaaEkoxQleZKnbHvC5AlqIKCkhE-2F2BiUcNHG265OVuGbIwatp2cw-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC2SLbrHMbZ1LXwXjN3pbB0Nbja0yAnIzMz1ljIbQyOGCNGdt_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNbh5qn-2BDZRGIfK8WS36yr9VuWCZz5UY-2FmMhJaeFzOCfd92FfL-2F5F20ieqOto42IuTccSUEszJe2H5QAeTEhujlqtEfdu-2BAsMu4YRigoh6cnvlsap1NtAV-2FgcEZRsp4BrVfFsa-2BbVF4gV8ZpyWsrPPBaUvDoDDcOVCYySc3KugDWOH-2F-2FenfAARTmAfZ8Rm8OHpGc8Gx4ZqGXoCQpMWY-2B-2FbgOz3j3-2F8AAGr-2BkgwZUb1-2Fxg-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC2SLbrHMbZ1LXwXjN3pbB0Nbja0yAnIzMz1ljIbQyOGCjH9g_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNbh5qn-2BDZRGIfK8WS36yr9VuWCZz5UY-2FmMhJaeFzOCfd92FfL-2F5F20ieqOto42IuTccSUEszJe2H5QAeTEhujlqtgfU-2Fgy6SOkevp0h0x689NCOjRlmer1Avf2ktZKW-2FwNBf63vO8f-2BBx3ndCmpqY02AlANS708AIjpnx7IOh3Oz4XiRV-2FFqb8WLUKsuEicMV8KgC8HwxlDfBtHEDiOnkIodEfvBzXguLny-2F30KuAQAI-3D


 

se dessine tel un havre de paix lumineux à l’esprit chaleureux, 
contemporain et solaire.  

En teintes de jaune oranger et marine, 
les assises se veulent confortables et le bois noble et massif, 
comme un pont de bâteau, omniprésent. 
Epuré mais chic, le lieu se pare d’une terrasse unique 
avec panorama sur le port… 

 

 

 

  

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC2SLbrHMbZ1LXwXjN3pbB0Nbja0yAnIzMz1ljIbQyOGCsUwC_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNbh5qn-2BDZRGIfK8WS36yr9VuWCZz5UY-2FmMhJaeFzOCfd92FfL-2F5F20ieqOto42IuTccSUEszJe2H5QAeTEhujlr7uOAnslAPWpLo-2FeAnR64-2Fx3xSNTUg-2Bn6KktpW95ommtLwbiJvsG6isTqKVYOk3LMYoSk6r4N4OZVYPJeMvx-2FOrWjth6WICXrvH-2Fc83dqEhKntkqmlKkaVCQm5-2Ftjv4AUB6JLsRJL9Y-2FRuyXolC9U8-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC2SLbrHMbZ1LXwXjN3pbB0Nbja0yAnIzMz1ljIbQyOGCJKN2_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNbh5qn-2BDZRGIfK8WS36yr9VuWCZz5UY-2FmMhJaeFzOCfd92FfL-2F5F20ieqOto42IuTccSUEszJe2H5QAeTEhujlnGSi8CXfTmfWsxsqgyponKPyDtHen0Nl8dRTJ3NjHY-2BEx92MLfSNWisjCH9Rz3VcEbU2kNOmBNn5DGNhCLrrRnX9gGm0C5tu-2F2z8V07i3q4IQTpuMY8cvynBm58hZRMhKcF5TPes2bkhoq2ncoL7dk-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC2SLbrHMbZ1LXwXjN3pbB0Nbja0yAnIzMz1ljIbQyOGC5B2N_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNbh5qn-2BDZRGIfK8WS36yr9VuWCZz5UY-2FmMhJaeFzOCfd92FfL-2F5F20ieqOto42IuTccSUEszJe2H5QAeTEhujloYNh-2FvOh6HJgzUa-2Bgnl20lYjDIVTe0VEkW9XQ0qHtbCa1Fi4Tb7jcGZ3fV3E3GT3ZZKk3hrDxSxJa49MgUT4XlhMBFJNd9XkcEE4SJaL7qshJYyEWFjFBnrLRsZUpY3MNXvbsETF7ML-2Fl8VsSDRtt8-3D
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