
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

C O M M U N I Q U É D E P R E S S E ― J U I N 2 0 2 4 



L A M A I S O N  L A D U R É E  C É L È B R E 

L ’ A R R I V É E D E L ’ É T É A V E C 

S A C O L L E C T I O N G L A C É E 

G O U R M A N D E 
 
 

Pour la saison estivale, Ladurée invite 

les becs sucrés à savourer les créations 

glacées du Chef Pâtissier Exécutif, 

Julien Alvarez. 

De délicieux pots de crème glacée, des 

plaisirs glacés dans l’esprit de macarons 

givrés ou encore les créations glacées 

dans leurs pots aux couleurs de Ladurée : 

des expériences uniques pour profiter 

de délicieux moments de fraîcheur. 



L E S C R É A T I O N S G L A C É E S 
 

 

Une crème glacée à la vanille délicatement parfumée, 

avec une texture foisonnée toute en légèreté. 

Les créations glacées sont déclinées en trois savoureuses 

propositions. 

 
Ispahan 

Crème glacée, coulis framboise & rose, framboises 

fraîches, litchis, coque de macaron rose 

 
Citron meringué 

Crème glacée, coulis citron jaune de Menton, amandes 

torréfiées concassées, meringue et coque de macaron 

citron, zestes de citron vert 

 
Plaisir sucré 

Crème glacée, sauce chocolat Guanaja 70% aux noisettes, 

noisettes caramélisées, coque de macaron chocolat 

et éclats de chocolat Jivara 40%. 
 

 

 

 

 

 

À partir de 8€ l’unité 

Disponible en exclusivité à partir du 30 mai 2024 dans 

les boutiques Ladurée Champs- Elysées, Cannes, Royale, 

Jardin du Luxembourg, Victor Hugo et Vallée village. 



L E S P L A I S I R S G L A C É S 
 
 

Julien Alvarez a imaginé une nouvelle façon de savourer de la crème 

glacée : deux sablés croquants aux amandes enserrant une onctueuse 

glace au surprenant cœur fondant. 

À déguster sur une jolie terrasse ombragée ou lors d’une délicieuse 

soirée d’été. Les plaisirs glacés sont à retrouver en quatre recettes. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pistache 

Un délice entièrement dédié aux amateurs de pistache. 

Streusel pistache, pistaches concassées et glace à la pistache 

aux éclats de pistache. 

 

 
Chocolat 

Un plaisir glacé chocolat puissant et fondant. 

Streusel amande chocolat, grué de cacao, glace chocolat noir 

Macaé 62% avec un cœur caramel coulant. 



 
 

 

Vanille pécan 

Une réinterprétation glacée de la tarte vanille pécan avec une glace 

caramel et vanille aux notes de crème brulée. Streusel noix de pécan 

au charbon végétal, noix de pécan concassées, glace à la vanille 

bourbon de Madagascar et cœur de caramel coulant. 

 

 
Ispahan 

Toutes les saveurs de la pâtisserie iconique de la Maison 

avec framboise, litchi et rose, sublimées en une crème glacée fruitée 

et acidulée. Streusel amande rose, amandes concassées, 

glace à la rose et cœur de coulis litchi framboise. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

9€ l’unité 

Disponible à partir du 30 mai 2024 dans les boutiques Ladurée et sur 

laduree.fr. 



L E S P O T S G O U R M A N D S 
 

Une collection de 5 onctueuses glaces et 4 sorbets légers et fruités, confectionnés de manière artisanale, 

avec des matières premières de haute qualité, sans colorants artificiels, qui n’attendent 

que les cuillères des gourmands en quête de rafraîchissements. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Vanille bourbon 

de Madagascar 

Pistache aux éclats 

de pistaches torréfiés 

Café 

“Mélange Ladurée” 

 
Chocolat 

Caramel 

à la fleur de sel 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

Citron Framboise Rose Fraise 
 

 

 

9€ le pot de 180ml 

Disponible à partir du 30 mai 2024 dans les boutiques Ladurée 

et sur laduree.fr. 



 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

C N T A C T 
 
 

 


