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LA DISTILLERIE MASSENEZ AU SALON EGAST,
1ER SALON PROFESSIONNEL DES METIERS DE BOUCHE DU GRAND-EST,

ENTOUREE DE SES AMBASSADEURS ET PARTENAIRES

A l'occasion du Salon Egast qui se déroulera du 27 février au 2 mars 2022 a Strasbourg,
la Distillerie Massenez sera accompagnée, sur ses terres alsaciennes, de ses fidéles partenaires
avec qui elle entretient des liens privilégiés depuis toujours.
Cyrille Lorho, MOF Fromager Affineur, Mireille Oster, la Reine du Pain d'épices et Christophe Meyer, patissier-
chocolatier, partageront leurs créations qui révélent I'excellence des produits Massenez®.
|

DIMANCHE 27 FEVRIER
> :” ;ié‘g;uymons autour des Accords Froppés & fromages.
LUNDI 28 FEVRIER

Dégustations autour des Accords Froppés & fromages - Maison Lotho.

STER - dégusiations de Pains d'Epices & lo Gelden Eight®, Dem Pacello Reyal Orange®,
aux Eoux-de-Vie do Quatsche ot Mirabelle ou & la liqueur Amaretio Massenez

Dégustations auour des Accords Froppés & fromages - Maisan Lorho.
MARDI 01 MARS
Dégustations autour des Accords Frappés & fromages - Maison Lorho.

Los Accords by Christopho Meyer {Chrissian]  Promation dy livie « Spécial CHOCOLAT » - Dégustations
Bonbons Kirsch Massenez & Griotines®, Demi-lune au Dom Pocello Royol Oronge®
ot Corbeille glocée Griotines® Monimorency

MERCREDI 02 MARS

NH 4
sgor - dégustations autour des Accords Frappés & fremages,

EGAST 2022 - PROGRAMME

E MIREILLE OSTER - dégusiations de Pains d'Epices & lo Golden Eight®, Dom Pacello Royal Orange?®,
aux Ecux-de-Vie de Quetsche et Mitabelle ou & la liqueur Amaretio Massenez

LA DISTILLERIE MASSENEZ A LA CARTE DE DEUX RESTAURANTS EPHEMERES DU SALON AVEC SES
COCKTAILS ET SES SPIRITUEUX

- Le restaurant du CEFPPA, tenu par des étudiants, une cuisine traditionnelle du
terroir alsacien avec des produits de saison issus de filieres courtes.
- Au Crocodile, 1 étoile Michelin, Maison riche de son histoire et de ses traditions,

cultive avec passion L'Art de Vivre a la Francaise.

LA DISTILLERIE MASSENEZ PARTENAIRE DU TROPHEE CULINAIRE HENRI HUCK
Ce concours reconnu par des grands noms de la Gastronomie frangaise ou s'affrontent six équipes
est la parfaite préparation pour les concours "Un des Meilleurs Ouvriers de France" et "Bocuse d'Or".

Ou les trouver ?

Distillerie Massenez

Stand E42 - HALL 1

EGAST - Strasbourg - Palais des Congres



