
LACTEL MAX ÉTOFFE SA GAMME DE BRIQUETTES
DE LAIT AVEC UNE RÉFÉRENCE CHOCOLAT BIO

LA RESTAURATION COLLECTIVE : DES ENJEUX SPÉCIFIQUES

Engagé aux côtés des professionnels de la restauration collective, Lactel Max enrichit son offre avec une nouveauté 
à la fois gourmande et responsable : la Briquette de Lait Chocolat Bio 20cl. Cette référence, qui allie le bon goût du 
chocolat bio à la qualité d’un lait bio, répond aux enjeux des établissements collectifs soucieux d’élaborer une offre à 
base de produits savoureux, sains et durables, faciles à intégrer dans les menus du quotidien.

La cible des collectivités nécessite une attention toute particulière lorsqu’il est question de développer de nouvelles 
solutions. Établir un menu demande aux chefs la prise en considération de la réglementation, de contraintes 
budgétaires et d’une attente des convives sur les notions de gourmandise et de plaisir.

Les professionnels doivent en effet s’adapter à :
· La loi EGALIM, qui fixe les objectifs sur la part de produits achetés

pour la conception des repas en restauration collective afin de
promouvoir une alimentation saine et durable (50% en valeur d’achats 
HT de produits de qualité durable dont 20% de produits bio, mise en
place de menus végétariens) ;

·  Les recommandations nutritionnelles du GEM-RCN, qui encadre
les repas servis en collectivités (amélioration du profil nutritionnel
des repas, fréquence de consommation des produits pour garantir un
équilibre alimentaire sur la base de 20 repas successifs) ;

· Le Plan National Nutrition avec le PNNS 4, qui veille à l’amélioration
de l’état de santé de l’ensemble de la population avec un accent tout
particulier sur l’alimentation ;

·   Les enjeux RSE autour de la diminution du gaspillage alimentaire, de
la réduction et de la recyclabilité des emballages ;

· La maîtrise d’un budget fixe, imposé par un cahier des charges qui
garantit un repas complet à prix modéré ;

· Les exigences des convives, en demande de repas aux qualités
gustatives et aux avantages nutritionnels synonymes de découverte
et de plaisir.



LACTEL MAX :
LA GAMME DE LAIT AU SERVICE DE LA RESTAURATION COLLECTIVE

UNE NOUVELLE RÉFÉRENCE EN RÉPONSE AUX ENJEUX EGALIM

BRIQUETTE DE LAIT CHOCOLAT BIO LACTEL MAX 20CL
Disponible depuis février 2025

Parce que l’innovation fait partie intégrante de son histoire, Lactel Max s’attache à développer des boissons lactées 
innovantes adaptées aux besoins de chacun. À la pause de 10h, au dessert ou même au goûter : autant d’instants de 
consommation durant lesquels les briquettes de lait Lactel Max permettent de suivre la recommandation de 3 produits 
laitiers par jour par enfant, afin de contribuer à leur apport en calcium.

Avec la gamme de briquettes Lactel Max au lait 100% français, sans colorants ni conservateurs, les professionnels 
peuvent ainsi proposer un choix varié de parfums de lait demi-écrémé ou entier, conventionnel ou bio, natures (éligibles 
aux aides Agrimer) ou aromatisés, qui raviront tous les enfants.

Cette année, Lactel Max lance la référence Lait Chocolat Bio. Élaborée à 
l’Hermitage, en Bretagne, elle contient seulement trois ingrédients bio : 
94% de lait (origine France), du bon chocolat et peu de sucre (9g pour 100ml).

Cette briquette de lait apporte tous les bienfaits nutritionnels du lait, avec 
une douce saveur chocolatée qui plaît aux plus jeunes, le tout dans un 
format nomade et pratique de 20cl qui s’accompagne d’une paille en papier 
recyclable certifié FSC®. Une innovation pensée pour intégrer les 20% 
de produits éligibles de la loi EGALIM et aux exigences des palais de tous 
les convives.

Pour plus d’informations : www.lactalisfoodservice.fr

https://www.lactalisfoodservice.fr/

