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LACTEL BIO ELARGIT SA GAMME DE YAOURTS BIO
AVEC UNE NOUVELLE REFERENCE AROMATISEE
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A LA PECHE

Engagé aux cotés des professionnels de La
restauration collective, Lactel Bio enrichit
son offre avec une nouvelle référence éligible
EGalim : le Yaourt Bio Aromatisé a la Péche. Cette
référence, qui allie un délicat arome naturel
de péche 3 la qualité d’un lait bio, répond aux
enjeux des établissements collectifs soucieux
d’améliorer le profil nutritionnel des repas tout
en promouvant une alimentation savoureuse,
saine et durable.
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Une nouvelle référence en réponse
aux enjeux EGalim

En janvier 2026, Lactel Bio lance une nouvelle
référence de Yaourt Bio Aromatisé 3 la
Péche. Sa recette clean comporte seulement
cinq ingrédients, dont 92% de lait entier
biologique et un arébme naturel de péche.

Ce yaourt offre une texture ferme sans
morceaux qui platt 3 tous les convives,
particulierement aux enfants, le tout dans un
emballage recyclable. Une innovation pensée
pour répondre aux 20% de produits éligibles
de la loi EGalim et aux exigences des palais
de tous les convives.

Une identité graphique repensée
pour une meilleure lisibilité

Afin de clarifier la lecture de son offre aupres
de la cible des collectivités, Lactel Bio
accompagne le lancement de cette nouvelle
référence avec une évolution de son identité
graphique. Elle permet dés la premiere
lecture d’identifier la segmentation de la
gamme et la saveur, tout en rappelant sa
composition 3 base de lait entier. Déployé
progressivement tout au long de lannée
2026, cette nouvelle charte s’inscrit dans
l’'univers de marque Lactel Bio : naturel, bio,
simple et gourmand.

Informations pratiques :

* Lactel Bio : une gamme de yaourts adaptée aux

enjeux de la restauration collective

Forte de son expertise laitiere depuis plus de 30 ans, Lactel
Bio s’attache 3 la création d’une offre de produits laitiers
de qualité alliant naturalité, savoir-faire et respect du
vivant. Engagée dans son territoire, Lactel Bio utilise un
lait 100% frangals, et fabrique ses yaourts en France dans
sa laiterie de Laval, en Mayenne.

Au petit-déjeuner, au dessert ou méme au golter, lagamme
de yaourts Lactel Bio coche toutes les cases des exigences
des professionnels de la restauration collective en étant
éligible EGalim et conforme aux exigences nutritionnelles
du GEMRCN.

Conditionnés en quatre pots sécables et recyclables, sans
suremballage, les yaourts Lactel Bio se déclinent en une
vaste gamme aux recettes et textures variées : fermes ou
brassés, natures ou aromatisés, avec ou sans Morceaux.
Une offre qui permet de varier les menus et de faire plaisir
aux convives.




