
 

 

 

   

La Maison Jaillance récompensée 
au Concours Général Agricole 2025 

Jaillance voit son savoir-faire récompensé par la médaille d’argent du Concours 
Général Agricole pour son Crémant de Bordeaux Héritage. Une reconnaissance qui 
valorise son engagement envers la qualité constante, toujours accessible. 

Le Crémant de Bordeaux Brut AOC Jaillance - Cuvée Héritage 
(Disponible en ligne et dans les réseaux CHR, cavistes et magasins spécialisés) 
 
Bénéficiant de la douceur d’un climat océanique et d’un bon ensoleillement, 
l’appellation AOC Crémant de Bordeaux (reconnue depuis 1990) couvre la totalité du 
vignoble de l’AOC Bordeaux. Le Crémant de Bordeaux AOC Jaillance est un vin de 
haute qualité, finement effervescent. Élaboré selon la méthode traditionnelle, il est 
récolté à la main conformément au cahier des charges très rigoureux des Crémants. 
Le Crémant de Bordeaux AOC Jaillance incarne l’excellence et l’authenticité. 
 

   

 

 

 

  



Issue des meilleurs terroirs, cette cuvée révèle un bouquet d’arômes élégants 
où se mêlent finesse et fraîcheur.  

 
Robe : Brillante, jaune or pâle, bulle fine et cordon élégant 

Nez : Élégant, complexe, fleurs blanches, amande douce et aromates (origan) 
avec un soupçon de fraise des bois 

Palais : Belle attaque, mousse onctueuse, équilibre agréable, fidélité au nez 
avec une belle persistance et une finale briochée 

Cépages : Sémillon et Cabernet Franc 

Titre alcoométrique volumique : 12% 

 

 

  

À retrouver sur Jaillance.com 

 

   

2025 : un nouvel élan pour la Maison Jaillance 
 
Forte de 75 ans d’engagement collectif autour d’un savoir-faire, au service des 
bulles françaises AOC, la Maison Jaillance se réinvente. Nouvel univers de marque, 
packagings revisités, innovations produits, nouvelles occasions de consommation 
et partenariats vertueux : cette année signe une dynamique inédite pour cet artisan 
des vins effervescents, leader de l’AOC Clairette de Die et acteur majeur du 
Crémant de Bordeaux. 

“Cette médaille récompense l’engagement collectif et le savoir-faire constant qui 
animent la Maison Jaillance depuis 75 ans. Elle a d’autant plus de sens cette 
année, qui marque le renouveau de notre marque, avec une dynamique tournée 
vers l’innovation et la mise en lumière de nos bulles AOC, toujours accessibles, la 
préférence française en plus.”  
- Guillaume de Laforcade, Directeur Général de la Maison Jaillance -  
 

Concours Général Agricole : 

Il a pour mission d’encourager les producteurs impliqués dans l’excellence, de 
soutenir le développement économique de leurs filières de production, d’apporter 
une contribution active à la formation des futurs professionnels du secteur et, plus 

https://services.hosting.augure.com/Response/cXskX/%7Bddc55e0d-13fb-49f8-ba87-0f5cecfac16a%7D


généralement, de promouvoir auprès des consommateurs, une alimentation de 
qualité issue de l’agriculture et de l’élevage français. 

À propos :  
Maison d’excellence depuis 1950, Jaillance incarne les vins effervescents AOC en 
France et se positionne naturellement comme le leader de la Clairette de Die et un 
intervenant majeur du Crémant de Bordeaux. Jaillance est un des membres 
fondateurs du label collectif Vignerons Engagés depuis 2007. 2e label RSE de 
France reconnu par les consommateurs pour une démarche responsable, de la 
vigne au verre. 

 

   

 


