
 

 

La Maison Élysée dévoile ses créations gourmandes pour les fêtes 
 

   

Le café de la Maison Élysée célèbre les fêtes avec trois créations uniques qui 
allient excellence gastronomique et hommage au patrimoine républicain. De la 
bûche de Noël à la galette, en passant par le pâté-croûte revisité, chaque pièce 
raconte l’art de recevoir à la française, tel qu’il se pratique au cœur du Palais. 
Les recettes sont réalisées sous la direction du chef des cuisines du Palais 
Fabrice Desvignes (Meilleur Ouvrier de France et Bocuse d’Or) et son équipe de 
pâtissiers. 

La Bûche de Noël 

Élégante et architecturale, la bûche de Noël de la Maison Élysée s’inspire du 
porche monumental du Palais de l’Élysée. Sous sa mousse de confiture de lait, 
se mêlent harmonieusement un crémeux au chocolat, un insert au caramel à la 
vanille, le tout reposant sur un biscuit chocolat croquant à la fleur de sel. 

Prix : 12 € 

*Disponible au format individuel exclusivement au café de la Maison Élysée 
jusqu’au 27 décembre 2025 inclus. 
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Le Pâté-Croûte de Noël 

Une interprétation festive de ce grand classique, par Cédric Chabaudie sous la 
direction du chef Fabrice Desvignes. Cédric Chabaudie est arrivé 4e au 
Championnat du monde de pâté-croûte en 2023 et est lauréat du Prix de la 
Confrérie du Pâté-Croûte la même année.Cette création culinaire raffinée marie 
avec élégance le foie gras, les fruits secs et la volaille, le tout accompagné d’une 
salade fraiche. Une pause gourmande qui incarne tout le charme des tables 
d’hiver. 

Prix : 23 € 



*Disponible uniquement du jeudi au dimanche au café de la Maison Élysée, 
jusqu’au 14 décembre 2025 inclus. 

  

La Galette Républicaine 

En janvier, le café de la Maison Élysée propose une galette à la frangipane 
d’amandes brutes, parfumée au rhum de Martinique et à la vanille de La 
Réunion. Chaque galette renferme une fève exclusive représentant la façade du 
Palais, réalisée par la manufacture française Colas de Clamecy, labellisée EPV. 
Une pièce collector pour commencer l’année en douceur. 

Prix : 8 € la part sur place – 40 € la galette entière à emporter 

*Disponible au café de la Maison Élysée du 6 au 17 janvier 2026 inclus. 
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Informations pratiques  

La Maison Elysée est située au 88 rue du Faubourg Saint-Honoré, Paris 8ème 

Accès libre et gratuit pour tous les publics. 

Ouvert du mardi au samedi de 10h à 19h. Ouverture exceptionnelle les 
dimanches 7, 14 et 21 décembre, de 10h à 18h. Café ouvert de 11h à 19h (18h 
les dimanches de décembre). 

Réservation conseillée sur The Fork.   

À propos de la Maison Elysée  

Née du désir d’ouvrir les portes du Palais à toutes celles et ceux qui souhaitent 
découvrir la Présidence de la République, la Maison Elysée invite Français et 
visiteurs du monde entier à entrer dans les coulisses de l’Elysée, institution 
chargée d’histoire et témoin d’un savoir-faire traditionnel. 

Ce lieu à part, à la fois musée, café et boutique, situé en face du Palais, offre 
une expérience unique et fait rayonner l’excellence française. 

 

 

  

 

https://www.google.com/maps/search/88+rue+du+Faubourg+Saint-Honor%C3%A9,+Paris+8%C3%A8me?entry=gmail&source=g

