


A P'ombre des frondaisons du Bois de Boulogne, I’été prend des airs de

rendez-voussecret.Cettesaison,LaGrande Cascade-institutiongastronomique

nichée au coeur du parc - s’associe a TABLE, margue pointue qui redéfinit I’'art
de recevoir, pour signer le panier pique-nique le plus désirable.
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Pensé comme une parenthése gourmande en
pleine nature, le panier déroule un menu soigné,
entre classiques revisités et créations assumees.
Aux manettes : Frédéric Robert, Chef de La
Grande Cascade. Au programme : gougeres
légéres, salade de vermicelles aux gambas et
épices thai, fusilli au caviar, citron et vodka. Le
ton est donné.

Puis viennent le tourteau en bun moelleux, un
lobster roll généreux, et - pour les épicuriens sans
compromis - un morceau de brie a la truffe a ajouter
selon l'envie.

Coté sucré, Joris Vée, Chef Patissier de la maison,
imagine deux fins de repas tout en finesse : un chou
chocolat-gingembre, et un sablé breton citron-yuzu.
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Outre le menu de La Grande Cascade, le
panier renferme une autre allégorie de
I'art de vivre : deux serviettes colorées en
coton bio, imprimées a la main et issues de
la collection Lipari de la marque TABLE.

Un panier en édition limitée, décliné en
garde-manger ambulant, au service des
plus beaux déjeuner sur I'herbe.




Panier La Grande Cascade x TABLE & Menu pour deux personnes : 168 €
une demi-bouteille de champagne et jus d’'orange pressé ou eau selon la demande.

Sur commande 48h a I’'avance - a retirer a La Grande Cascade
Allée de Longchamp - Bois de Boulogne - 75016 Paris

Disponible a partir du 15 mai 2025




