Ladispensa
della mampa

PARIS

22 avril 2024 LaCaserne
10:00-18:00H 12 Rue Phillppe de Girard, Paris

L’événement gastronomique immersif de Mammafiore arrive a Paris.

Mammafiore transporte son format phare “La Dispensa della Mamma” dans la capitale
francaise le 22 avril avec des noms tels que Peppe Cuttraro, Salvatore Salvo ou The Social
Food, entre autres.

Mammafiore, la principale entreprise de distribution de produits gastronomiques, amene
son événement phare a Paris, réunissant des producteurs, des chefs et des leaders
d’opinion clé de la gastronomie a La Caserne de Paris (10éme arrondissement) pour un
voyage a 360° autour du meilleur de la cuisine italo-méditerranéenne.

“La Dispensa della Mamma” est un événement complet pour les membres du secteur qui
se concentre sur trois piliers clé d’entreprises ; l’excellence du produit, l’innovation
gastronomique et la passion pour la cuisine. Dans le cadre de |’événement, nous comptons
sur des personnalités de renom telles que Salvatore Salvo, Peppe Cutraro, Andrea De
Michele ou Pasquale Yoann Mormile qui raviront les participants avec leurs pizzas lors de
notre “Pizza Party Show”. Pour les amateurs de cuisine, Denny Imbrosi, The Social Food
et Rocco Daniele, entre autres, prépareront des merveilles gastronomiques a “The Chef’s
Secrets”, un espace qui célebre les expéditions culinaires des professionnels les plus
intéressants du secteur a ’heure actuelle.

Les participants pourront également profiter de discussions et d’ateliers avec del leaders
d’opinion clé grace a “Zoom-In”, un nouveau format d’entretiens et de démonstrations
pratiques visant a fournir un apercu unique et expert du secteur de la gastronomie et de la
restauration. Albert Sapere, fondateur de 50 Top Pizza, Peppe Cutrato, fondateur de
Peppe Pizzeria, ou Sasa Martucci seront parmi les invités qui partageront leur expertise
avec les participants tout au long de la journée.

Avec la participation de plus de 20 producteurs, nous réaliserons un voyage holistique
autour des saveurs de U’ltalie et de la Méditerranée sans quitter Paris. Les participants
pourront déguster les produits les plus purs de la cuisine italienne, tels que des pates et
desrecettes de sauces artisanales proposées par Acquarello, Fontaneto et Marcolino, ainsi



qu’une sélection de fromages uniques comme ceux d’Artigiana, Defendi, Orchidea ou la
mozzarella de Sori. Ils auront également [’occasion de golter aux Salumi de Clai et a la
porchetta de Leoni, ainsi qu’a la luxueuse truffe de Jimmy Tartufi. Nous aurons également
la présence de la Birra Amarcord et de ’eau Lurisia pour étancher la soif, et Agresti viendra
sucrer la journée avec ces gateaux.

Il est également important de mentionner la présence des propres marques de
Mammafiore telles que les conserves de Rootstic, les poissons de La Pilpil Family, les
huiles d’Olea Pia et les cafés de CoffeeMood. Dans un effort interne visant a rechercher la
meilleure qualité et les pratiques de production les plus en phase avec la philosophie de
U’entreprise, Mammafiore présente ces marques comme une extension de sa proposition
de valeur et une démonstration de la vision qu’elle soutient sur la gastronomie et son
évolution consciente.

Dans le cadre de “La Dispensa della Mamma”, se tiendra également Wine Not ?, un
événement cenologique organisé par Vi Enology qui réunira plus de 13 domaines vinicoles
et projets différents. Ce sera |’occasion idéale de découvrir des vins et des domaines
italiens, mais aussi francais, allemands, portugais et espagnols, partageant un intérét pour
le monde du vin naturel et une intervention minimale.

A chaque édition, nous espérons que “La Dispensa della Mamma” soit une journée qui
surprend les palais, ouvre de nouveaux appétits et projets, et laisse les invités avec
’envie d’en savoir plus.

Horaire et Lieu de I’événement :

Lundi 22 avril, de 10h - 18h
Lieu: La Caserne, 12 Rue Philippe de Girard, 75010 Paris, France

Site web : https://mammafiore.fr/

Instagram : mammafiore_official
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