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Nina Métayer est une des figures emblématiques de la patisserie frangaise
contemporaine. Distinguée Patissiere Mondiale en 2023 et Meilleure cheffe
patissiere du monde en 2024, elle officie avec ses équipes a Paris et La
Rochelle comme a Uinternational. Aujourd’hui, dans la continuité de ses
boutiques rochelaises, elle franchit le pont pour ouvrir a ’lannée, une toute
nouvelle boulangerie-patisserie a Rivedoux-Plage, porte d’entrée de Uile de
Ré.



Bienvenue “Chez Nina”!

Pour Nina, fille de La Rochelle, Uile de Ré est le prolongement naturel de la
ville qui a vue grandir. Depuis toujours, la traversée du pont est un rituel qui la
mene tout droit vers les week-ends en famille, les souvenirs d’enfance, la liberté
de 'adolescence, les escapades a vélo entre amis, les grandes balades sur la
plage en hiver et les pique-niques gourmands face a 'océan.

«Je me souviens de notre grande voiture rouge facon van dans laquelle nous
pouvions partir avec les copines et transporter les bicyclettes, les couleurs de la
mer selon les saisons et la promesse de beaux moments partagés entre les
marais salants, la maison des amis, les grandes tablées et la créperie du
dimanche soir, derniére escale avant de rentrer. »

Entre réve d’enfant et mémoire insulaire, Nina a imaginé cette authentique
boulangerie-patisserie comme sa maison : un lieu ouvert, dans Uesprit du
café du village qui rythme le quotidien des premiers beaux-jours aux
retrouvailles des fétes de fin d’année. Quand on pose le pied sur lile, c’est une
premiére étape qui donne envie d’arriver tot, de prendre le temps, et au retour, de
s’attarder.












