
Cet automne, Kuna poursuit le voyage culinaire en Inde amorcé avec Kuna Naan en inaugurant Kuna Masala,

coffee shop de spécialité dédié au chai, et la brasserie indienne Kuna Bada. Deux lieux uniques dévoilant deux

facettes inédites de la cuisine indienne. 

En 2023, Candice Franc et Charley Moreau décident de partager leur passion pour la cuisine indienne aux parisiens en fondant

Kuna. Ils installent Kuna Naan rue Jean-Baptiste Pigalle, une première adresse dédiée aux naans — les fameuses galettes

traditionnelles de la cuisine indienne généreusement garnies. 

Kuna décide aujourd’hui de distiller les spécialités indiennes dans d’autres quartiers de la capitale. 

KUNA DÉVOILE BIENTÔT DEUX NOUVELLES
ADRESSES À PARIS : 

KUNA BADA ET KUNA MASALA

KUNA MASALA - le premier bar à chai de Paris

Dans le 17ème arrondissement fin octobre prendra vie Kuna Masala, premier bar à chai latte de Paris, boisson traditionnelle

indienne à base d’épices, de lait et de thé noir appréciée autant pour ses vertus thérapeutiques que pour ses saveurs

réconfortantes. L’offre envoûtante de chai (au chocolat, à la rose, à la citrouille…) s’accompagne d’une autre toute aussi

gourmande de Kathi roll, classique de la street food indienne venu de Calcutta traditionnellement composé de viandes de kebab,

de poulets, ou d’oeufs enveloppés dans un pain plat paratha. 



KUNA MASALA - OUVERTURE FIN OCTOBRE 2024
89 rue du rocher, 75017 Paris 

KUNA BADA -Ouverture début décembre 2024 
42 rue d'argout, 75002 Paris

KUNA BADA - la brasserie indienne au cœur de Paris 

Rue d’Argout dans le 2ème arrondissement ouvrira début décembre Kuna Bada, rencontre des codes de la brasserie parisienne et de

la cuisine indienne. Dans ce restaurant qui s’étend sur trois niveaux, avec une décoration haute en couleurs, l’immersion est totale et

débute dès le matin, comme dans une brasserie traditionnelle française, pour y prendre le petit déjeuner. Sur la table, des naans

garnis, des dosas et des chutneys dans l’esprit traditionnel indien. Le service se poursuit jusqu’au milieu de la nuit avec d’autres plats

phares 一  papki chaat, tikka massala ou crevettes moilee 一  dans des assiettes à partager pour être certains de ne rien perdre du

voyage. 

En ouvrant une brasserie indienne et un coffee shop de spécialités, Kuna déploie toute la générosité 

et la diversité de la cuisine indienne.
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