JULIEN GATILLON

Le Chef Julien Gatillon
décroche une premiere étoile au Guide Michelin
pour son restaurant VOUS a Megeve (74)

Megeve, le 31 mars = Un an apres son ouverture, la table VOUS des chefs Julien
Gatillon et Jean Pastre est aujourd’hui consacrée par le Guide Michelin. Une
récompense qui vient saluer 'originalité et I’élégance d’une cuisine singuliere,

profondément ancrée dans les Alpes.

Installé au coecur du village de
Megeve, VOUS est une adresse
atypique, avec un  service
exclusivement au comptoir,
imaginée par le chef et sa femme
Sonia. Le lieu partage ses deux
niveaux avec ANATA, une table
japonaise en format omakase,
concue avec les chefs Keiji Ishii
et Yohan Delhommeau, ou
s’exprime une vision personnelle
el tres aboutie de la gastronomie
nippone. Une association inédite
pour un restaurant étoilé, qui
compose un écosysteme culinaire

unique dans les Alpes.




Chez VOUS, Julien Gatillon et le
chef Jean Pastre signent une cuisine
francaise contemporaine, aux
gouts francs et assumés. Fidele a la
rigueur et a la lisibilité qui ont fait la
renommeée de Julien Gatillon lorsqu’il
officiait aux Chalets du Mont d’Arbois
et lors de louverture remarquée
de sa table NOUS, la carte met a
I’honneur des produits d’exception,
majoritairement sourcés localement,
dans des compositions d'une grande
maitrise. Le tout dans un décor sobre
et contemporain, pensé pour une

expérience centrée sur ’assiette.

Cette distinction au Guide Michelin s’inscrit dans une démarche globale initiée en 2020

avec NOUS, premiere adresse du couple a Megeve, pensée comme une table d’hotes

ultra-confidentielle au sein méme de leur maison. Une seule réservation par service

— de deux a douze convives — permet alors un moment suspendu, en immersion dans

I’univers du chef.

Une vision claire de la gastronomie de Julien Gatillon

déclinée en 3 adresses devenues références a Megeve.

Nnous anata vous

206, impasse de la Madone 36, rue Saint-Francois
74120 Megeve 74120 Megeve

36, rue Saint-Francois
74120 Megeve



