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Communiqué de presse
Lancement du livre blanc d’Inpulse.
L'IA pour les chaines de restauration : outils et conseils

L'lA pour les chaines
de restauration :

outils et conseils

Paris, le 6 septembre 2023,

On parle beaucoup d’intelligence artificielle mais il est difficile d’appréhender concrétement
comment cette innovation technologique peut aider les chaines de restauration a croitre plus
rapidement.

Inpulse, start-up pionniere de I'lA dans la Food Tech, vient de sortir le premier guide des outils
et conseils concrets pour exploiter le plein potentiel de lintelligence artificielle et de
'automatisation dans les restaurants et boulangeries.

Ce livre blanc de 22 pages décrypte les différents types d’IA, les outils et applications
concrétes pour accélérer le développement des enseignes de restauration :

Qu’est ce que I'lA conversationnelle, générative et prédictive ?
- L'lA au service de la rentabilité des établissements

- L'lA au service de la visibilité de I’enseigne

- L'lA au service de I'expérience client

L'lA pour limiter le gaspillage alimentaire

Le livre est téléchargeable gratuitement : ici



http://0wuo2.mjt.lu/lnk/AUkAACQfnKAAAc26A14AABItBvEAAAAAyq4AnXzZABjnJQBk-EyusaaBfscXSzieyf7Q0Yu7YwAYQus/1/Xqd-fJ7ligkts-0L4q0ApQ/aHR0cHM6Ly9saW5rLmlucHVsc2UuYWkvbGl2cmUtYmxhbmMtaWE
http://0wuo2.mjt.lu/lnk/AUkAACQfnKAAAc26A14AABItBvEAAAAAyq4AnXzZABjnJQBk-EyusaaBfscXSzieyf7Q0Yu7YwAYQus/2/ckMrkSlUKzQb7YIMTnlfEg/aHR0cHM6Ly93d3cuaW5wdWxzZS5haS9pbnB1bHNlLWFjYWRlbXkvbGl2cmUtYmxhbmMtaW50ZWxsaWdlbmNlLWFydGlmaWNpZWxsZS1yZXN0YXVyYXRpb24_dXRtX3NvdXJjZT1wcmVzcyZ1dG1fbWVkaXVtPWNwJnV0bV9jYW1wYWlnbj1lYm9vay1pYQ
http://0wuo2.mjt.lu/lnk/AUkAACQfnKAAAc26A14AABItBvEAAAAAyq4AnXzZABjnJQBk-EyusaaBfscXSzieyf7Q0Yu7YwAYQus/3/Hg2QzibZdo11RNTX1NUkcg/aHR0cHM6Ly9saW5rLmlucHVsc2UuYWkvbGl2cmUtYmxhbmMtaWE
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L'IA pour les chaines
de restauration :
outils et conseils

A propos d’Inpulse

Créée en 2018, Inpulse est la premiére plateforme d’IA qui aide les chaines de restauration a
optimiser leur coQt matiére et a réduire le gaspillage alimentaire. L’IA d’'Inpulse révolutionne
la gestion de stocks et des commandes fournisseurs des restaurants qui gagnent jusqu’a 5
points de marge en quelques semaines. Cette solution Saas est adoptée par plus de 1500
clients comme Columbus, Pitaya, C6té Sushi, Blend, GOMU, Tutti Pizza, Franks Hot Dog ou
Pétrin Ribeirou.

Plus d’informations : www.inpulse.ai



http://0wuo2.mjt.lu/lnk/AUkAACQfnKAAAc26A14AABItBvEAAAAAyq4AnXzZABjnJQBk-EyusaaBfscXSzieyf7Q0Yu7YwAYQus/4/UjRSSbx5KrRMuTotguc99w/aHR0cDovL3d3dy5pbnB1bHNlLmFpP3V0bV9zb3VyY2U9cHJlc3MmdXRtX21lZGl1bT1jcCZ1dG1fY2FtcGFpZ249ZWJvb2staWE

