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Une célébration inscrite dans la tradition 

  

  

À deux pas des Champs-Élysées, Imperial Treasure ne se contente pas de célébrer 
le Nouvel An chinois : il en perpétue l'esprit. Ici, la fête se vit comme un véritable 
rituel gastronomique, fidèle aux traditions tout en les inscrivant dans une vision 
contemporaine et gastronomique de la cuisine chinoise. 

  

Née à Shanghai et inspirée par la cuisine Huaiyang, l'une des grandes cuisines 
impériales chinoises, la maison cultive l'art de l'équilibre, de la précision et du 
geste. Une philosophie que l'on retrouve dans ses plats emblématiques, devenus 
signatures : le canard laqué, les wonton délicats ou encore les recettes de partage 
qui prennent tout leur sens lors du Nouvel An. 

  

Parmi les mets symboliques traditionnellement associés au Nouvel An chinois, on 
retrouve : 

• le Yu Sheng (Lo Hei), salade de poisson cru dégustée selon un rituel 
collectif appelant abondance, chance et prospérité, 

• les raviolis, symboles de richesse et de prospérité, 

• les nouilles longues, synonymes de longévité, 

• les plats de poisson, dont le nom évoque l'abondance et la continuité, 

• sans oublier le canard, incontournable des grandes tables impériales. 
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