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VERS DES PRATIQUES DURABLES : LES PROFESSIONNELS
DU FOOD SERVICE ET DE L’ALIMENTATION REPENSENT
LEURS MANIERES DE FAIRE

L’industrie du Food Service, de I'alimentation et~ Sirha Food a réalisé une enquéte en septembre
de I'hospitalité est en perpétuel renouvellement, 2022 aupreés de plus de 200 restaurateurs,

toujours plus marquée par les changements producteurs, fournisseurs et acteurs du digital
climatiques et sociaux. Le besoin de changement (plateforme de livraison de repas, de réservation,

et d’adaptation est alors primordial pour déceler ~€-commerce...) pour comprendre la position
des solutions et rendre I'industrie durable. des professionnels et réagir face aux nouveaux

enjeux liés au développement durable.

DES PROFESSIONNELS SONT ENGAGES DANS UNE DEMARCHE
DE TRANSITION ECO-RESPONSABLE

- 100% des producteurs
- 79% des restaurateurs
- 78% des fournisseurs, distributeurs et acteurs du digital
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est I’age moyen des acteurs du Food
Service, ce qui témoigne du dynamisme de ce secteur. Pour
preuve, I'adaptabilité des restaurateurs et professionnels de la
restauration au cours de ces deux derniéres années marquées
par la crise sanitaire ainsi que leur implication dans les questions
lites a I’écologie (prés d’un jeune adulte de 18-35 ans sur deux
place I’écologie en téte dans ses principales préoccupations
vis-a-vis de I’avenir, devant notamment le pouvoir d’achat et les
inégalités sociales™).

*Source : IPSOS 2021
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https://qz-mm.facebook.com/sirhafood
https://www.instagram.com/sirhafood/?hl=fr
https://twitter.com/sirhafood
https://www.youtube.com/channel/UCbg9c747I8B0V7rzJmrmzeQ
https://www.sirhafood.com/fr
https://www.tiktok.com/@sirhafood?lang=fr

