MON RESTAURANT
PASSE AU DURABLE

Rejoignez le mouvement !

BAROMETRE DE LA RESTAURATION
& DU DEVELOPPEMENT DURABLE

QUELLES TENDANCES, PERCEPTIONS
& PRATIQUES AU SEIN DE
LA RESTAURATION ?

# 1 COMPTE TENU DU CONTEXTE, ON OBSERVE NATURELLEMENT QUE
LES MOTIVATIONS ONT EVOLUE
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(Les actions mises en place sont davantage justifiées par :\
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Ainsi, en 2024, les actions plébiscitées allient développement durable et bénéfice économique :
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( Les conditions de travail du personnel
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/Par voie de conséquence, I'environnement passe en 3*™ position) 5 8%

# 2 MAIS LE LOCAL, LORIGINE ET LA QUALITE DES PRODUITS
RESTENT DES FONDAMENTAUX...

#3 MALGRE LES DIFFICULTES RENCONTREES,
LIMPORTANCE DE LA RESTAURATION DURABLE RESTE
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O b Etude Toluna - Harrs Iteractive réaisée par Intarnat aupras de 577 clients METRO (Restauration tradionnel ot rapice,
S . bouchare) 25 s au 15 awrd 2024




