
 

 

 

  
 

 

  

Imperial Treasure obtient sa première étoile au Guide Michelin 

 

  

Adresse emblématique de la gastronomie chinoise à Paris, Imperial Treasure 
franchit aujourd'hui une étape majeure de son histoire en obtenant sa  

première étoile au Guide Michelin. 

  

Cette distinction vient saluer l'exigence, la précision et l'authenticité d'une 
cuisine fidèle aux grandes traditions chinoises. 

  

  

 

https://mail.google.com/mail/u/2/#m_-2478221103593350235_m_2960199616163412577_


 

  

 

  

  

Une reconnaissance pour une cuisine d'excellence 

  

Imperial Treasure est né de la volonté de partager le meilleur de la cuisine 
chinoise, à Shanghai comme à Paris. L'établissement met à l'honneur des 
spécialités authentiques inspirées par la cuisine du Huaiyang, l'une des quatre 
grandes cuisines chinoises avec la cuisine de Pékin, de Canton et de Sichuan. 

  

La région du Huaiyang est située entre la Chine du Nord et la Chine du Sud 
autour des préfectures de Yangzhou et Huai'an. La cuisine du Huaiyang est en 
quelque sorte le mariage de ces deux contrées en proposant des recettes à la 



fois douces et épicées, salées et sucrées. Cette région est le berceau de la 
cuisine impériale avec notamment de nombreuses méthodes de cuisson qui y 
ont été développées. L'une des plus réputées étant celle utilisée pour le canard 
laqué.  

  

 



 

  

 

  



 

  

 

  

 

  



  

  

Une cuisine qui se vit autant qu'elle se goûte 

  

À la carte, les grands classiques sont sublimés avec exigence : les 
emblématiques xiao long bao, délicats raviolis renfermant un bouillon brûlant, 
côtoient des créations plus contemporaines, où le savoir-faire ancestral 
s'enrichit de touches audacieuses, comme des raviolis vapeur associés à une 
crème de truffe noire. 

  

Autre signature incontournable de la maison, le canard laqué pékinois, élevé 
plus de 40 jours, est préparé et découpé à table dans le respect des traditions, 
offrant un véritable spectacle et une dégustation en deux temps, entre 
croustillant et fondant. 

Chaque plat est ainsi pensé comme une expérience sensorielle complète, où le 
produit, la technique et l'émotion s'unissent pour révéler toute la richesse de la 
gastronomie chinoise. 

  

  

  

Cette première étoile marque le début d'un nouveau chapitre pour Imperial 
Treasure, qui confirme son ambition : faire rayonner à Paris une vision 
authentique, contemporaine et exigeante de la gastronomie chinoise. 

  

  

 

 


