COMMUNIQUE DE PRESSE 1AN

E fmagnacSTyte

HALL 3 - STAND NP 177

C'est toute la fligre Vins el Spiritusux gui & donne rendez-vous & l'occasion de Wine Parns
& Vinexpo Paris du 14 au 16 féwrier 2022 au Parc des Expositions de ta Porte de Versailles,
Pour cette deuwidme adhion, 'interprofesson de 'ADC Armagnac (BNIA) renduvelle
£4 présonce sous la banniére «ArmagnacStyle. dans Nespace BeSpinl consacser S
spiritueux. LArmagnac seqa de nouveaus 1a seule ADC dépuside en cocktal 2 infinite
Bar, concepl novateur de ce hall.

Le BNIA propose frois temps foris et autant de manenes de decouvnr la drversite de FAQC
Armagnas

Un espace ArmagnacStyle — Be Spints Hall 3 - Stand NP 177
Les acteurs de PArmagnac el l'eguipe du BNIA v serant présants pour echanger el proposer

diverses animations el dégustations.

Un bar & cocklalls — Infinite Bar
La Blanche Armagnac et les jeunes armagnacs y seront révélés b travers des dégustations
de-cocktails !

m— Des masterclass - Vinexpo Academy
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Mercredi 16 février — 9h30 - 10h30 :
L'Apogée de I"Armagnac ; a tout Age !

Autour d'une verticale d Armagnacs, du plus jeunse aux plus anciens
Millégimes, plus ou moins complexe, vieilll en chai sec ou humide,
en flt neuf ou anclen, monocépage ou assemblage, ou encore brut de 101, venaz
apprecier I'apopée de "Armagnac.

Elle s'inscrit dans un- processus de création plus ou moans longue, ordonnée
el caraclérisee par la maitrise de gestes et de techniques Bsus d'un savoir-faire
ancestral avquel on apoute une touche artistique et spirituetle.

Aingl dquilibea, "Armagnac sugigbre assurément de grands momeants de dégustation
Tout une aftaire de godl.

Mercredi 16 février — 15h30 - 16h30 :
L'Armagnac, fe nouveau Dandy de la Mixologie !

L'Armagnac, c'est une palette aromaligue inegakée, et donc un éventail
d'opportunités pour sublimer la création de cockiails, Short ou long drink, shaked
or stirred, 'Armagnac représente |'un des ingrédients €legant devenu atypique et
différenciant pour e monde de la mixologse. Blanc, weilll, brut ce 1it, monocépage,
assemblage, "Armagnac cache sous une apparence distinguée une incroyable
diversite cuvrant les voies de la minologie. A chacun d'y trouver son shyle !

Quelle gue soit Fapproche, il y a lorcement un moyen de rencontrer votre style
d Armagnac,

CONTACT BMIA:
Maeva Vidonne - maevavidonneg@armagnac.fr-07 83 57 7302

COMTACTS PRESSE ;
Alice Rebillard - areblliard@palnvincompany.com - 01 55 3581 80
Audrey Lopez - giopen@parmancompany.com - D] 553581 89
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