Baromeétre D-Vine : une consommation de vin au
restaurant deux fois plus importante qu’'a l'issue du
premier déconfinement !

« 53% des restaurateurs ont constaté une
augmentation de la consommation

« 52% des restaurateurs ont rouvert leur
restaurant des la réouverture des terrasses

« 65% des restaurateurs sont confiants dans
I'avenir

Maintenant que les restaurants ont pu progressivement rouvrir, la Wine-
Tech nantaise D-Vine, spécialiste du vin au verre, dévoile son second
barometre sur l'activité de la restauration et la consommation de vin dans
un conteste post-confinement*. Grace a la compilation de sa data, D-Vine
se fait I'écho de I'état d’esprit des restaurateurs et dresse un état des
lieux de la dynamique du secteur et de la reprise qui continue au fil des
mois.

Une reprise de la consommation deux fois plus importante
qu’'apres le 1er confinement dans un contexte ou la visibilité

reste réduite

Apres de long mois de privations, les Frangais recommencent a sortir et a
se faire plaisir. Dés la réouverture des terrasses le 19 mai, 52% des
restaurateurs ont rouvert leur établissement. 45% ont attendu de pouvoir
servir en salle pour rouvrir, soit le 9 juin 2021. Deés le premier jour, la
consommation était deux fois plus importante qu'au sortir du premier
déconfinement et cette progression n'a cessé d'augmenter durant les
premiers mois. Malgré cette rapide reprise, seuls 37% des restaurateurs la
considerent comme excellente. 40% considérent qu'elle a été plutét
moyenne et 23% faible.

Méme s'il est a noter que le pass sanitaire a eu un impact non négligeable
sur la consommation, moins 15% entre le 25 juillet et le 23 aodt, le ticket
moyen est deux fois plus élevé et la vente de flacons de vin a été
multipliée par 7 comparé a la période qui précédait la crise.

La crise sanitaire a profondément accéléré la mutation du

secteur

Lors du dernier barometre D-Vine publié en avril 2021, il avait été révélé
que 63% des restaurateurs qui avaient mis en place la vente a emporter la
poursuivrait lorsque les restaurants rouvriraient. lls n‘ont pas manqué a
I'appel. En effet, 70% d’'entre eux ont continué de la proposer. Cela a



permis de diversifier leurs offres et de mieux répondre aux besoins des
consommateurs.

La confiance dans la confirmation de la reprise.

Concernant les prochains mois, les restaurateurs sont confiants sur leurs
perspectives d'avenir et la confirmation de la reprise initiée depuis le
déconfinement. En effet, 65% d'entre eux se disent confiant dans l'avenir
alors qu'ils n’étaient que 37% a avoir trouvé la reprise excellente.

« Grace au savoir-faire et la diversité de notre offre, nous avons eu a coeur
d’accompagner les restaurateurs pour les aider a profiter pleinement de la
reprise en cours. Malgré une visibilité réduite, le moral des acteurs du
marché reste bon.

Enfin, les transformations profondes apportées par la crise sanitaire se
confirment en particulier la vente a emporter qui s'impose aujourd’hui
comme un défi incontournable pour répondre aux nouvelles attentes des
consommateurs. »

Thibaut Jarrousse, Président et Co-Fondateur de D-Vine.

*Enquéte menée par D-Vine du 24 juin au 5 juillet auprés de 32 restaurateurs.

Annexe 1 : tendance des vins consommeées cet été
Annexe 2 : visuels de I'enquéte.

A propos de D-Vine

La société D-Vine est une Wine-Tech frangaise qui révolutionne le marché
de la consommation du vin au verre grace a un concentré de technologie
:la D-Vine. Il s’agit du tout premier systéme doté d'un sommelier connecté
qui permet de servir des Grands Vins au verre dans les conditions
optimales de dégustation. Cette innovation a déja conquis plus de 600
hotels et restaurants (en France et a I'étranger) et séduit 20% des
établissements quatre et cinq étoiles a Paris.

Retrouvez-nous sur Facebook, Instagram et Youtube.



https://www.d-vine.pro/
https://www.facebook.com/MyDVine/
https://www.instagram.com/my_dvine/
https://www.youtube.com/user/10VinsConcept

Annexe 2 : Enquéte

A QUELLE DATE AVEZ-VOUS ROUVERT ?

J'attends le 30 Juin et la
suppression de la jauge
3%

Depuis la réouverture
des terrasses

Depuis la réouverture
en intérieur 09/06/2021

45% 19/05/2021
52%
COMMENT S'EST PASSE LA COMMENT ENVISAGEZ-VOUS
REPRISE ? LA SUITE ?
Pessimiste

Excellente Pas tres

Moyenne
4 confiant

Confiant

Faible



AVEZ-VOUS CONSTATE UNE EVOLUTION DE LA
CONSOMMATION DES CLIENTS ?

Oui, les clients ont
augmentés leur ticket
moyen

29%

Non
47%

Oui, les clients
consomment plus
24%

PROPOSIEZ-VOUS UNE OFFRE SI'VOUS EN PROPOSIEZ,
DE VENTE A EMPORTER EST-CE TOUJOURS LE CAS?
PENDANT LE CONFINEMENT ?




Annexe 1: Les tendances de consommation de |'été

1" : AOP Pouilly-Fumé Les Mariniers Domaine Joseph Mellot 2018.
2¢me : Saint-Emilion Grand Cru Chateau de Béchaud 2016

3éme : Chablis Vieilles Vignes de Sainte Claire Domaine Brocard 2017
4eme ; Petit Chablis Domaine de la Motte 2019

5éme : Crozes-Hermitage Domaine Laurent Habrard 2018

AUVERGNE-RHONE-ALPES

1" : Saint-Emilion Grand Cru Chateau de Béchaud 2016

2¢me : Pouilly-Fumé “Domaine des Mariniers” Domaine Joseph Mellot 2018
3éme : Crozes-Hermitage Domaine Laurent Habrard 2018
4éme : Chateauneuf-du-Pape Domaine de la Graveirette 2016

5éme - AOP Condrieu Cuvée La Petite Céte Domaine Yves Cuilleron 2017

BOURGOGNE-FRANCHE-COMTE

1" : Pouilly-Fumé “Domaine des Mariniers” Domaine Joseph Mellot 2018
2% : Bourgogne rouge Domaine Camu Fréres 2019

3éme : Chablis Ter Cru « Montmains » Domaine du Chardonnay 2017
4¢me : Sancerre Domaine la Clef du Récit 2019

5éme : Auxey-Duresses Clos du Moulin aux Moines 2018

BRETAGNE

1" : Saint-Emilion Grand Cru Chateau de Béchaud 2016
28me : Pessac-Léognan Chateau Baret 2016

3¢me : Pouilly-Fumé “Domaine des Mariniers” Domaine Joseph Mellot 2018
4¢me : Petit Chablis Domaine de la Motte 2019

5éme : Chablis Vieilles Vignes de Sainte Claire Domaine Brocard 2017
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GRAND EST

1¢" : Coteaux du Layon Patrimoine Chateau Soucherie 2018
2¢me : Pouilly-Fumé “Domaine des Mariniers” Domaine Joseph Mellot 2018
3éme : Saint-Emilion Grand Cru Chateau de Béchaud 2016

4¢me : Chablis Vieilles Vignes de Sainte Claire Domaine Brocard 2017

5éme - petit Chablis Domaine de la Motte 2019

HAUTS-DE-FRANCE

1" : Chablis Ter Cru « Montmains » Domaine du Chardonnay 2017
28™Me : Saint-Emilion Grand Cru Chateau de Béchaud 2016

3éme : Petit Chablis Domaine de la Motte 2019

4¢me : Coteaux du Layon Patrimoine Chateau Soucherie 2018

5éme : Sancerre Domaine la Clef du Récit 2019

ILE-DE-FRANCE

1" : Petit Chablis Domaine de la Motte 2019

28me : Crozes-Hermitage Domaine Laurent Habrard 2018
3®me : Sancerre Domaine la Clef du Récit 2019

4¢me : AOP Condrieu Cuvée La Petite Céte Domaine Yves Cuilleron 2017

5éme : Pouilly-Fumé “Domaine des Mariniers” Domaine Joseph Mellot 2018

NOUVELLE-AQUITAINE

1" : Pouilly-Fumé “Domaine des Mariniers” Domaine Joseph Mellot 2018
2°™me : Coteaux du Layon Patrimoine Chateau Soucherie 2018

3¢me : Saint-Emilion Grand Cru Chateau de Béchaud 2016

4¢me : Chablis Vieilles Vignes de Sainte Claire Domaine Brocard 2017

5éme : Bourgogne rouge Domaine Camu Fréres 2019

OCCITANIE

1¢" : Cahors Chateau du Cédre 2018

2%me: Pessac-Léognan Chateau Baret 2016

3¢me : Pouilly-Fumé “Domaine des Mariniers” Domaine Joseph Mellot 2018
4¢me : Coteaux du Layon Patrimoine Chateau Soucherie 2018

5éme - Saint-Emilion Grand Cru Chateau de Béchaud 2016
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PAYS DE LA LOIRE

1" : Crozes-Hermitage Domaine Laurent Habrard 2018

2% : Pouilly-Fumé “Domaine des Mariniers” Domaine Joseph Mellot 2018 .‘ .
3éme : Saint-Emilion Grand Cru Chateau de Béchaud 2016 ' Hr ,
4éme : Coteaux du Layon Patrimoine Chateau Soucherie 2018 U un plaisi afine. ne nalure respectee
5éme : Chablis Vieilles Vignes de Sainte Claire Domaine Brocard 2017

PROVENCE-ALPES-COTE D'AZUR

1" : Pouilly-Fumé “Domaine des Mariniers” Domaine Joseph Mellot 2018

28me : Saint-Emilion Grand Cru Chateau de Béchaud 2016 \ B
3éme : Chablis Vieilles Vignes de Sainte Claire Domaine Brocard 2017 “,) JOSEPH MELLOT
4¢me : pPetit Chablis Domaine de la Motte 2019 M soe Ams bomistornt

5éme : Bandol rosé Domaine La Suffréne 2019



