Ecole

Christian Vabret

Meilleur Quvrier de France

Boulangerie-Pdatisserie
Cuisine

Du Lundi 20 au Mercredi 22 Mars 2023

PAIN AU LEVAIN & PAIN PARTY]
par Olivier MAGNE
Meilleur Ouvrier de France Boulanger

En tant qu’artisan et MOF,

Olivier MAGNE connait parfaitement les
attentes de la clientéle et il met a votre
disposition tout son savoir-faire

PAIN AU LEVAIN & PAIN PARTY . . ) et le fruit de ses recherches.

éTAGE PRO Du 20 au 22 Mars 2023

Produits a réaliser :
Travail sur levain dur et levain liquide / Tourte de
meule / Pain allemand cuit & basse température /
Baguette de tradition frangaise en pointage
retardé / Pain nutritionnel / Tourte de seigle de
Margeride / Préfou vendéen / Couronne citron /
Petit épeautre / Pain a la farine de lentille / Pain a
la farine de quinoa / Pains aromatiques / Pain
Nordique / Pain Party / Fougasse aux olives /
Foccacia / Kouign amann

Animé par:

Olivier MAGNE

Meilleur Ouvrier de France
Boulanger

Renseignements & Inscriptions : formation@efbpa.fr / 04 71 63 48 02 B

Pour consulter le programme
détaillé, cliquez sur l'affiche ci-
dessus

y
— -

Votre OPCO vous finance 2 stages/an alors profitez-en !


https://935wh.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/dCfBfIcZAvaQ-dD93z9INSvIpE6vmdMlAccaP8k8W3FMU3pXifOYu5A88nyKU64oieIV99jGjqU0UYxZqEsYZwNjMy6F9i7eZ6kTLLYZcHNHo2_TEgjgMyPvedmq7gGJJgsBUv8e7b0Thqulrd9qoeGZ2p-jgZJZAAxqTqmeS_4XiUHMeqAdiMqd0jMqY7CxvKUdxOMPkHGMZ9dhbnXpAUHA5heVTAOlsG5J9xEM5WZQB4VE-vNyPuozRYcD4BFKxGmupBuh5BMmxeVEQ6sdeT2F-PNodXw0l1ksL1SMvE6fpls02H1GEk3RPhqP8XfVrbOd6D-eN-mM4ikZe8_ZWu1r5TT9k2D4DtoG
https://935wh.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/Zs0N7ZwrL_y8WqWrs6kkNrp7Lf0FgJvzK4ECYMk_yhJ34xREeoidWZiRnUd-3gMXJU3bDILWQPOX-CrW-8gcVwQsAJAcgtzdmlnI1vYOYC0NLbxgFRqdZXMVb9WmTX5oZOnu11zE8Ez_3tBXLlt1C2haS4AqKmU68LOmiBNJ4SkIqnf8kVlZl4BAOo8-etuykw8QRGKFGu1bgF1ZmAUHz5v3sx4Z0xDTRed_dajxggNpoujsKoROt7NA3dRIOLXx1_jmMoPLMqeTm0dH0C68-M0v0ol6oC3jgs081bs-330ZDHp4jCAStrJERw8
https://935wh.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/U6K_8Ug8LqwpDY6n2YqGid4rucf873CkvkxY7FrebKnyniL0Sdw6cUOsHB1vPpLVGN-INtSKmpX-WjohUtt4tlrm92tAz4Fk4K1u_F_Qx15zZzi4JRXoIyA1tIZ3l9YpY4CsTIO_viy6pFQCOeIxw4RAyOQqlE3Q_ZbSMt35n262vKmq96FeQsadAHEvH2LgLEJZuK_u5tBB6-t30r14V8TZPMJbHpBO9f0flyaRy5UcDiKRnp3iRnBZcshfOCD4iVJpCaRmaMO-YDuEcrl7bclndtcT4bdwj3-xWq9MWL-G8Ax8juJbgVGxGdKe4MPKqUG0rQgNHE2fSImtTEDupqVsa816exC2wtnIg5MPOgoQdqVjttq3F6fEDWQXi_UoD-co8pFmKRGi5aHHKeh11kuBPnxVq1CxqC57SFuNn2oLVyChSaLhIUxECvhuq4S1sPMqqtmUrytCnMYH7IjA_l1sMtyERGb5sVEjB2negQ

JE M'INSCRIS LIEN CPH

\Vous trouverez en piece jointe le bulletin d'inscription a nous retourner.

Découvrez toutes| Découvrez toutes Découvrez toutes
nos formations en nos formations en nos formations en
‘ Cuisine ‘ ‘ Patisserie ‘ Boulangerie

Renseignements et Inscriptions
Nous nous tenons a votre disposition pour toutes informations complémentaires

En Cuisine : 04 71638163 contact@efbpa.fr
En Patisserie : 04 71634802 accueil@efbpa.fr
En Boulangerie : 04 7163 48 02 formation@efbpa.fr

£ 1in]C)
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BULLETIN D'INSCRIPTION 2023

STAGES PR

FESSIONNELS

LE STAGIAIRE SITUATION PROFESSIONNELLE
Cliacerme Clonsieur WArtisan & Conjoint collaborateur Formateur LDémonstrateur
NOM _ . O Salarié en Boulangerie / Patisserie / Cuisine I Demandeur d’emploi
Prénom Avez-vous un dipléme professionnel ou un titre professionnel ?
__________________________________ anon  Qoul  Lequel
AMBSSE __ Combien d'années d'expériences avez-vous dans le domaine ?
Codepostal vile (Boulangerie __ans [ APatisserie __ans W Cuisine __ans
?
Portable. Quelles sont vos attentes
Emall ________ A 'entrée en stage comment évaluez-vous votre niveau dans le domaine chaisi ?
Q1- Débutant 2 - nitie (A3 - Confirmé 4 - Expert
L’ENTREPRISE DROIT A L'IMAGE - PROTECTION DES DONNEES

| : Lors des stages, des photos et des vidéos seront prises et utilisées sur des
Nom de I'entreprise

supports de communication (réseaux sociaux, presse, brochure, plaquettes...)

D Jautorise

Nombre de salariés dans I'entreprise

' Je n'autorise pas
Adresse de I'entreprise O P

Acceptez-vous de recevoir nos actualités et nos informations ?

Code postal _ __ ___ ___._ vile_ _
T D Jautorise D Je n'autorise pas
kvl . ________ _ INSCRIPTION TARIFS
Date d'entrée dans l'entreprise__ _ __________________ A COMPLETER ET A RENVOYER BOULANGERIE - PATISSERIE - CUISINE
Accompagné de votre reglement
RESTAURATION 1 chéque par stage a l'ordre DUREE
d'Ecole Christian Vabret
B ) . ) Encaissé la semaine précédent la formation 21H-3 JOURS 14H - 2 JOURS
Les déjeuners sont compris dans le colt de la formation AT Du Lundi S au Mercredi 12h30 Du'Lundi au Mardi 16h00
, Ou TARIF
- Ecole Christian Vabret Du Mercredi 13h30 au Vendredi 742 €
HEBERGEMENT Boulangerie - Patisserie - Cuisine 12h30
ZAC de Baradel Il - 3. Rue Lavoisier
Nous pouvons pré-réserver pour vous une chambre 15000 Aurilec TARIF TARIF
Tél : 04.71.63.48.02 1113 € Sculpture sur Glace
UDimanche Oiund U Mardi Mail : formation@efopa.fr 1040 €
W vercred Weud Wvendred
Ancien éléve de I'école ? Vous bénéficiez de 10% de remise !
TENUE PROFESSIONELLE OlcAP Boulanger Ocap Paissier QoA Cuisine
Tour de poitrine : cm Tour de hanches : cm Session

Pour sélectionner les stages auxquels vous souhaitez participer, cochez au verso =>

VOS CONTACTS

ESPACE PATISSERIE

17 avenue du Garric — 15000 AURILLAC
Tél : 04.71.63.48.02
Contact mail : accuel@efbpa.fr

ESPACE BOULANGERIE

3 rue Lavoisier — 15000 AURILLAC
Tél : 04.71.63.48.02
Contact mail : formation@efbpa.fr

ESPACE CUISINE

La Roseraie, Route du Chateau — 15130 VEZAC
Tél : 04.71.63.81.63
Contact mail : contact@efbpa.fr
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STAGE DATE HEURES  COCHER STAGE DATE HEURES ~ COCHER
i VIENNOISERIES INDIVIDUELLES ET A PARTAGER -
GLACES & SORBETS POUR UN ETE AU FRAIS
20/22 o1 ESPRIT BOUTIQUE 03/05 1
Février Juillet
MOF Paétissi
g MOF Boulanger
PLATS CUISINES, TOURTE & PATE EN CROUTE " BLES ANCIENS
27 Février / o1 05/07 21
1er Mars i
MoRGaagie e Formateur International Juleh
e ENTREMETS y TARTES BOULANGERES & GATEAUX DE VOYAGE
27 Février / 21 05/07 1
Atissi illet
MOF Patissier | 1er Mars MOF Boulanger Juille
FOUR A BOIS A 4 MAINS
TABLES D'HOTES 27 Févier / 28/30
31 MOF Boulanger N 21
— . 03 Mars Aolit
Formateur en Cuisine a I'Ecole Christian Vabret
Formateur en Boulangerie & L 'Ecole Christian Vabret
SNACKING A 4 MAINS
VIENNOISERIES DE PRESTIGE
01/03 09/11
MOF Charcutier Traiteur Mars 21 o 21
& MOF Boulanger
Formateur en Boulangerie & I'Ecole Christian Vabret
WEDDING CAKE 02/03 GALETTE DES ROIS & TARTELETTES BOULANGERES 09/11
Mars 18 Octobre 2l
Double Championne du Monde de Cake Design MOF Boulanger
PAIN AU LEVAIN & PAIN PARTY ENTREMETS —TARTES & PETITS GATEAUX DE SAISON
20/22 16/18
Mars 4 Octobr 4
MOF Boulanger MOF Patissier | 00
PAINS AROMATIQUES & NUTRITIONNELS 03/05 SCULPTURE SUR GLACE 23/24
Juillet 21 Octobre 14
MOF Boulanger MOF Glacier

Cocher les stages que vous souhaitez effectuer




