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the world’s best restaurant selection

Paris, le 26 novembre 2021

La Liste révele son premier Top 1000 des meilleurs restaurants du monde post-Covid
dont Guy Savoy conserve la premiére place.
La nouvelle promotion des prix spéciaux 2022 met en lumiére la diversité des talents qui
construisent la gastronomie mondiale de demain.

©Llaurence Mouton

= Pour la cinquiéme fois, Guy Savoy continue de faire I'unanimité et est de nouveau sacré meilleur
restaurant du monde

= le classement montre cependant de forts challengers ex-aequo : au second rang, trois restaurants
francais dont la Vague d’Or d’Arnaud Donckele, I’Arpége d’Alain Passard et Auberge du Vieux Puits
de Gilles Goujon, le restaurant espagnol Martin Berasategui (1°' restaurant en Espagne), le
Restaurant de I’Hétel de Ville a Crissier tenu par Franck Giovannini, le Bernardin & New York d’Eric
Ripert (1" restaurant aux Etats-Unis, la Schwarzwaldstube de Baiersbronn en Allemagne (1
restaurant en Allemagne) et Frantzén a Stockholm de Bjérn Frantzén (1¢" restaurant de Suéde).

= Les Scandinaves font une percée remarquée : le chef suédois Bjorn Frantzén ancre deux restaurants,
Frantzen mais aussi son plus récent Zen a Singapour (1¢" restaurant a Singapour) au rang 6 ;
Geranium et Noma se positionnent aux rangs 7 et 8.

= Quatre femmes chefs s’installent dans le Top 35 avec la remarquable progression de Clare Smyth,
avec Core by Clare Smyth a Londres (1¢ restaurant en Angleterre), les deux francaises Dominique
Crenn, Atelier Crenn a San Francisco, ainsi qu’Anne-Sophie Pic, Restaurant Pic a Valence, et enfin
I'italienne Nadia Santini, Dal Pescatore

= [e Japon concentre le plus de restaurants dans ce Top 1000 avec 143 restaurants, suivi par la Chine
avec 139 restaurants, les Etats-Unis avec 111 restaurants et la France avec 109 restaurants.

= Da Vittorio et La Calandre sont les 1ers restaurants ex-aequo en lItalie; Sushi Saito est le 1¢
restaurant au Japon ; Hof van Cleve et t’Zilte sont les lers restaurants ex-aequo en Belgique ;
Quintonil et Dulce Patria sont les 1ers restaurants au Mexique ; The Capital at the Beijing Hong
Kong Jockey Club est le 1¢" restaurant en Chine ; La Yeon The Shilla est le 1¢" restaurant coréen.
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= En France, les Prix Spéciaux mettent a I’honneur Diego Alary, Prix de I'innovation digitale, les
Nouveaux talents de I'année Florent Pietravalle et Mélanie Serre, le groupe Alain Ducasse, Prix de
I'innovation, la Maison Aribert, Prix de la responsabilité éthique et environnementale, Daniel et
Denise, Prix de I'authenticité et de I’artisanat ainsi que la ville de Marseille comme Nouvelle
destination gastronomique et Plénitude, Ouverture de I'année.

= Surles 30 lauréats des Prix Spéciaux, de nouvelles personnalités font bouger la gastronomie
internationale : Jodo Rodriguez et son projet Materia au Portugal, Prix du changement pour
I'inclusion et la diversité, Borago au Chili, Prix de la responsabilité éthique et environnementale, le
restaurant danois Ark, Prix de I'innovation

Le nouveau classement La Liste des 1000 meilleurs restaurants du monde — Top 1000 — est le premier
classement post-Covid et le 6éme depuis la création de La Liste en 2015 par son Président actuel,
Philippe Faure. Il reflete tout d’abord I'impact qu’a eu la pandémie sur le secteur de la restauration avec
de nombreuses fermetures et changements de concepts de restauration. Mais si ce Top 1000 n’a jamais
autant bougé, c’est aussi grace a une force d’adaptation, d’innovation qui récompensent des nouveaux
restaurants, des villes et des régions gastronomiques en plein essor.

« Félicitations a Guy Savoy pour la constance de son excellence et a tous les autres restaurants qui aprés
deux années de survie et de réinvention démontrent au quotidien la dimension culturelle et sociétale de la
restauration dans des pays gastronomiques historiques aussi bien qu’émergents », commente Héléne
Pietrini, directrice générale de La Liste. « Le Top 1000 des meilleurs restaurants du monde est la vitrine
de notre base de données de 28 000 restaurants vivante mise a jour tout au long de I'année dans notre
application. Comme le plus grand guide mondial, on y trouve les meilleurs chef(fes) mais également les
générations montantes »

Avec ce nouveau palmares 2022, La Liste souhaite s’affirmer comme la sélection gastronomique
mondiale de référence et soutenir la relance du tourisme gastronomique local et international. La Liste
est disponible dans son application mobile étendue a 28 000 restaurants géolocalisés dans plus de 200
pays et disponible en 9 langues. La Liste est désormais « embarquée » dans 1.5 millions de voitures du
groupe Hyundai, ce qui porte & 3 millions les consultations mensuelles de la base de données.

« De nouveaux pays font leur apparition dans le Top 1000 portés par de jeunes (et moins jeunes) chefs
en Europe de I'Est et en Afrique », ajoute J6rg Zipprick, cofondateur et rédacteur en chef de La
Liste, « La Liste est en veille permanente de ces nouvelles scénes culinaires et ces nouveaux
établissements de qualité : en Afrique Kook en Angola, Meza Malonga au Rwanda, Midunu au Ghana,
Nok et Itan au Nigéria ; en Europe de I'est, Mullixhiu en Albanie, Cosmos en Bulgarie, 180 degrees en
Estonie, Dziaugsmas en Lituanie et UFO et Gasperov Mlyn en Slovaquie »

Aussi important que le classement, les 10 Prix Spéciaux la Liste récompensent 'engagement,
l'audace, la capacité a se réinventer et porter les valeurs de la gastronomie mondiale de demain.
L’édition 2022 révéle une nouvelle sélection internationale et locale : 33 cheffes, chef(fe)s et projets
issus de 22 pays, nouveaux visages symboles de la diversité du paysage culinaire international. Parmi
eux, 10 lauréats sont francgais, 12 sont des femmes chefs.

e Prix dela Nouvelle Destination Gastronomique, sponsorisé par Moét Hennessy :
Aprés I'Afrique, c’est I'Europe de I'Est qui est mise & I'honneur : des Etats baltes & la Croatie, de
la Slovénie a la Pologne, de nombreux restaurants qui bougent et remettent au godt du jour une
cuisine fiere de ses traditions et d’authenticité. Nouvelle destination gastronomique en France, la
cité phocéenne, Marseille, a le vent en poupe ; elle est la nouvelle « food city » représentée par
Alexandre Mazzia, restaurant AM par Alexandre Mazzia, et Laétitia Visse, La Femme du
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e Prix de I'Innovation, sponsorisé par le Marché International de Rungis : le restaurant danois
Ark, pionnier de la tendance « gourmet-vegan » et producteur de ses propres champignons
dans sa ferme urbaine Funga a Copenhague est récompensé du prix international. En France, le
groupe Alain Ducasse innove en accéléré, se diversifiant dans le café et les glaces ou lancant
des concepts de restaurant 0sés comme Sapid, restaurant facon réfectoire a la cuisine végétale
et durable ou Le Grand Contréle au Chateau de Versailles, gastronomie festin d’antan.

e Prix de I'Innovation Digitale : Diego Alary régale au quotidien ses 2.5 millions d’abonnés. Il est
devenu une véritable star en étant le chef le plus suivi de Tik Tok, nouvelle plateforme de
communication pour foodies.

e Prix du Changement pour P’Inclusion et la Diversité : Projet Materia est une initiative
originale et personnelle du chef Joao Rodriguez du restaurant Feitoria a Lisbonne, remettant les
producteurs, éleveurs et pécheurs au cceur de l'identité de la cuisine portugaise, regroupés dans
une plateforme digitale qui privilégie 'humain, le lien et 'authenticité.

e Prix de la Responsabilité Ethique et Environnementale : Borago, restaurant chilien du chef
Rodolfo Guzman, littéralement connecté avec la nature. Il est un adepte intransigeant de la
cueillette sauvage (« foraging ») et du microsourcing, spécialiste des ingrédients indigenes de la
flore et la faune chilienne. En France, la Maison Aribert et son chef alpin Christophe Aribert
incarne un engagement écoresponsable complet et est désormais certifié « sans plastique ».

e Prix dela Solidarité : Universo Santi, du nom du regretté Santi Santamaria, est un restaurant-
école espagnol pas comme les autres ou de jeunes handicapés apprennent la cuisine et les
métiers de la restauration.

e Prix de I’Authenticité et de I’Artisanat, sponsorisé par la Banque Transatlantique : La Yean
(Séoul, Corée du sud), Owamni (USA), Bozar (Bruxelles, Belgique), Mpoukadoura (Gréce) et
le francais Daniel et Denise du chef Joseph Viola (Lyon, France)

e Ouvertures de I’Année, sponsorisées par Skoda : Plénitude (Paris, France), Artest Chef’s
Table (Moscou, Russie), Sézanne (Tokyo, Japon), Fi’lia (Dubai, EAU), Tantris DNA (Munich,
Allemagne), Mux (Mexico, Mexique)

¢ Nouveaux Talents de I’Année, sponsorisé par Moét-Hennessy : Mélanie Serre (Le Louis Vins,
Paris, France), Florent Pietravalle (La Mirande, Avignon, France), Michael Adé Elégbédé (Itan,
Lagos, Nigeria), Dalad Kambhu (Kin Dee, Berlin, Allemagne), Loma McNee (Cail Bruich,
Ecosse, Angleterre), Kevin Uy (Philippines)

e Tables a Explorer : La Calypso (Carnac, France), Farmlore (Inde), Hlaikai (Nouvelle Zélande),
The Lost Kitchen (Maine, Etats-Unis), Fresh in the Garden (Soneva Fushi, Maldives), Giieyu
Mar (Espagne), Enoteca La Soste del Rossillino (ltalie).

Les prix seront remis aux chefs lauréats lors de la cérémonie annuelle présentée par Stéphane
Rotenberg, présentateur Top Chef, lundi 29 novembre prochain au Quai d’'Orsay a Paris. De
nombreux chefs orchestreront une partition culinaire unique. Le cocktail mettra en scéne les cuisines
coréenne réalisée par Seong Il Kim chef de La Yeon et Alex Lim chef de Continental (H6tel Shilla a
Séoul), chinoise coordonnée par Marc Wan, chef du restaurant Le Président, et marocaine coordonnée
par Lahcen Hafid du Ritz Paris ; pour la partie francaise, chefs de légende et cheffes de caractere
s’accorderont avec d’'un cé6té Amaury Bouhours, Dominique Lory et Jean-Philippe Blondet, les trois
chefs des restaurants éponymes d’Alain Ducasse, Guy Savoy et de l'autre les cheffes Laétitia Visse,
La Femme du Boucher, et Marie-Victorine Manoa aux commandes des Lyonnais. Le diner de gala sera
réalisé par une équipe de chef et cheffes dont Clare Smyth, Dominique Crenn, Arnaud Donckele,
Guy Savoy et Mathieu Viannay.

Classement indépendant inauguré en 2015, La Liste est le résultat d’'un algorithme unique qui
bénéficie pour cette nouvelle édition de changements méthodologiques. Souvent désigné comme « le
classement des classements », sa méthode repose en effet sur un algorithme intégrant et pondérant
prés de 970 sources internationales. Selon les pays, ces sources peuvent étre des notes et classements
des guides gastronomiques reconnus, mais également les avis de la presse internationale, nationale et
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régionale, ainsi que la satisfaction clients. Cette année, I'algorithme a calculé de nouvelles notes pour
les 1 000 restaurants du classement, en appliquant une pondération pour prendre en compte les
engagements concrets des établissements en matiére de responsabilité environnementale et sociale,
développement durable et équité.
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SWEDEN
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MoNAco
ITALY

JAPAN
FRANCE
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UNITED KiNGDOM

FRANCE
SWITZERLAND
FRANCE
FRANCE
GERMANY
BELGIUM
JAPAN

UNITED STATES
GERMANY
ITALY

BELGIuM
FRANCE

ITALY

UNITED STATES
FRANCE

ITALY

FRANCE

Paris

New York
Saint-Tropez
Lasarte-Oria
Crissier
Stockholm

Paris
Fontjoncouse
Baiersbronn
Monaco
Brusaporto
Tokyo
Tinqueux
Sarmeola di Rubano
London

Les Baux-de-Provence
Basel
Saint-Bonnet-le-Froid
Paris
W0|Fsburg
Antwerpen
Mizunami-shi
Yountville

Perl

Massa Lubrense
Kruisem

Paris

Runate

San Francisco
Menton
Modena

Valence

Guy Savoy

Le Bernardin

La Vague d'Or - Le Cheval Blanc

Martin Berasategui
Restaurant de I'Hétel de Ville
Frantzén

L'Arpége

L'Auberge du Vieux Puits
Schwarzwaldstube

Le Louis XV - Alain Ducasse
Da Vittorio

Sushi Saito

L'Assiette Champenoise

Le Calandre

Core by Clare Smyth
L'Oustat de Baumaniére
Cheval Blanc by Peter Knogl
Régis et Jccques Marcon

L' Ambroisie

Aqua

t Zilte

Yanagiya

The French Laundry
Victor's

Don Alfonso 1890

Hof van Cleve

- Hotel Les Trois Rois

Pavillon Ledoyen - Yannick Alléno

Dal Pescatore
Atelier Crenn
Mirazur

Osferio F rancescana

Maison Pic
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SWITZERLAND
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UNITED STATES
JAPAN

SPAIN
FRANCE
GERMANY
CHINA
FRANCE
GERMANY
ITALY
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SINGAPORE
FRANCE
UNITED STATES
ITALY

ITALY

SPAIN

SPAIN

JAPAN

ITALY

ITALY

ITALY

JAPAN
PORTUGAL
ITALY

JAPAN
FRANCE
PoRrTUGAL

CANADA

Fiirstenau
Kruiningen
Quches

Paris

Los Gatos
Tokyo

Girona

Vonnas

Bergisch Gladbach
Beijing

Paris

Dreis

Rivodutri
Werfen
Singqpore
Eugénie-|es-quns
Healdsburg
Licata

Roma

Donostia
Villaverde de Pontones
Tokyo

Senigallia

Montemerano, Manciano

Lonigo
Tokyo
Albufeira
Ragusa
Tokyo
Paris
Porches

Toronto

Schauenstein

Inter Scaldes
Troisgros

Pierre Gagnaire
Mdnreso

Matsukawa

EI Ce”er de an ROCO
Georges Blanc

Vendéme

“The Capital” at The Beijing Hong Kong Jockey Club

Le Pré Catelan

W aldhotel Sonnora

La Trota

Obauer

Zén

Les Prés d'Eugénie - Michel Guérard
SingleThread

La Madia

La Pergola

Arzak

Cenador de Amds
L'Osier

Madonnina del Pescatore
Caino

La Peca

Sugalabo

Vila Joya

Duomo

L'Eﬁ(ervescence

Le Grand Restaurant - Jean Frangois Piege

The Ocean - Vila Vita Parc
Alo
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ITALY
ITALY
SPAIN
Morocco
AUSTRIA
ITALY
ITALY
JAPAN
FRANCE
DENMARK
JAPAN
CHINA
NETHERLANDS
FRANCE
SPAIN
UNITED STATES
SINGAPORE
CHINA
FRANCE
AUSTRIA
CHINA
SPAIN
UNITED STATES
AUSTRIA
FRANCE
JAPAN
AUSTRALIA
ITALY
AUSTRALIA
SPAIN
SPAIN

SPAIN

Bachi
Concesio
Madrid
Marrakesh
Wien

San Cassiano
Orta San Giulio
Kyoto

Paris
Kebenhavn
Tokyo
Macau
Zwolle
Talloires-Montmin
Larrabetzu
Washingfcn
Singapore
Hong Kong
Paris
Mautern an der Donau
Shcnghoi
Donostia
Tarrytown
Lech

Le Castellet
Tckyo
Rippon|ea
Milano
Melbourne
Madrid
Cdceres

Puerto de S. Maria

Casa Vissani
Miramonti ['Altro
DiverXO

La Grande Table Marocaine - Royal Mansour

Steirereck

St. Hubertus

Villa Crespi

Kitcho Arashiyama

Le Cinq

Geranium

Ryugin

Robuchon au Déme

De Librije

Auberge du Pere Bise - Jean Sulpice
Azurmendi

The Inn at Little sthingfon
Odette

81/2 Otto e Mezzo - Bombana
L'Epicure

Landhaus Bacher

Ultraviolet

Akelarre

Blue Hill at Stone Barns

Rote Wand Chef's Table - Schualhus
Christophe Bacquié

Sazenka

Attica

Seta

Vue de Monde

Coque

Atrio

Aponiente
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ITALY

FRANCE Megeve Flocons de Sel

DENMARK Kebenhavn Noma

UNITED STATES  Chicago Alinea

JAPAN Akita-shi Takamura

FRANCE Courchevel Le 1947

SINGAPORE Singapore Les Amis

MExico Ciudad de México Dulce Patria

AUSTRIA Schiitzen am Gebirge Taubenkobel

JAPAN Tokyo Jo&l Robuchon

MExico Ciudad de México Quintonil

THAILAND Bangkok Siihring

JAPAN Tol(yo Aoyagi

FRANCE Paris Le Gabriel

JAPAN Tokyo Sukiyabashi Jiro

FRANCE Noirmoutier-en-Iile La Marine

AUSTRIA Wien Silvio Nickol im Palais Coburg
FRANCE Marseille AM par Alexandre Mazzia
FRANCE Kaysersberg

GERMANY Miinchen Atelier - Boyriscl’\er Hof
ITALY Alba Piazza Duomo

FRANCE Chagny Lameloise

ITALY Castel di Scngro Reale

ITALY Firenze Enoteca Pinchiorri

AUSTRIA Golling an der Salzach  Déllerers Genieferrestaurant
GERMANY Baiersbronn Bareiss

AUSTRIA Salzburg lkarus

THAILAND Bangkok Le Normandie

GERMANY Rottach-Egern Seehotel Uberfahrt - Christian Jiirgens
SPAIN Barcelona Lasarte

ITALY San Pietro c||'O|mo, Cornaredo D'O

GERMANY Hamburg The Table

Imola

San Domenico

La Table d'Olivier Nasti - Le Chambard
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ITALY
BELGIuM
JAPAN
FRANCE
JAPAN
JAPAN
JAPAN
GERMANY
FRANCE
SouTH KoReA
CHINA
JAPAN
UNITED STATES
AUSTRIA
FRANCE
JAPAN
JAPAN
ITALY
JAPAN
AUSTRALIA
UNITED STATES
JAPAN
CANADA
JAPAN
ITALY
SPAIN
JAPAN
JAPAN
BELGIUM
SPAIN
FRANCE

SPAIN

Milano
Rumst
Kyoto
llhaeusern
Kyoto
Tokyo
Tokyo
Saarbriicken
La Rochelle
Seoul
Hong Kong
Ful(uol(c
New York
Filzmoos
Paris
Tokyo
Kyoto
Seniga”ia
Tokyo

The Rocks
San Diego
Fukuoka
Vancouver
Tokyo
Forte dei Marmi
Madrid
Tokyo
Tokyo
Profondeville
Barcelona
Paris

Valencia

Enrico Bartolini - Mudec
Pastorale

Mizai

Auberge de I'lll

Kikunoi Honten
Quintessence

Furuta

Gastehaus Klaus Erfort
Chrisfopher Coutanceau
La Yeon - The Shilla
Lung King Heen

Sakai

Jean-Georges

Hubertus Johanna Maier & Séhne

Kei

Esquisse
Gion Sasaki
Uliassi

Ginza Kyubey
Quay
Addison
Chikamatsu
St. Lawrence
Hakkoku
Lorenzo
Paco Roncero
Sugita
Fukamachi
L'Eau Vive
ABaC

Le Clarence

Ricard Camarena
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CHINA Guangzhou
GERMANY Hamburg
FRANCE Marseille
NorwAY Oslo
AUSTRIA Lech
SWITZERLAND  Satigny
UNiTep KiINGDOM Grange-over-Sqnds
BELGIUM Bruxelles
QATAR Doha
FRANCE Reims
PORTUGAL Funchal
SPAIN Olot
JAPAN Kyoto
JAPAN Tokyo
FAROE IsSLANS  Leynavatn
Russia Moscow
JAPAN Osaka
JAPAN Suita
JAPAN Kyoto
JAPAN Tol(yo
PORTUGAL Lisboa
DENMARK Kebenhavn
JAPAN Tokyo
SPAIN Dénia
UNITeD STATES  New York
JAPAN Kanazawa
FRANCE La Madelaine-sous-Montreuil
DENMARK Henne
FRANCE Paris
JAPAN Sapporo
BrazIL S&o Paulo
JAPAN Tokyo

Jade River

Haerlin

Le Petit Nice

Maaemo

Grigge|er Stuba

Domaine de Chateauvieux

L‘E nc|ume

Comme Chez Soi

Idam - An Alain Ducasse Restaurant

Le Parc - Les Crayeres
Il Gallo D'Oro

Les Cols

Maruyama

Sushi Namba

Koks

Twins Garden

Hajime

Kashiwcyc

Oryouri Hayashi
Kohaku

Belcanto

AOC

Ishikawa

Quique Dacosta
Chef's Table at Brooklyn Fare
Kataori

La Grenouillere

Henne Kirkeby Kro
Sur mesure par Thierry Marx
Ikko

A Casa do Porco
Shinbashi Shimizu
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US United STATES  New York Daniel 93,0
JP JAPAN Tokyo Kawamura 93,0
FR FRANCE La Turbie Hostellerie Jéréme 93,0
BR BraziL S&o Paulo Mani 93,0
AT  AUSTRIA Ischgl Stiiva 93,0
ES Spamn ElPalmar O Lugar De Don Juan La Cabafia Buenavista 93,0
BE BeLGium Brugge De Jonkman 93,0
AT AUSTRIA Ischgl Geschwister Rauch - Steira Wirt 93,0
GB  Unitep KiNGboM London Gordon Ramsay 93,0
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Rendez-vous sur notre App pour découvrir

les meilleurs restaurants autour de vous et dans le monde
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