
Hugo Ponot de la Maison Verot, charcutier d'excellence depuis 1930 à Paris (6 
adresses) en lice pour Grand Prix de France de la Charcuterie Artisanale 2024  

  

  

Hugo Ponot de la Maison Verot 

  

Nous sommes heureux de vous joindre le communiqué de presse du Grand Prix de 
France de la Charcuterie Artisanale 2024, qui se tiendra du 28 au 30 septembre 
au Centre d’Excellence des Professions Culinaires de Paris (CEPROC) à Paris. 

  

  

  

  

  

Cet événement prestigieux met en avant le savoir-faire des charcutiers-traiteurs et leur 
passion pour la tradition artisanale, il est organisé par la CNCT (Confédération 
Nationale des Charcutiers et Traiteurs) sous la présidence de Joël Mauvigney, 
Meilleur Ouvrier de France et réunit des charcutiers-traiteurs français de 20 ans et plus. 
Le président du jury est Jauffrey Mauvigney, charcutier-traiteur à Mérignac et Meilleur 
Ouvrier de France. 

  



  

 

  

Joël Mauvigney, président de la CNCT et du  

Grand Prix de France de la Charcuterie Artisanale 2024 

  

Joël Mauvigney déclare : "Récompenser le talent des professionnels passionnés et 
faire perdurer ce savoir-faire millénaire, telle est ma mission avec ce Grand Prix". 

  

Les candidats s'affronteront à travers des épreuves telles que le boudin noir en 
baudruche, la quenelle de saumon, et une bûche végétarienne, jugés par un panel 
d'experts. 

  

  

 

  

  



Trois prix seront attribués, allant de 2 000, 3 000 et 5 000 €. Tous les autres participants 
recevront 200 €. 

  

Nous souhaitons attirer votre attention sur Hugo Ponot, charcutier-traiteur à la 
Maison Verot à Paris. Hugo est un passionné du métier, avec une solide expérience 
dans le domaine de la charcuterie artisanale. Fort de son parcours au sein de la Maison 
Verot et de son engagement dans la recherche constante de nouvelles techniques et 
saveurs, il a su se démarquer par son savoir-faire et sa créativité. Sa participation 
au Grand Prix de France de la Charcuterie Artisanale 2024 représente l'opportunité de 
mettre en lumière son talent et de partager sa passion pour ce métier d'exception. 

 


