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Le plus parisien des hotels tropéziens
peut s'enorgueillir d'étre doté de
I'unique rooftop du village avec en
prime une vue sur les toits de Saint-
Tropez tout aussi inspirants que les toits
de Paris !

Le restaurant niché sur le rooftop
s'appelle d'ailleurs Les Toits. L'été on
s'attable sur la superbe terrasse avec
vue panoramique entre village et Golfe
et on laisse le temps se suspendre.
L'équipe restauration et bar, jeune,
sympathique et talentueuse, est aux
petits soins pour que chaque hote
profite pleinement des instants passés
sur ce rooftop idyllique, que ce soit
pour le déjeuner, dans l'aprés-midi, a
I'apéritif ou pour le diner.

Le chef Damien Cruchet, amoureux
de la région et de ses spécialités
culinaires, a tel point qu’il a fait
I'acquisition d’'une oliveraie et s'est
lancé dans l'oléiculture, propose
une cuisine provencale, avec un fort
accent locavore en s‘approvisionnant
chez des agriculteurs et pécheurs
qu'il connait bien. Cet engagement
|ui tient tant a coeur qu'il va lui-méme
chercher ses fromages de brebis chez
Catherine Fleury a la Ferme de la
Pastourelle, production trop petite pour
pouvoir organiser la livraison chez les
clients. L'été, le chef aime les poissons
et crustacés tout droit sortis du port, la
fleur de courgette, et tous les fruits et
légumes gorgés de soleil.

Cédric Callé, le chef barman, nicois
d'origine mais fraichement débarqué
de Londres ou il a fait ses armes au
Sketch notamment, est quant a lui
un virtuose du shaker. Il a élaboré
une carte construite autour de trois
grandes familles les Signatures
colorées, fraiches et réjouissantes,
les Gin Tonic qui invitent a découvrir
la palette organoleptique du Gin et
tous les assaisonnements possibles,
les Vintage, qui eux, font la part belle
aux spiritueux ultra-premium... des
cocktails d'exception pour esthetes.
Bien s(ir, comme dans tous les bars de
grands hotels, I'équipe de mixologues
concoctent des cocktails sur-mesure a la
demande.









Besoin de lacher-prise ? On se laisse porter par la bulle de
bien-étre qu'offre L'HGtel de Paris Saint-Tropez, entre soin au
Spa By Clarins et menu concocté a quatre mains par le chef I
Damien Cruchet et le docteur Olivier Courtin Clarins. g

Le Package I'Echappée Bien-étre comprend :
- L'nébergement en chambre double

- Le petit-déjeuner buffet ou continental en chambre

- L'accueil VIP en chambre

- Le déjeuner bien-étre Clarins (menu trois plats, eau minérale
et café inclus)

- Un massage corps Clarins d'une heure par personne

- Le surclassement en catégorie supérieure

- Heures d'arrivée et de départ a la convenance du client

- Le parking

A partir de 578€ par nuit pour deux personnes, séjour
minimum de deux nuits.






C’est tout
nouveau

Cet été le chef Damien Cruchet propose
aux hotes de I'Hotel de Paris Saint-Tropez
trois paniers pique-nique pour qu’ils
puissent profiter du Golfe et de la mer en
toute quiétude, loin des Beach Party de
Pampelonne. Les amateurs pourront compter
sur le chef concierge Clefs d'Or Samuel
Andréo, figure de Saint-Tropez, notamment
pour ses romans inspirés de sa passion pour
le voyage, pour leur indiquer les meilleurs
spots sauvages et préservés.

Paniers pique-nique : de 160 a 220,
le panier pour deux personnes




Construit en 1931 et entierement rénové en
2013 par la famille Dray, actuelle propriétaire

Un restaurant rooftop Les Toits

Un Spa By Clarins comptant cing
salles de soins, dont une double

90 chambres dont 34 sont dotées d'un balcon
et la suite présentielle Dolce Vita, duplex avec
une terrasse privée agrémentée d'un jacuzzi

Un patio verdoyant ou est servi le petit-
déjeuner, ouvert a la clientéle extérieure

Une loge de quatre concierges
dont trois Clefs d'Or






HOTEL DE PARIS
* SAINT-TROPEZ »

Hétel de Paris Saint-Tropez et
Restaurant Les Toits

1 Traverse de la Gendarmerie -
83990 Saint-Tropez
www.hoteldeparis-sainttropez.com
04 83 09 60 00




