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Dans une atmosphére vibrante et colorée, décorée par un street-artiste
engagé, on se laissera surprendre par les bocadillos cubains authentiques ou
revisités (dont une version végétarienne) ou les tapas élaborés principalement
avec des produits de saison. Le tout 100% fait maison.

Méconnue, la street-food cubaine se distingue par sa cuisine sucrée-salée, un
travail de cuisson lente des viandes (réties, effilochées) ou encore barbecue,
retravaillée ici avec dynamisme pour séduire les palais francais.

Le soir, place a I'ambiance salsa et reggaeton avec une carte de cocktails
emblématiques a base de rhum cubain Havana Club : mojitos, daiquiri, cuba
libre, Hemingway special...

Derriére Little Havana, il y a Théo Delahaye, qui aprés un master en
management d'hotellerie-restauration a I'école Ferrandi (Paris) a voyagé et |
découvert a cette occasion la cuisine de rue cubaine. Avec énergie, il entend
démocratiser la street-food cubaine en France.

C'est Annabelle Cantarero, également passée par Ferrandi, une cheffe cubaine
qui signe les recettes du restaurant. A Cuba, elle tient Finca Tungasuk, une
ferme agro-écologique ou poussent 2 500 types de fruits et légumes.




