
GRANDES FINALES 2025 DE LA COUPE DU MONDE DE LA PÂTISSERIE ET DU BOCUSE D’OR : 

DÉCOUVREZ LES FINALISTES DES PAYS D’EUROPE 

 

Les Grandes Finales des concours pâtissiers et gastronomiques, la Coupe du Monde de la Pâtisserie 

et le Bocuse d'Or, se tiendront respectivement les 24-25 janvier et les 26-27 janvier 2025. La scène 

lyonnaise va accueillir pendant ces 4 jours de compétition les chefs pâtissiers et cuisiniers du 

monde entier, qualifiés à l’issue de 4 sélections continentales (Africa, Americas, Asia-Pacific et 

Europe). Zoom sur les candidats qui représenteront le continent européen.  



Grands habitués du Bocuse d’Or, les pays d’Europe du Nord seront présents en nombre lors de la 

Grande Finale 2025. Porté par sa victoire lors du Bocuse d’Or Europe en mars, Sebastian Holberg 

Svendsgaard représentera le Danemark. Le chef qui ambitionne de remonter sur le podium pourra 

compter sur son expérience du concours, ayant fait partie de l’équipe élargie des lauréats du Bocuse 



d'Or Kenneth Toft-Hansen (en 2019) et Brian Mark Hansen (en 2023), les deux derniers Danois à avoir 

remporté le concours. 

La Norvège quant à elle, est le pays le plus titré du concours avec 13 podiums pour 17 participations, 

et tout le pays encouragera Håvard Werkland pour décrocher un nouveau podium et continuer 

d’écrire l’histoire du concours. 

Ismo Sipeläinen revient pour une seconde fois dans la compétition sous bannière finlandaise. Fort de 

sa 4ème place lors de la Grande Finale 2019, meilleur classement de l’histoire de la Finlande au Bocuse 

d’Or, Ismo a aujourd’hui la volonté d’être le premier Finlandais à se hisser sur le podium lors de la 

Grande Finale. 

Le Royaume-Uni sera représenté à la Grande Finale du Bocuse d’Or mais également à la Coupe du 

Monde la Pâtisserie. Côté Bocuse d’Or, Tom Phillips portera les couleurs du Royaume avec la volonté 

d’être classé plus haut que sa dixième place à la Grande Finale du Bocuse d’Or 2019. Côté pâtisserie, 

le Royaume-Uni sera représenté par Wallace Cheuk Yin Li (candidat chocolat), Rémi 

Pugeot (candidat sucre) et Glen Iain Snowball-Sharman (candidat glace), qui aspirent à être les 

premiers à hisser l’Union Jack sur le podium de la Coupe du Monde de la Pâtisserie, pour la 

10ème participation du Royaume-Uni à la Grande Finale. 

Pays connu et reconnu pour son travail du chocolat, la Belgique signe en 2025 son retour dans la 

compétition au titre de Champion du Monde de la Pâtisserie après deux cycles d’absence. Le 

troisième pays européen le plus titré du concours avec 7 podiums, derrière la France et l’Italie, sera 

représenté par Marijn Coertjens (candidat chocolat), Raoul Andriessen (candidat sucre) et Djordy 

Van Kemseke (candidat glace). 

L'Italie, leader incontesté de la Coupe du Monde de la Pâtisserie et confortée par une seconde place 

lors de la sélection européenne espère continuer de marquer le concours grâce à son équipe 

expérimentée, composée de Vincenzo Daloiso (candidat chocolat), Raimondo Esposito (candidat 

sucre) et Alessandro Fiorucci (candidat glace). Les ambitions italiennes seront également présentes 

du côté du Bocuse d’Or avec la participation de Marcelino Gomez. Le chef gravite dans l’écosystème 

du concours depuis plusieurs années, après avoir entraîné l’équipe colombienne du Bocuse d’Or 

2021, Marcelino se prépare à la Grande Finale du Bocuse d’Or en tant que candidat Italien. 

 

Enfin, la France, terre d’accueil de ces Grandes Finales espère porter haut le drapeau tricolore. Côté 

Bocuse d’Or, tous les espoirs seront portés sur Paul Marcon, pour hisser à nouveau la France sur la 

plus haute marche du podium du Bocuse d’Or. Marqué par sa seconde place lors de la Coupe du 

Monde de la Pâtisserie 2023, Jérémy Massing (candidat sucre) a pour objectif de décrocher l’or en 

2025, aux côtés de ses coéquipiers Haruka Atsuji (candidate chocolat) et Mickaël Guyader (candidat 

glace). 

 

> Pour consulter l’ensemble des biographies des candidats européens du Bocuse d’Or et leurs photos 

: cliquez ici 

> Pour consulter l’ensemble des biographies des candidats européens de la Coupe du Monde de la 

Pâtisserie et leurs photos : cliquez ici 

  

Les accréditations sont ouvertes ! 

Pour faire une demande d’accréditation : cliquez ici 
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