
 

  

   

GOURMET SELECTION 2025 :  
LES TEMPS FORTS À NE PAS MANQUER 

CHERS JOURNALISTES, 

Le salon Gourmet Selection revient les dimanche 21 et lundi 22 septembre 2025 à 
Paris Expo Porte de Versailles. La programmation 2025 met en avant des solutions 
adaptées aux restaurateurs, traiteurs, boulangers, pâtissiers et autres acteurs 
des métiers de bouche. 

Entre innovations produits, sourcing premium et tendances durables, 
l’événement s’impose comme un rendez-vous stratégique pour anticiper les 
attentes des consommateurs et nourrir vos prochains sujets. 
 

   

DIMANCHE 21 SEPTEMBRE 2025 
 
Remise de prix du concours Best Of 2025 

10:30 - 11:15 
Célébrez les meilleures nouveautés de l’épicerie fine aux côtés de Vincent Ferniot et 
du jury du concours Best Of. 
 

   



 

 

Prix Galeries Lafayette 
Le Gourmet 
Eplem - Kéfir Tarragon 
 

  

 

 

Prix Best of Best 
Fleurs de Chocolats - 
Coffret Inflorescence de pâtes de fleurs 
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L'Italie en épicerie fine : un Art de Vivre à Déguster 

11:30 - 12:15 
Organisée par l’ICE avec la présence d’intervenants italiens, cette table ronde sera 
suivie d’une dégustation de produits italiens. 

Merchandising et agencement commercial : décryptage et astuces pour bien les 
utiliser 

13:15 - 14:00 
Découvrez les règles d’or du merchandising et l’art de construire une vitrine efficace 
avec Hélène Genter. 

L'IA comme assistant personnel pour faciliter le quotidien d'un commerçant 

14:15 - 15:00 
Découvrez avec Morgane Landre comment l’intelligence artificielle peut devenir un 
allié concret pour les dirigeants de commerces. 

L’art de vendre le goût en images 

15:15 - 16:00 
Regards croisés sur la photographie culinaire : inspirations, techniques studio et 
apports de l’IA avec des photographes experts : Jean-Pierre Stephan, Laurent 
Rodriguez et Guillaume Van Santen. 

Les tendances de l’épicerie française 2025 : la nouvelle carte des envies  

16:15 - 17:00 
Une conférence prospective, animée par Marta Cuadrado et Charlène Gilouppe, sur 
les 10 grandes tendances 2025 de l’épicerie fine : produits stars, nouveaux 
comportements d’achat, et critères de sélection en rayon. 
 

   

DEMANDEZ VOTRE ACCRÉDITATION PRESSE  
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LUNDI 22 SEPTEMBRE 2025 
 
Merchandising et agencement commercial : décryptage et astuces pour bien les 
utiliser 

10:30 - 11:15 
Retrouvez les fondamentaux du merchandising visuel avec Hélène Genter pour 
dynamiser votre point de vente. 

Remise de prix du concours de La Meilleure Épicerie de France 2025 

11:30 - 12:15 
Célébrez les six lauréats du concours en présence de Fernando Medina Zenoff et du 
jury. 
 

   

 

 

 

   

Médaille d'Or du Concours de la Meilleure Épicerie de France 
BOTTEGA BASTIANO - Saint-Cyr-sur-Loire 
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La reconquête des territoires par les épiceries – bonnes pratiques et cas 
pratiques 

13:15 - 14:00 
Une table ronde sur l’engagement des collectivités pour le retour des épiceries de 
proximité et le rôle clé de ces commerces dans la cohésion locale. 

Moins de charges, plus de marge : les leviers à activer dès demain 

14:15 - 15:00 
Focus sur des solutions concrètes pour améliorer la rentabilité : fiscalité, énergie, 
assurances, outils de gestion. 

Calendrier gourmand : boostez vos ventes avec une offre aussi festive qu’efficace 
! 

15:15 - 16:00 
Les Galeries Lafayette Le Gourmet partagent leurs conseils pour réussir sa stratégie 
commerciale sur les temps forts de l’année et booster ses ventes. 

Un commerce visionnaire :  l’initiative réussie d’un primeur qui a su suivre les 
tendances du prêt à consommer végétal 

16:15 - 17:00 
Echangez avec Jean-Marc Brodbeck et Saveurs Commerce sur l’évolution des métiers 
et les formations professionnelles des métiers de Primeur et Epicier. 

De la boutique au web : une image qui attire, des mots qui engagent | Les 
fondamentaux d’une communication réussie 

17:15 - 18:00 
Une table ronde sur les clés d’une communication efficace : identité visuelle, langage 
de marque et présence digitale. 
 

   



 

  

   

À propos de Gourmet Selection  
Depuis 2009, Gourmet Selection a le bon goût de faciliter la rencontre d'un secteur 
riche et varié – producteurs, fabricants, distributeurs, détaillants, commerçants de 
proximité – pour offrir la plus grande vitrine de produits fins d'épicerie. Salon tricolore 
majeur de l’épicerie de qualité, Gourmet Selection est le rendez-vous incontournable 
pour explorer les tendances d'aujourd'hui et de demain, d'ici et d’ailleurs. Pendant 2 
jours, plus de 300 exposants et plus de 4 500 visiteurs professionnels viennent 
échanger, transmettre, découvrir, s'inspirer, sourcer. 
 

   

 


