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INVESTIT LE RESTAURANT INAVOUÉ POUR PRÉSENTER 

SON ÉDITION LIMITÉE DE FIN D’ANNÉE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La distillerie écossaise Glenmorangie prend ses quartiers au restaurant Inavoué 

situé dans le 1er arrondissement de Paris, Place du Marché Saint-Honoré. À partir du 

8 novembre prochain, et pendant un mois, l’Inavoué proposera à sa carte 4 cocktails 

Glenmorangie associés à 3 « wood-pairing » mettant à l’honneur la nouvelle 

création de la marque : A Tale of the Forest. Le restaurant, aux allures verdoyantes, 

sera habillé pour l’occasion d’une scénographie boisée pendant toute la durée de la 

collaboration. 

 
 
 

Glenmorangie, A Tale of The Forest est un single malt inspiré par l’univers de la forêt, tant 
dans le goût de son liquide aux notes végétales que dans son étui illustré par l’artiste 

thaïlandaise Pomme Chan. Ce nouveau whisky dévoile des arômes d’aiguilles de pin et de 
genévrier, doublés d’un filet de fumée. 

 
 
 
 
 
 

Jusqu’au 11 décembre 2022, le grand 

public pourra découvrir cette édition 

limitée grâce à une carte de cocktails 

éphémères – dont deux élaborés avec A 

Tale of The Forest  
- imaginée par Hakan Sezen, le 

mixologue du restaurant Inavoué. Ces 

derniers ont travaillé main dans la main 

avec Thomas Sourdillat, le Chef de 

l’établissement, pour proposer des 

accords food-pairing boisés et 

surprenants. 



LA CARTE DES COCKTAILS 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Wood fashion Eden Sour 
Glenmorangie The Original 10 ans, Glenmorangie The Original 10 ans, sirop 

fleur de sureau, zeste d'orange de pomme rouge, Amaretto, thym 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Forest's Elixir Bois dormant 
Glenmorangie A Tale of Forest, Glenmorangie A Tale of Forest, infusé 

sirop d’érable, limonade thé glacé, fruit des bois, sirop de rose 
 
 
 

 

LA CARTE DES FOOD PAIRING 
 
 
 
 
 

Promenons-nous Beef n french Salamino 

dans les bois Cheese truffe 
Cèpes et figues rôties "brochettes" Chiffonnade de 
déglacées au whisky 

Yakitoris au comté, 
saucisson à la truffe, 

Glenmorangie, gelée de whisky 
sauce whisky 

coulis de roquette Glenmorangie Glenmorangie 
  



RESTAURANT INAVOUÉ : 
 

L’ADRESSE CACHÉE POUR UNE COLLABORATION INÉDITE ! 
 

 

Inavoué est l’adresse cachée de la Place du marché Saint-Honoré. Situé en plein cœur de la 

capitale, ce restaurant, plongé dans un univers végétalisé, fait preuve d’une élégante discrétion 

au fond de l’Impasse Gomboust. À la cuisine maison s’associe une jolie carte de cocktails avec 

des recettes signatures. L’équipe du restaurant a imaginé et créé des cocktails inspirés par 

l’univers de Glenmorangie, l’édition limitée A Tale of The Forest mais également par sa 

référence clé : Glenmorangie The Original 10 ans. 
 
 
 

 

Rendez vous  

du 8 novembre au 11 décembre 

chez Inavoué pour découvrir 
cette création herbacée inédite ! 

 

Informations pratiques  

Inavoué Restaurant  

4 impasse Gomboust  

75001 Paris 
 
 
 
 
 
 
 

 

À PROPOS DE GLENMORANGIE A TALE OF THE FOREST :  
A Tale of the Forest est le tout premier whisky Glenmorangie élaboré à partir d’orge 

fumé avec des plantes des bois. Sa source d’inspiration ? Les ressources de la nature 

en perpétuelle évolution que peut admirer Dr Bill Lumsden, Directeur de Création des 

whiskies de la marque, dans la forêt écossaise autour de la distillerie. C’est en 

remettant au goût du jour une méthode ancienne, consistant à fumer l’orge avec des 

plantes, que le Dr Bill Lumsden a créé ces notes de pin, de genévrier et de bois fumé. 

Des arômes si singuliers, qu’ils ont conduit l’illustratrice Pomme Chan à imaginer sa 

propre interprétation d’une forêt, représentant les arômes de ce whisky sur son 

emballage. 
 

 

CONTACTS PRESSE :  
Eline Oudinet – eline.oudinet@zmirov.com – 06.62.75.91.74  

Elodie Lambert – elodie.lambert@zmirov.com 
 

 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À 
CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 


