
Glaces Sammontana, Gelati All’Italiana 

 

•       Sammontana est une marque créée en Toscane en 1955, qui a bâti 
son succès en proposant aux italiens des glaces traditionnelles 
conditionnées en pots en métal pour une consommation à domicile : Les 
fameux Barattolino. 

•       Aujourd’hui Sammontana est le leader incontesté de la crème glacée 
en Italie en proposant de merveilleux produits conçus pour une 
consommation contemporaine toujours plus légère et naturelle. 

•       Une gamme qui permet aux restaurateurs de proposer une vraie 
marque de glace italienne, avec des recettes authentiques, surprenantes 
par leur originalité et leurs saveurs. 

•       Une gamme proposée avec un kit d’affichages, de recettes, de cartes 
de restaurant et de vitrines de mise en avant. 

 
 

•       5 parfums de Barattolino, proposés en pots de 800ml/500g, avec des 
recettes absolument délicieuses comme : 

o   Croccantino, crème glacée à la vanille avec amande sicilienne 
croustillante. 

o   Cioccolato, crème glacée au chocolat avec des pépites de 
chocolat. 
o   Vaniglia e pistacchio, crème glacée aromatisée à la vanille avec 
ondulations de pistaches et pistaches délicatement hachées. 

o   Vaniglia Amarena, crème glacée avec un arôme de vanille 
marbré avec des cerises rouge Amarena Fabbri 
o   Fragola e limone, crème glacée à la fraise et au citron avec des 

fraises en morceaux. 

 

•       3 Coppa D’Oro proposés en pots de 150ml/85g, avec des recettes 
exquises comme : 

o   Coppa d'oro caffé :  Crème glacée panachée avec du café 

Segafredo avec des meringues décorées avec des noisettes 
croustillantes. 



o   Coppa d'oro Amarena Fabbri : Crème glacée à la vanille avec de 
la crème fraîche et des meringues. Marbrures au chocolat décoré 
avec des grains de noisette, de praline, d'amaretti et de chocolat à 
la marque Domori. 
o   Amarena Fabbri : Crème glacée à la vanille avec de la crème 
fraîche et des meringues. Marbré de sirop et garnie de vraie cerise 
Amarena Fabbri 

 

•       9 Bacs de glaces Comoda et pronta. Bacs de 4.8L/2.8Kg 

Vaniglia , Stracciatella, Panna , Cacao, Caffe , Nocciola , Fragola, Limone, 
Pistacchi 

 

Bases pizza intégrales 

  

•       Des produits naturels riches en fibres et en nutriments essentiels qui 
contribuent à une digestion saine, au bon fonctionnement du corps et 
favorisent la santé globale. 

•       Une gamme de délicieuses bases pizza au blé complet et à l’huile 
d’olive extra vierge 

•       Le goût incroyablement savoureux du blé complet.  

•       Produits précuitssurgelés fabriqués à la main en Italie. 

•       Une texture aérée, légère et croquante 

•       Déclinée en 3 formats 25cm 240g / 29cm 265g / 39 cm 620g 

•       Conditionnés en carton de 6 à 14 pièces selon les formats  

 

 
 

Focaccia Napoletana 

•       De délicieux pains focaccia garnis à la main en Italie et précuits.  

•       Réalisés à partir d’un mélange des farines de blé et de riz qui associé à 
la semoule apporte une pâte croustillante, moelleuse et bien alvéolée.  

•       Incontournables de la street Food italienne, ce sont des produits 
parfaits pour une consommation sur le pouce à emporter.  

•       2 recettes : 



o   Margherita ; composée de tomate, mozzarella, huile d’olive 
vierge extra, origan) 

o   Truffe et jambon ; composée de crème, mozzarella, jambon cuit 

et truffe. 

•       La cuisson se fait en 1 min 30 s à 4 min, selon les fours. 

•       Format individuel - Poids moyen 200g – 20X13cm. 

•       Produits surgelés avec DLC départ Italie de 12 mois.  

•       Conditionnés en carton de 18 pièces 

 

 

Positano 

 

•       Des produits de « street Food » typiques de la région de Naples. 

•       Réalisés en Italie à partir d’une savoureuse pâte à pizza, garnie, puis 
pincée à la main puis précuite. 

•       Des produits de snacking idéal pour une consommation nomade à 
emporter. 

•       3 recettes : 

o   Margherita ; composée de mozzarella, tomate, huile d’olive 
vierge extra 

o   Jambon ; composée de mozzarella, tomate, jambon, huile 
d’olive vierge extra 

o   Epinards Ricotta ; composée de mozzarella, épinards, ricotta, 
huile d’olive vierge extra 

•       Rapide à réchauffer, la cuisson se fait en 45 secondes à 4 min, selon 
les fours. 

•       Format individuel - Poids moyen 140g –22X6cm. 

•       Produits surgelés avec DLC départ Italie de 12 mois.  

•       Conditionnés en carton de 15 pièces 

 

 

 

Pizzettas 

•       Des pizzas en format mini (17 cm) 

•       Produits de snacking par excellence,  

•       Pour des pause repas rapide et accessible à tous 

•       5 Recettes de mini pizzas surgelées 

o   Margherita, Royale, Pepperoni, Légumes grillés, Chèvre miel 



•       Fabriquées à la main en Italie, 

•       Riches en garniture de qualité, pré cuites au feu de bois, pâte 
moelleuse et croustillante. 

•       Format individuel 17cm - Poids moyen 210g. 

 
 


