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Comment avex-vous été omené d ouvrir
le restouront d'un hétel?

Favois envie de me lancer. Joi été contocté pour
fouverture dun hétel avec 80 couverts et un menu
bistrot.. Je leur of dit qu'lls ovalent dd se tromper

vraiment une chance, cor Cest exoctement comme
i Cétait mon restourant.

Quelles sont vos sources d'inspiration ?
1.7 Joime Marseille du plus profond de mon coeur.
culture |

et
Gonnit les bases diorganisation et de figueur.

Avez-vous un plat signature?
 Textures de seiche. Il y @ un gros travail sur les.

roppeler a texture et terminer sur une note fraiche.

NOTRE AVIS «Pour résumer, des poissons cuits & la perfection,
qu'on accompagne d'un bon condrieu par exemple. Et comme I'un ne va
pas sans l'autre, le service est efficace et bienveillant.»
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 Sud -, mois cussi en ltabe et un peu en Russie.
Quond on est exposé & des cultures culinaires
fferentes,inconsciemment. ga forme le polais.

hﬂn#m&&d*v‘mm‘@

la composition des assisttes, i n'y a pos de régles.

Collaborez-vous avec des artisans ?
3.6 Jol trovolé en vrole symbiose ovec lo
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A propos de Gault&Millau, éditeur de guides gastronomiques

Fondé en 1972 par Henri Gault et Christian Millau, ardents défenseurs de la « nouvelle
cuisine », Gault&Millau déniche, accompagne et valorise tous les acteurs d’une scéne
gastronomique avec transparence et bienveillance. L'entreprise frangaise est depuis 50
ans au service de la gastronomie et de 'art de vivre dans son ensemble.

En plus du célebre Guide Jaune, notant chaque année et toquant preés de 2500
établissements sur toute la France, Gault&Millau publie 11 guides régionaux, ainsi
qu'un livre dédié aux Maisons de Champagne et a leurs cuvées d'exception. Le
magazine a également fait son grand retour en novembre 2023, proposant 6 numéros
par an ainsi que son hors-série "109", qui met en avant le sang neuf de la gastronomie
francgaise a travers 109 portraits et recettes.






