
  

 

Gault et Millau d'or 

pour le chef étoilé 

Arnaud Viel 

au restaurant La 

Renaissance... 
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"Je prends le temps de savourer cette récompense,  

reconnaissance de notre labeur et notre travail 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZlEakam-2Fu0NgwEuvfUMfVBOlfyCiDSqteZiPHD0EkzBmrU8_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLT6nikfPI30qY5wpxjOGhCm8dXZdjzps6Hy-2Bz14IV09fZoNj6-2BnugTcbXh-2B7DNesxr5Mq-2BP80zaF7GmXvJljnu5WHaOAWfKf0uMZdUvVNA9ETiutt8yOWOev6X6vDyfM884tKvnn6cyE5buBIrpJ0Vihwyj75FxoXjlmAZxQRvbIMlA2lwXrdIURY4YzzgUhB7pAFwpaQfQkj-2B-2FcTn6hn-2FfBIUHx9L2PydAf-2B-2FyR2VvT8MvM2ILEIWTFauM6gK7-2Bo2Cvfz1P9o01GxrYJlR16loWhPyUKVMVFcPT5GJmBmSI8-3D


 

pour lequel je mets en valeur mon terroir depuis de nombreuses années. 

Nous sommes les sourceurs et passeurs  

de paysans, de producteurs, de nouveaux métiers qui s'affirment 

autour de produits originaux ramenés de voyages (safran, yuzu…), 

de réflexions qui évoluent, des vieux métiers qui reviennent dans l'agriculture... 

Bien sûr, chaque récompense qui marque le passage d'un cuisinier,  

à travers les grands guides est un honneur. 

Aujourd'hui, j'ai conscience de la chance que j'ai de travailler en famille,  

avec ma femme en salle depuis 25 ans, 

qui fait un travail remarquable au quotidien, 

et mon fils qui est là dès qu'il le peut 

(entre ses autres expériences auprès de grands chefs) 

et avec qui nous partageons la même passion. 

Ma cuisine est inspirée par la pêche, la chasse.  

C'est une cuisine de produits qui met à l'honneur ce que j'aime,  

ce qui est en lien avec ce que l'on m'a inculqué depuis l'enfance. 

Je partage également ce bonheur avec mon équipe fidèle et solide." 
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Arnaud Viel est un enfant du pays qui après avoir 

fait ses armes à Paris auprès de Pierre Miécaze, 

a décidé avec son épouse de revenir aux sources. 

De sa Normandie natale, il connaît les paysages de bocage, 

les couleurs, le climat et l’alchimie entre terre et mer. 

De ce terroir généreux, il choisit le meilleur pour le sublimer 

dans ses assiettes, grâce à sa technique et sa créativité. 

Passionné et perfectionniste le Chef donne chaque jour 

le meilleur de lui-même dans son restaurant étoilé en pleine Normandie. 
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Finaliste au Championnat de France du Dessert 1996 

et Lauréat d’Or 1997, Arnaud Viel compose de merveilleux desserts. 

Son cœur gourmand balance entre chocolat décliné 

sous toutes ses formes et fruits de saison colorés et savoureux. 

Alors laissez vous charmer par ces douceurs sucrées 

- desserts dressés minute, pâtisseries légères et exquises. 

Vos papilles seront en émoi pour l’apothéose de votre diner 

ou déjeuner au restaurant gastronomique La Renaissance dans l’Orne. 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZlEakam-2Fu0NgwEuvfUMfVBOlfyCiDSqteZiPHD0EkzBCcn4_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLT6nikfPI30qY5wpxjOGhCm8dXZdjzps6Hy-2Bz14IV09fZoNj6-2BnugTcbXh-2B7DNesxr5Mq-2BP80zaF7GmXvJljnu5WHaOAWfKf0uMZdUvVNA9ETiutt8yOWOev6X6vDyfM884tKvnn6cyE5buBIrpJ0VilT3wyQdKGTQd-2F4ac8EYSsUmYEpyenodQbMR89h11it6xdLHNEVRGIQJL-2FYNRmiQJuBNsSHI2T-2Flm6aAlL9FPOYWv86BjOxpfwnJV53Y4o7U9DqmH7-2FCr7ZirwU-2BAXZNckdBICjMNg9o341E-2Bx2MonI-3D


  

 

Créative et esthétique, la cuisine du Chef vit au rythme des saisons. 

Chaque produit, choisi pour son extrême fraîcheur et sa haute qualité, 

est travaillé avec respect et passion par Arnaud Viel. 

Il en exalte ainsi toute les textures et en révèle toutes les subtilités 

en le déclinant sous différentes formes. 

Pour un bel accord mets et vins, Cécilia Viel 

 et son assistant sommelier savent choisir ou conseiller 

une des bouteilles de la cave composée de tous les vignobles de France. 

Une fois encore, un vrai moment d’échange et de partage  

autour de produits de qualité soigneusement 

sélectionnés par la maîtresse de maison. 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZlEakam-2Fu0NgwEuvfUMfVBOlfyCiDSqteZiPHD0EkzBnvWa_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLT6nikfPI30qY5wpxjOGhCm8dXZdjzps6Hy-2Bz14IV09fZoNj6-2BnugTcbXh-2B7DNesxr5Mq-2BP80zaF7GmXvJljnu5WHaOAWfKf0uMZdUvVNA9ETiutt8yOWOev6X6vDyfM884tKvnn6cyE5buBIrpJ0VinynRqp9B68I-2BF5rwPRv3b9ynUJGGzZnPWiFm-2FRSzTpIGxk376SyX26tptN9k37G6UNP5cpkqUIRGu-2B7Y0KKO0MFvOPm2iWs8o-2BBlA4bu0m9Z6GA6bH2z7T1vTcaVSBU7tNbYphL6bWdWCRgySB1HvY-3D


  

  
 

Découvrir l'univers de La Renaissance 
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https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZlEakam-2Fu0NgwEuvfUMfVBOlfyCiDSqteZiPHD0EkzB0R4-_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLT6nikfPI30qY5wpxjOGhCm8dXZdjzps6Hy-2Bz14IV09fZoNj6-2BnugTcbXh-2B7DNesxr5Mq-2BP80zaF7GmXvJljnu5WHaOAWfKf0uMZdUvVNA9ETiutt8yOWOev6X6vDyfM884tKvnn6cyE5buBIrpJ0VirZvdYktrEm2Dq93lYvNxNHW20wmLkICZWVCWMUXW-2Fu9-2FoGDoP7tM-2BVbrnKop4JWMyr1-2F0iXbQtJWnx6aAvn0xXfGF7ej2p5jWWoOcv-2BJKk8Z9mDTdUwEdtjDqwvnf1SLUM2RC6cAuRCIc20msTz62c-3D

